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KALWOOD CLASSIC UDIRNA

TEPLE A STUDENE UZENi

Navod k montazi a pouziti

PRED MONTAZ{ PECLIVE PRECTETE TENTO
NAVOD. ULOZTE TENTO NAVOD, ABYSTE HO
MOHLI V BUDOUCNOSTI ZNOVU
PROHLEDNOUT.



NAVOD K BEZPECNEMU
POUZITi VYROBKU

Pred pouzitim si peclivé prectéte navod k
bezpecnému pouzivani!

Vyrobky jsou urceny pouze k pouziti
venku.

Nevystavujte vyrobky ani je nepouzivejte v
blizkosti horlavych materiald, automobild
nebo jinych predméta.

Soucasti vyrobku mohou byt béhem
provozu i po jeho ukonceni horké, proto
budte opatrni a nedovolte détem ani
domacim zviratm priblizit se k vyrobku.
Béhem pouzivani nenechavejte vyrobek
bez dozoru.

Pfi zapalovani vyrobku méjte vzdy po ruce

hasici pfistroj. Pokud pfi pouzivani udirny m | |¢ .'
napriklad vznikne plamen a vzplane tuk, IJ ;
ktery se nahromadil v udirné - co \

nejrychleji zavrete klapky dvirek ohnisté a
klapku komina. Udirnu nikdy nehaste
vodou, pouzijte pouze specidlni hasici
pristroj.




KALWOOD CLASSIC STANDARDNI

VYBAVA

1.Udirna - korpus
2.0hnisko
3.40cm trubky ohnisté — 2 ks
4.Klobouk komina
5.Koleno ohnisté s cepem
6.Nozicky — 4 ks
7.Pricky nozicek — 4 ks
8.0chrana proti plamenim
9.Drevéné pricky — 6 ks

10.Miska na tuk

11.Hacky — 12 ks

12.Kovani
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Mrizka 40x40cm je k
dispozici samostatné.




MONTAZ
Pripevnéni nozicek

Otocte udirnu na zadni éast a ke dnu

hd &

pripevnéte 4 nozicky prilozenymi srouby.

Nepritahujte Gplné, aby bylo snazsi
namontovat pricky nozicek.




MONTAZ

Pripevnéni pricek

Ke nozickam, které maji otvory pro pripevnéni
pricek, pripevnéte 4 pricky prilozenymi srouby.

Poté muzete nohy Gplné pripevnit ke dnu
udirny.




MONTAZ
Montaz trubek

Postavte udirnu na nozicky.

ODSTRANTE FOLII ZE VSECH
TRUBEK!




MONTAZ
Montaz trubek

Vlozte koleno do dna udirny a zasunte Fixacni




MONTAZ
Montaz trubek

Na koleno nasad'te 2 ks trubek po 40 cm.

Zasunte konec trubky do otvoru ohnisté.




MONTAZ
Vnitrni vybaveni

Vlozte zachytavac plamenu na uréené misto

ALY

i




MONTAZ

Nasadte klobouk na vystup komina.

Uvnitr si usporadejte pricky podle potreby a
moznosti, aby bylo mozné spravné vyuzit
hacky i rost.




uilTE(:NE TIPY

ZAKOUPIT
SAMOSTATNE.




UZ|tecne tlpy

OHNISKO LZE UMISTIT POD UDIRNU PRO i k
ZVYSENI TEPLA (ZEJMENA VHODNE PRO

MOZNOST ZVYSENI
KOMINA




RECEPTY

DOPORUCENE TEPLOTY UDINi

Studené uzeni: Horké uzeni:
Ryby: 20-25°C Stava: 60-80 °C
Maso: 15-25°C Maso: 70-110 °C

Syr: 10-20°C Syr: 40-50 °C

Zelenina: 15-25°C Zelenina: 50-70 °C

Recepty na uzené jidlo

Uzeny losos (uzeny za studena)

Ingredience:

1 kg filetu z lososa

50 g soli

25 g cukru

1 1Zicka mletého ¢erného pepre

1 1zicka suseného kopru

Priprava:

1. Lososa posypte smési soli, cukru, pepre a kopru.
2. Nechte marinovat v chladnicce 12-24 hodin.
3. Omyjte prebytecné koreni a osuste.

4. Ud'te pri teploté 20-25 °C asi 6-12 hodin.



RECEPTY

Recepty na uzené jidlo

Uzena makrela (koureni za
studena a za tepla)

Priprava:
1.Zmrazenou makrelu zasypte hrubou soli, dokud
nebude zcela ponorena.
2.Nechte marinovat 24 hodin.
3.0myjte, oplachnéte a osuste.
Teplé uzeni:
1.Udte pri teploté okolo 80 °C.
2.2.Ud'te priblizné 90 minut.
3.3. Zkontrolujte vnitrni teplotu — méla by byt 54-56 °C.
Studené uzeni:
1.Udte priblizné 12 hodin pri teploté 25 °C.
2.Makrela bude nejchutnéjsi, pokud ji pred podavanim
nechate priblizné 24 hodin v chladnicce.



RECEPTY

Recepty na uzené jidlo

Teplé uzené kure
Marinovani:
Budete potrebovat:
1.1 litr vody
2.50 gsoli
3.30 g cukru
4.1 bobkovy list
5. 1 strouzek ¢esneku
6. Pepr
Kure musi byt prikryté, proto marinddu pripravime dle poméru
1. Prived'te k varu 1 litr vody, rozpustte 50 g soli a 30 g cukru.
2. Pridejte 1 bobkovy list, pepr a po vychladnuti vody pridejte
cesnek
3. Vlozte kure do marinddy a nechte 24 hodin v chladu.
4. Pred uzenim ho na 3-4 sekundy ponorte do vrouci vody, aby
se slupka vyhladila.
5. Scedte
Uzeni:
1. Ud'te pri teploté asi 80 °C, dokud vnitini teplota nedosdhne 58
°C.
2. Zvyste teplotu na 110 °C a udte, dokud vnitrni teplota
nedosdhne 72-74 °C. Asi 2 hodiny.



Informace o recyklaci:

Vyrobek je vyroben ze dreva a kovu.

Na konci zivotnosti vyrobku oddélte materidly:

— Kovové casti: recyklujte jako kovovy srot.

— Drevéné casti: recyklujte nebo zlikvidujte v souladu s
mistnimi predpisy pro nakladani s odpady.

Nespalujte natrené ani osetrené drevo v interiéru..
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UDIMEGRILUJEME.CZ
KALMETAL D e
Vyrobce: UAB Kalmetal Importér pro CZ a SK:
David Luzny
G +370 673 02480 G
+370 600 01668 +420 732 779 911

Ulice Pakruojo 20, Za Plumlovskou
T 201/3614,796 01
Siauliai, Litva

kal LI Prostéjov
@ www.kalmetal.lt @ www.udimegrilujeme.cz
info.kalmetal@gmail.com

Company ID (ICO): 75672201
VAT ID (DIC): CZ8208093498



