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1. SERIOVE CiSLO VASEHO GRILU A PROC JE TO DULEZITE

( N
C € Outdoorchef AG
0063 Eggbiihlstrasse 28, 8050 Ziirich
PIN: 0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.:
Butan / Propane
G30/G31 50 mbar
Cat. | 55
L DISTRIBUTION
Total rate overall Qn=9.70kW Hs(702g/h) | Outdoorchef Deutschland GmbH
: Wickerer Weg 13 -15, 65719 Hofheim am Taunus
\_ — Madein Chlna)
DULEZITE:

Sériové Cislo vaseho grilu najdete na zadni strané prilozené slozky ,,Manual a inspirace”. V zavislosti na modelu grilu najdete sériové
Cislo také na datovém stitku, ktery je pripevnén bud k ramu grilu, nebo k zakladni desce.

Sériové Cislo a cislo polozky jsou dllezité pro bezproblémové zpracovani poptavek, objednavek nahradnich dilG a pfipadnych reklamaci.

Uschovejte si uzivatelskou prirucku na bezpecném misté. Obsahuje dilezité informace o bezpecnosti, provozu a udrzbé. Poznamenejte
si prosim sériové cislo vaseho grilu do pole ,Sériové Cislo” vyse.

2. NAVOD K POUZITI

PFfed pouZzitim plynového grilu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tyto pokyny.

2.1 ULOZENIi NAVODU

Poznamka pro spotrebitele: Tuto uzivatelskou priru¢ku musi spotrebitel uchovavat a mit ji vzdy po ruce.

Poznamka pro instalacniho technika: Tato uZivatelska prirucka musi zlstat u spotrebitele.



3. DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed pouzitim plynového grilu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku.
Pouzivejte pouze venku.

V této uZivatelské prirucce jsou uvedeny poznamky NEBEZPECI, VAROVANI a POZOR, které zdGrazriuji dilezité a kritické informace o
pouZzivani. Pfectéte si prosim tyto pokyny a dodrzujte je, abyste zajistili bezpecnost a predesli posSkozeni majetku a zranéni osob.

/\ NEBEZPECi: Oznacuje nebezpecné situace, které mohou mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni, pokud nebudou tyto pokyny
dodrzeny.
/\ VAROVANI: Oznaduje nebezpecné situace, které mohou vést k umrti nebo vaznému zranéni, pokud nebudou tyto pokyny dodrzeny.

/\ UPOZORNENI: Oznaduje nebezpeéné situace, které mohou vést k lehkym nebo stfedné tézkym zranénim, pokud nebudou tyto pokyny
dodrzeny.

/\ NEBEZPECH A\ VAROVANI

Pokud citite plyn: e Neskladujte hoflavé kapaliny, materialy a/nebo plyny
(benzin, plyn, vysoce horlavé materidly atd.) v bezprostredni
e Odpojte privod plynu ke grilu. blizkosti grilu

¢ Uhaste veskery otevFeny oheri. ¢ Nikdy neskladujte nepouZzitou plynovou lahev v blizkosti

* Otevfete viko. grilu ani v uzavienych mistnostech.

e Pokud stéle citite plyn, odstupte od grilu a okamzité
kontaktujte hasice.




3.1 INSTALACE A SESTAVENI

Pred pouzitim spotrebice si prectéte pokyny
Pred zapdlenim grilu vyberte misto, které je co nejvice chranéné pred vétrem.

A\ NEBEZPECI: Ujistéte se, Ze vase vestavna stanice je umisténa pred nehoflavou a Zaruvzdornou zadni sténou nebo ma bezpecnostni
vzdalenost alespon 1,5 metru od hoflavych predméta.

A\ NEBEZPECi: Tatovestavna stanice neni vhodna pro instalaci v lodich nebo karavanech.

/\ VAROVANI: Gril je dodavén s vhodnou plynovou hadici a regulatorem tlaku plynu. Je nezbytné udrzovat plynovou hadici v dostatecné
vzdalenosti od horkych vnéjsich povrchd grilu. Hadice nesmi byt zkroucena.
U modelt gril(, které maji voditko hadice, je nezbytné, aby byla hadice v tomto voditku zajisténa.

A\ VAROVANI: Hadicearegulator odpovidaji pfislusnym narodnim pfedpisiim a normam EN a BS (plynové regulator tlaku BS EN 16129/
plynova hadice BS EN 16436/regulator tlaku plynu EN 16129/plynova hadice EN 16436).

A\ VAROVANI: Neprovadéjte zadné Upravy spotiebice. V pfipadé podezieni na poruchu se obratte na odbornika.

A\ VAROVANI: Pred prvnim pouzitim a vZdy po pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte pfipojovaci dily v souladu s pokyny nize v ¢asti
TEST TESNOSTI této uzivatelské prirucky.
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3.2 POUZIVANI

Kazdy, kdo obsluhuje gril, musi znat a presné dodrzovat postup zapalovani. Déti nesmi gril pouzivat.

Presné dodrzujte montazni pokyny. Nespravna montaz maze mit nebezpecné nasledky.

Neumistujte zadné horlavé kapaliny, materidly ani ndhradni plynové lahve do blizkosti grilu. Nikdy neinstalujte gril ani plynovou lahev(e) v

uzavrienych prostorach bez vétrani.

Pred pouzitim plynového grilu OUTDOORCHEF si peclivé prectéte tento navod. Gril je uréen pouze k venkovnimu pouziti. Ujistéte se, Ze je gril

umistén pred nehotlavou zadni sténou nebo Ze je v bezpecné vzdalenosti alespon 1,5 metru od hotlavych predmétd.

/A NEBEZPECI:

/\ NEBEZPECI:
/\ NEBEZPECI:
/A NEBEZPECI:

A\ NEBEZPECI:
A\ NEBEZPECI:
/\ NEBEZPECI:

/A VAROVANI:

/\ VAROVANI:

/\ VAROVANI:

/\ VAROVANI:
/\ VAROVANI:
/\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:

/\ VAROVANI:
A\ VAROVANI:
A\ VAROVANI:
A\ VAROVANI:

/A UPOZORNENI:

/A UPOZORNENI:

A\ UPOZORNENI:

/A UPOZORNENI:
/AUPOZORNENI:

/A UPOZORNENI:
/A UPOZORNENI:
/A UPOZORNENI:
/A UPOZORNENI:

Gril pouZivejte pouze venku. Nikdy jej nepouZivejte uvnitf, napf. v garaZich, budovdch, stanech a jinych uzavienych
prostorach nebo pod hoflavymi konstrukcemi.

Nikdy nepouzivejte gril pod pristreskem.

Tento spotiebi¢ musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo dosah hotlavych material.

Gril pouzivejte pouze na pevném a bezpecném povrchu. Nikdy nestavte gril na drevéné podlahy ani jiné hoflavé
povrchy, kdyz je v provozu.

Udrzujte gril mimo dosah hoflavych materialQ.

Po poufZiti uzavrete privod plynu u plynové lahve.

Po grilovani vidy otocte regulator plynu do polohy () a uzavfete pfivod plynu na plynové lahvi.

PFi vyméné plynové lahve se ujistéte, Ze je regulaéni knoflik plynu v poloze O a ptivod plynu k plynové lahvi je uzavfen.
Ujistéte se, Ze v blizkosti grilu nejsou zaddné zdroje zapdleni.

Vymérnte hadici a regulator tlaku plynu po 3 letech pouZivani od data zakoupeni. Ujistéte se, Ze regulator tlaku plynu a
hadice spliuji odpovidajici normy EN a normy BS (regulator tlaku plynu BS EN 16129 / plynova hadice BS EN 16436 /
regulator tlaku plynu EN 16129 / plynova hadice EN 16436).

Pokud je plynova hadice poskozena nebo vykazuje znamky opotrebeni, okamzité ji vyménte.
Hadice nesmi byt zalomend ani praskld. Pfed odpojenim hadice nezapomerite vypnout reguldtor plynu a pfivod plynu.

Pokud méte podezFeni, 7e z nékterych sou&asti unika plyn, ototte regulaéni knoflik plynu do polohy O a uzaviete pFivod
plynu na kohoutku plynové Idhve. Nechte dily, kterymi vede plyn, zkontrolovat u specializovaného prodejce plynového
zarizeni.

Gril nikdy nenechavejte béhem provozu bez dozoru.

Béhem pouzivani spotfebi¢ nepfemistujte.

Zbytkytukuv odkapavacich miskach se mohou vznitit a zpUsobit pozar.

Tyto je nutné po kazdém pouziti vycistit.

Nikdyneblokujte velky otvor pro pfivod vzduchu na dné misy ani vzduchové stérbiny ve viku.

Vétraci otvory v prostoru pro plynovou lahev nesmi byt nikdy uzavieny ani zakryty.

Béhem provozu nikdy nezakryvejte povrchy BLAZING ZONE® a VARICI ZONY, mohlo by dojit k nahromadéni tepla.
Nikdynestavte hrnce, panve ani grilovaci desky na BLAZING ZONE®, smi byt umistény pouze na varné zoné.

Nikdy neprivadéjte powerbanku do kontaktu s ohném ani vysokymi teplotami.

Na VARICI ZONE se nesmi pouzivat hrnce ani panve s nasledujicimi praméry:

<20cm>32 cm.

Doporucend délka plynové hadice je 90 cm a nesmi byt delSi nez 150 cm.
Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. Udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti.

Gril zGstava horky jesté néjakou dobu po vypnuti. Dbejte na to, abyste se nepopdlili, a na gril nepokladejte zadné
predmeéty, abyste je nespalili.

Pfi dotyku s horkymi ¢astmi pouZivejte ochranné rukavice.

Pokud neni dosazeno plného vykonu a mate podezfeni, ze by mohlo dojit k ucpani pfivodu plynu, obratte se na
specializovaného prodejce plynovych zafizeni.

Spotrebice s kolecky se nesmi tlacit po nerovném povrchu nebo schodech.

Neumistujte zadné hotlavé predméty do bezprostredni blizkosti grilovaci komory.

Teplo z grilu mUzZe silné zahtat sousedni pracovni desku. Zabrarnte kontaktu s horkym povrchem.

Nikdy nepokladejte horké predméty, jako jsou grilovaci rosty, grilovaci panve a litinové panve, na rost nebo pfipravné
plochy grilu. Mohlo by dojit k poskozeni laku nebo natéru grilu.



3.3 USKLADNENI

/\ VAROVANI: Neskladujte gril v blizkosti snadno hoflavych kapalin nebo materiald.

A\ VAROVANI: Pokud gril pres zimu skladujete uvnitf, je nezbytné vyjmout plynovou lahev.
Vzdy by mél byt skladovan venku na dobre vétraném misté, které neni pristupné détem.

/N UPOZORNENI: Pokudgrilnepouzivéate a jakmile zcela vychladne, pouzijte kryt, ktery jej chrani pfed poskozenim vlivem pocasi. Kryty
Ize zakoupit u prodejce grilG.

/\ UPOZORNENI: Abyste zabranili hromadéni kondenzace, po silném desti sejméte kryt a nechte gril uschnout.

4. PLYNOVE LAHVE

= Na zakladni desku smi byt umistény pouze plynové lahve o maximaini Cisté hmotnosti 11 kg. Umistéte lahev do uréeného prostoru.
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max 590 mm

max & 310 mm

e Ujistéte se, Ze nejsou Zadné netésnosti na Sroubovych spojich.

= Pred pouZitim a po kazdé vyméné plynové lahve provedte ZKOUSKU TESNOSTI.

= Plynové lahve nesmi byt vystaveny teplotdm presahujicim 50 °C a nikdy nesmi byt skladovany v uzaviené mistnosti nebo sklepé.

= Prectéte si a dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené na pouzivanych plynovych lahvich.

= POZNAMKA: Zkontrolujte,zdajsou regulator tlaku a plynova lahev schvaleny pro poufiti ve vasi zemi. PouZivejte pouze plynové ldhve,
které spliuji platné narodni normy. RGzné systémy tésnéni znamenaji, Ze jakykoli rozdil v systémech reguldtoru tlaku a
plynovych lahvi zabrani bezpe¢nému uzavieni tésnéni. To by mohlo vést k tuniku plynu, ktery by se pak mohl vznitit
otevienym ohném nebo jiskrou. Z bezpecnostnich divodd a divodl odpovédnosti doporucujeme ve viech pripadech

zkontrolovat plynové grily urcené k prodeji a v pripadé potreby upravit regulator tlaku a plynovou hadici v souladu s
narodnimi predpisy nebo si tuto praci nechat provést.



5. PRVNI POUZITI GRILU

5.1 PRIPOJENI HADICE

/N VAROVANI: K pripojeni plynové hadice vidy pouZivejte dodany kli¢, abyste zajistili dostatecné bezpecné utazeni. Pro vasi
bezpecnost nikdy neutahujte plynovou hadici ru¢né, abyste predesli riziku pozaru grilu.

Viz také informace v samostatném navodu k montazi vaseho grilu.



5.2 TEST TESNOSTI

/N VAROVANI: Béhem zkousky tésnosti se ujistéte, Ze v blizkosti nejsou Zadné zdroje zapaleni. To zahrnuje i koufeni.
Nikdy nekontrolujte tésnost hofici zapalkou ani otevienym ohném a tuto kontrolu provadéjte vzdy venku.
/N VAROVANI: ZKOUSKU TESNOSTI provedte pii kazdém piipojeni nebo vyméné plynové lahve a také na zacatku grilovaci sezény.

/\ VAROVAN:I: Gril nepouzivejte, dokud nebudou odstranény vSechny netésnosti.

1. Regulacni knoflik plynu musi byt v poloze O.

2. Otevrete pfivod plynu na lahvi a naneste kartaéem dodany roztok mydlové vody nebo domdci mydlovy roztok obsahujici 50 % tekutého
mydla a 50% vody na viechny ¢asti, kterymi vede plyn (pfipojeni na plynové lahvi / regulatoru tlaku plynu / plynové hadici / vstupu
plynu / pfipojeni na ventilu). MzZete také pouZit sprej na netésnosti.

3. Bublinky tvorici se v mydlovém roztoku naznacuji, Ze dochazi k netésnostem. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.
4. Pokud je to mozné, odstrante netésnosti utazenim spojl, nebo vyménte vadné dily.
5. Opakujte kroky 1 a 2.

6. Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na specializovaného prodejce plynového zafizeni.




6. OVLADACI KONZOLE

6.1 HLAVNI VYPINAC

Hlavni vypinac pro napdjeni zapalovani a osvétleni se nachazi na vnitini levé strané podlahové jednotky.
V poloze ZAPNUTO se tlacitko rozsviti zelené.
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6.2 OVLADACI KOLECKO

Stupné ohfevu/urovné ohfevu a zapalovani

O : Vypnuto

¢ - Nizky vykon
© ¢o¢ (//(// : Stfedni vykon

(// (// (// : Vysoky vykon

((/(//(//@ : Zapalovani

(5] : Zapalovac

ZADN{ HORAK

DVOJITY HORAK

BLAZINGZONE COOKINGZONE

Ovladaci kole¢ko dosahne nejvyssiho vykonu pfi ((/(//(// nastaveni a jeho nejnizsi vykon pfi (// nastaveni.



6.3 AMBIENTNI OSVETLENI

PoZadovanou barvu svétla Ize nastavit pomoci tlacitka v levém dolnim rohu predniho panelu. Stisknéte tlacitko na nékolik sekund pro
aktivaci svétla a poté kliknutim vyberte poZadovanou barvu svétla. K dispozici v zelené, modré, cervené a bilé barvé.

<
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7. PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vSechny Casti, které prichazeji do styku s potravinami.

2. Zkontrolujte viechny &asti, kterymi prochazi plyn, jak je popsano v ¢asti ZKOUSKA TESNOSTI.
Udélejte to i v pfipadé, Ze vam prodejce dorudil gril jiz smontovany.
3. Nechte kaZdy hofdk hofet samostatné asi 20-25 minut pfi ((/((/(// nastaveni.

/\ VAROVANI: NepouZivejte vSechny horaky soucasné na plny vykon, protoze vysoky odbér plynu mize zplsobit vyrazné ochlazeni
plynové ldhve a tim snizeni jejiho vykonu.



8. VYSVETLENI VESTAVNYCH STANIC HEAT X-415 A X-515

8.1 DVOJITY HORAK

Dvojité hotdky z nerezové oceli s elektrickym zapalovanim jednim dotykem zajistuji Sirsi teplotni rozsah poufZiti ve srovnani s béznymi
horaky. Kryty plamene z nerezové oceli snizuji vzplanuti a zajistuji rovnomérné rozlozeni tepla.

8.2. REGULATOR TEPLA

Pomoci regulatoru teploty Ize teplotu na grilovacim rostu a ohfivacim rostu nastavit jesté presnéji.

Pomalé peceni

Pokud je regulator tepla otevieny a horak je nastaven odpovidajicim zpUsobem, je s funkci HEAT mozné i pomalé peceni.
UdrZovani teplého jidla

Pomoci regulatoru teploty upravte teplotu ohfivaciho rostu a zabrante dalSimu vareni jidla.

POZNAMKA: Chrante regulator tepla krytem, abyste zabranili vniknuti vody do komory grilu.

8.3 ZADNIi HORAKY

/\ NEBEZPECI: Ujistéte se, Ze vaSe vestavnd stanice je umisténa pred nehoflavou a Zaruvzdornou zadni sténou nebo ma bezpecnostni
vzdalenost alespori 1,5 metru od horlavych predmétd.
U zadniho hotaku vZdy existuje riziko unikajicich plament ze zadni ¢asti grilu.

Salavé teplo vyzafované zezadu
Zadni horak se pouziva v kombinaci s rozném (neni soucasti baleni).
Otacenim rozné se jidlo pomalu propece ze vsech stran a ziska lahodnou kadrku.

TIP: Doporudujeme pouzivat roZef a sadu na rozefi OUTDOORCHEF HEAT.



9. PROVOZ VESTAVNYCH STANIC HEAT X-415 A X-515
9.1 ZAPALENI

A\ NEBEZPECi: Nikdy nezapalujte gril, kdy? je viko zavFené.

1. Ujistéte se, 7e véechna spojeni mezi plynovou hadici, reguldtorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (viz ¢ast ZKOUSKA
TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu.

3. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte regulacni knoflik plynu vybraného horaku a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy ((/((/(// (5]

Drzte reguldtor plynu stisknuty, dokud se plyn nezacne horet.
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5. Pokud se plyn nezapéli do 8 sekund, nastavte regulaéni knoflik plynu na O .
Pockejte 2 minuty, aby se nespdleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 4.

6. Pokud se gril nepodafi zapalit ani po 3 pokusech, zjistéte pficiny (jak je popsano v ¢asti RESENi ZAVAD).

9.2 PRED GRILOVANIM

1. Pfedehtejte gril se zavienym vikem asi 10-15 minut na ¢)& & nastaveni.

2. Umistéte jidlo ke grilovani na grilovaci rost a volné regulujte teplotu mezi — (// - (//((/((/ dle vasich poZzadavka.

9.3 PO GRILOVANI

1. Nastavte regulacni knoflik plynu pro kaZdy hofék na pozici O .

2. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.
Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.

3. Nechte gril zcela vychladnout a vycistéte jej.

4. Chrante gril prislusnym krytem.

9.4. CISTENI A UDRZBA GRILOVACIi KOMORY
9.4.1 CISTENI

/N NEBEZPECI: Pfi ¢isténi vnitiku grilu v okoli hotdkového systému dbejte na to, abyste neposkodili Zadné jeho
soucasti.

CISTENI VNEJSi CASTI GRILU

POZNAMKA: K ¢isténi grilu nikdy nepouZzivejte Cistic skla ani jiné Cistici spreje, protoze by mohly poskodit povrch.

Vnéjsi povrch grilu a rostl Cistéte pouze béznymi neagresivnimi Cisticimi prostfedky (napf. béZznym saponatem na nadobi). V pripadé
specialnich Cistic¢h gril (nedoporucujeme) doporucujeme nejprve vyzkouset pripravek na skrytém misté.

CISTENI VNITRKU GRILU

POZNAMKA: PFi ¢isténi nylonovym kartacem na gril se vzdy ujistéte, Ze gril zcela vychladl.



Doporucené cisténi pro silnéjsi znecisténi:

1. Gril rozehfivejte pfiblizné 10 minut na plny vykon, aby se spélily zbytky jidla (zbytky masa, tuk, cukr z marinad atd.).

2. Nechte gril zcela vychladnout, aby vsechny zbytky jidla ztuhly/vytvrdly.
(to umoznuje snadnéjsi a efektivnéjsi Cisténi)

3. Pro dosazeni optimalnich vysledk( ocistéte rost grilu nylonovym nebo mosaznym kartd¢em na grilovani OUTDOORCHEF (nepouzivejte
kartac s ocelovyml stétinami)

4. Sejméte rost grilu a vycistéte hofaci komoru. Pripadné muzete k odstranéni viech uvolnénych zbytk( pouZit nylonovou kuchyriskou
houbi¢ku a mydlovou vodu. Pro dikladné ¢isténi doporucujeme Cistic grild a generatord studeného koure OUTDOORCHEF.

5. Nerezové soucasti mizete Cistit béZnym Cisticem nerezové oceli nebo lestici houbickou, kterou Ize zakoupit v obchodech s domacimi
potfebami.

POZNAMKA: Doporucujeme pravidelné Cisténi, abyste predesli tvorbé usazenin a vzplanuti.
TIP: Pfiprava na dalsi grilovéni zacina okamzité, protoZze pokud po kazdém pouZiti vycistite rost grilu, uSetfite si tak praci

pred dalsim grilovanim.

CISTENi ODKAPOVE MISKY

/\ VAROVANI: Zanedbani ¢isténi odkapavacich misek muaze vést k vzplanuti.

Po kazdém pouziti zkontrolujte odkapavaci misky a odstrante pfipadné zbytky tuku.
TIP: Perfektnim doplfikem pro odkapovou misku je grilovaci prasek OUTDOORCHEF.
Tim se absorbuje odkapdavajici tuk a umoZzriuje jeho snadnou likvidaci.

9.4.2 UDRZBA

Pravidelna udrzba vaseho grilu zajisti jeho spravnou funkci.

e Alespon dvakrat ro¢né zkontrolujte vSechny ¢asti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po delsim skladovani. Pavouci nebo hmyz
mohou zpUsobit ucpani, kterd je nutné pred pouZitim odstranit.

e Pokud je gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od ¢asu kontrolujte, zda jsou vSechny Srouby stale pevné utazené.

e Pokud jste gril del3i dobu nepouZivali, méli byste pred jeho opé&tovnym pouZitim provést ZKOUSKU TESNOSTI. V piipadé jakychkoli
pochybnosti se obratte na dodavatele plynu nebo prodejce.

e Abyste zabranili poskozeni korozi, pred delsim skladovanim namazte vSechny kovové ¢asti olejem.

e Po delSim skladovani a alespon jednou rocné béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskla, zalomena
a jiné poskozeni. Pokozena plynova hadice musi byt okamzité vyménéna, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY.

e Abyste si gril mohli uzivat co nejdéle, chrante jej po Uplném vychladnuti pred povétrnostnimi vlivy vhodnym krytem OUTDOORCHEF.

e Po desti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty lze zakoupit u prodejce grild.



e Funkci tlumeného zavirani dvefi je nutné Cas od casu sefidit.

9.5 PRIME A NEPRIME GRILOVANI NA GRILECH HEAT

JAKY JE ROZDIL?

METODA PRIMEHO GRILOVANI
Jak nézev napovida, pfi pfimém grilovani se jidlo umistuje pfimo nad zdroj tepla. Tato metoda je idealni pro rychlé grilovani masa. Vysoka
teplota vytvofi na steaku péknou kirku nebo dokonale opeceny vzor.

NEPRIMA METODA GRILOVANI

Pti nepfimém grilovani teplo cirkuluje kolem grilovaného pokrmu. Zaviené viko proméni gril v horkovzdusnou troubu.Tato metoda grilovani
je idedlni pro vareni velkych kusl masa pfi nizkych teplotach nebo pro Setrné vareni ryb.Metoda grilovani ,low&slow” pro pokrmy jako
trhané veprové maso, Zebra nebo hrudi je zaloZena na nepfimém grilovani.

Systém grilovani HEAT vam umozni béhem mrknuti oka prepnout z pfimého na neprimy ohrev.
Pro neptimé grilovani, vareni a peceni umistéte grilované jidlo doprostied rostu a zapalte pouze dva vnéjsi horaky.

PRIME GRILOVANI NEPRIME GRILOVAN{

Pro pfimé grilovani a vareni: Umistéte Pro nepfimé grilovani, vareni a peceni: Vlozte
grilované jidlo nad zapélené horaky. grilované jidlo doprostred, zavrete viko a
zapalte pouze dva vnéjsi horaky.

9.6 GRILOVANI VE DVOU KOMORACH

Kromé tradi¢nich metod grilovéni (viz kapitola PRIME A NEPRIME METODY GRILOVANI) nabizi HEAT také unikatni grilovani ve dvou
grilovacich komorach.

Délici prepazku zon OUTDOORCHEF HEAT (k dispozici jako prislusenstvi) Ize pouZzit k rozdéleni vaseho grilu HEAT na dvé grilovaci
z6ny. Délici prepédzka zon nabizi nové moznosti — at uz pfipravujete vice pokrmd soucasné, nebo se vyhybate prenosu chuti a vini
mezi rdznymi grilovanymi pokrmy.

Grilovaci zény lze ovladat a monitorovat nezdvisle pomoci jednotlivych hofakd. Dva teploméry ve viku ukazuji teplotu pfislusnych
z6n.
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9.7 OBSLUHA ZADNIHO HORAKU
9.7.1 ZAPALENI

1. Ujistéte se, Ze vSechna spojeni mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (jak je popsano v
ZKOUSKA TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu.
3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte regulacni knoflik plynu pro zadni horak a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na (/,(/,(/, €, nastaveni. Drzte regula¢ni
knoflik plynu stisknuty, dokud se gril nezapali.

& voo
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5. Pokud se plyn nezapali do 8 sekund, nastavte regulaéni knoflik plynu na O .
Pockejte 2 minuty, aby se nespaleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

6. Pokud se zadni hotak nepoda¥i zapalit ani po 3 pokusech, zjistéte pficiny (jak je popsano v ¢asti RESENI ZAVAD).

POZNAMKA: Pro dosaZeni dokonalych vysledk( grilovani doporuujeme pouZivat rozers OUTDOORCHEF HEAT. Ten je k dostani jako
pfislusenstvi u vaseho prodejce.

A\ NEBEZPECi: Nikdy nepouZzivejte zadni horak v kombinaci s hlavnimi hofaky v oblasti zadniho horaku.

/N VAROVANI: Nepouzivejte véechny horaky soucasné na plny vykon, protoze vysoky odbér plynu miZe zpUsobit vyrazné ochlazeni
plynové lahve a tim sniZeni jejiho vykonu.

9.7.2 PRED GRILOVANIM

1. Sejméte ohfivaci rost. Teplo ze zadniho hotradku ho poskodi.

2. Pfedehtejte zadni hotdk se zavienym vikem po dobu asi 10-15 minut na ¢ & ¢ nastaveni.

3. Umistéte jidlo, které chcete grilovat, na rozen a volné regulujte teplotu mezi — ((, - ((,(/,((, podle vasich pozadavk.

TIP: Pod rozZeri a gril umistéte misku na zachyceni odkapavajici $tavy a tuku, abyste zabranili zbyte¢nému znecisténi grilu.
Odkapavaijici stavy a tuky jsou také idedlni jako zéklad pro lahodné omacky.



9.7.3 PO GRILOVANI

1. Nastavte regulaéni knoflik plynu pro zadni hotak do polohy poziceQ .
2. Vypnéte pfivod plynu u plynové lahve.

Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.
3. Nechte gril zcela vychladnout a vycistéte jej.

4. Chrante gril prislusnym krytem.

9.8 CISTENI A UDRZBA ZADNIHO HORAKU
9.8.1 CISTENI

Doporucujeme ¢istit zadni hotak po kazdém poufziti. Cistéte jej béZznym cisticem na nerezovou ocel nebo lestici houbickou, kterou Ize
zakoupit v obchodech s domécimi potfebami.

9.8.2 UDRZBA

Pravidelna udrzba zadniho hofaku zajisti jeho spravnou funkci.

e Alespon dvakrat rocné zkontrolujte vSechny casti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po delSim skladovani. Pavouci nebo hmyz
mohou zpUsobit ucpani, ktera je nutné pred pouzitim odstranit.

e Pokud je gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od ¢asu kontrolujte, zda j sou vSechny Srouby stale pevné utazené.

e Pokud jste gril del$i dobu nepouzivali, méli byste pred jeho opé&tovnym pouzitim provést ZKOUSKU TESNOSTI. V piipadé jakychkoli
pochybnosti se obratte na dodavatele plynu nebo prodejce. Po del$im skladovani a alespori jednou roéné béhem sezdony grilovéani byste
méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskla, zalomena nebo jinak poskozend. Poskozenou plynovou hadici je nutné okamzité
vyménit, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY.
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10. VYSVETLENI A OBSLUHA BLAZING ZONE/VARNE ZONY VESTAVNEHO
GRILU HEAT X-245

10.1. VYSVETLENI BLAZING ZONE"®
10.1.1 INFRACERVENE GRILOVANI

Jak funguje infracerveny horak?

Plynovy plamen, ktery vznika pfi zapaleni BLAZING ZONE®, se rovhomérné rozloZi v keramické desce a generuje na povrchu infracervené
zareni. To vyzaruje koncentrované pfimé teplo o teploté az 900 stupni Celsia na grilované jidlo. To umoznuje pracovat s mnohem vyssimi
teplotami ve srovnani s tradi¢nim plynovym horakem.

Vysoké teploty 600 - 900°C

Vysoce vykonny keramicky horak
Grilovani pfi vysoké teploté

Dokonala klirka na mase

Vyskové nastavitelna mrizka, 3 drovné

Idedlni pro libové maso

S funkci BLAZING ZONE® je mozné grilovat steaky a dalSi kusy masa pfi maximalni teploté pres 900 °C pro dokonale opecenou klrku.

10.2 OBSLUHA BLAZING ZONE"’
10.2.1 POKYNY PRO ZAPALENI

/N VAROVANI: Viko musi byt b&hem provozu vidy otevFené.

1. Ujistéte se, Ze vsechna spojeni mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (jak je popsano v
ZKOUSKA TESNOSTI).

2. Otevrete viko.

3. Zapnéte pfivod plynu na plynové lahvi. Stisknéte regulacni knoflik plynu na BLAZING ZONE® a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek
do polohy (//((/(// € . Drite reguldtor plynu stisknuty, dokud se plyn nezaéne horet.

& ol
-

4. Pokud se plyn nezapéli do 8 sekund, nastavte regula¢ni knoflik plynuna QO .
Pockejte 2 minuty, aby se nespdleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

5. Pokud se hotrak BLAZING ZONE® nepodafi zapalit ani po 3 pokusech, zjistéte p¥iciny (viz RESENI POTIZi).

/\ UPOZORNENI Pouzivani vsech horakl na plny vykon muze zplisobit zamrznuti plynové lahve a tim zhorsit jeji funkci.
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10.2.2 PRED GRILOVANIM
/\ VAROVANI: Pfi praci vzdy pouZivejte tepelné odolné rukavice.
NezZ se dotknete jakychkoli ¢asti, nechte zafizeni BLAZING ZONE® zcela vychladnout.
1. Pfesurite rost grilu do pozadované polohy.
2. Zahfivejte BLAZING ZONE® pfiblizné 10 minut na pozadovaném stupni (((— ((/((/((/

3. Polozte jidlo ke grilovani na grilovaci rost a upravte teplotu dle potfeby mezi(//— (//((/((/ .

10.2.3 PO GRILOVANI
1. Nastavte regulagni knoflik plynu pro BLAZING ZONE® na O.

2. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.
Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.

3. Nechte BLAZING ZONE® zcela vychladnout a poté ocistéte rost grilu.

4. Chrarite gril a celou HORICI ZONU ptislu$nym krytem.

10.3 CISTENI A UDRZBA BLAZING ZONE®
10.3.1 CISTENI

Doporucujeme Cistit BLAZING ZONE® po kazdém tretim pouZiti. Vyjméte grilovaci rost a jednoduse jej umyjte v mycce nadobi. Vnitfek
otfete suchym hadfikem a vyprazdnéte odkapavaci misku.
Také doporucujeme jednou rocné demontovat hofak BLAZING ZONE®, abyste vycistili vSechny okolni ¢asti a odstranili pfipadné pavouky,

pavuciny a zbytky jidla.

Po odstranéni BLAZING ZONE® provedte nasledujici kroky.

1. Zkontrolujte horak, zda neni deformovany nebo praskly.
2. Venturiho trubice (¢&st trubice na hofaku) lze ¢istit/kartacovat tenkym karta¢em na lahve.
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3. Vydistéte vnitifek nosného ramu BLAZING ZONE®. Nepouzivejte k tomu Zadné agresivni ani hoflavé Cistici prostredky.
4. Umistéte cely BLAZING ZONE® zpét do odkladaciho stolku, jak je popsano v samostatném montaznim navodu.

DULEZITE: Pokudpri CiSténi pouzivate Cistici prostfedek, musite po vycisténi nechat gril radné vyschnout. Pro urychleni procesu
suseni muzete zapnout BLAZING ZONE® a nechat ho nékolik minut hofet na nejvyssi vykon.

CISTENI ODKAPOVE MISKY

/\ VAROVANI: Zanedbani ¢isténi odkapavacich misek muze vést k vzplanuti.
Po kazdém pouziti zkontrolujte odkapdavaci misky a odstrante pripadné zbytky tuku.

TIP: Perfektnim dopliikem pro sbérnou misku je grilovaci prasek OUTDOORCHEF.
Tim se absorbuje odkapdvajici tuk a umoZzriuje jeho snadnou likvidaci.

10.3.2 UDRZBA

Pravidelnd udriba vaseho zafizeni BLAZING ZONE® zajisti jeho spravnou funkci.

e Alespon dvakrét rocné zkontrolujte viechny ¢asti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po del$im skladovani. Pavouci nebo hmyz
mohou zpUsobit ucpani, kterd je nutné pred pouZitim odstranit.

e Pokudje gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od ¢asu kontrolujte, zda jsou vSechny Srouby stdle pevné utazené.

e Pokudjste gril del3i dobu nepouzivali, méli byste pied jeho opétovnym pouZitim provést ZKOUSKU TESNOSTI. V piipadé jakychkoli
pochybnosti se obratte na dodavatele plynu nebo prodejce.

e Abystezabranili poskozeni korozi, pfed delSim skladovanim namazte vsechny kovové casti olejem.

e Podel$im skladovani a alespon jednou rocné béhem grilovaci sezony byste méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskla, zalomena
a jinak poskozena. Pogkozena plynova hadice musi byt okam#ité vyménéna, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY.

e Abystesi mohli sv(ij BLAZING ZONE® uZivat co nejdéle, chrarite jej po Uplném vychladnuti pfed povétrnostnimi vlivy vhodnym krytem
OUTDOORCHEF.

e Podesti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty lze zakoupit u prodejce grilG.
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10.4. VYSVETLENI VARNE ZONY
10.4.1 VYSVETLENIi VARNE ZONY

Zcela nové vyvinuta varna zdna je, jak nazev napovida, vice nez jen konvencni boc¢ni varna deska, protozZe otevira mnohem Sirsi teplotni
rozsah. Zatimco standardni bocni varné desky jsou obvykle urceny pro stfedni a vysoké teploty, varnd zéna mdze byt pouZita i k vareni
pokrm( na nizké teploté (omacky na téstoviny, polévky, dusena jidla atd.).

To je umozZnéno zcela novym designem hofaku a moznosti pouZiti bocni varné desky ve 3 rlznych vyskach.
Konkavni tvar masivniho litinového povrchu umoziuje idealni kombinaci varné zény s wokem OUTDOORCHEF BBQ, ktery Ize pouzivat pfimo

na povrchu (bez adaptéru na wok).

Nastaveni vysky litinové varné desky

Ochranné kryty pro litinovou varnou desku
Vzdy pouzivejte dodané ochranné silikonové kryty na litinovou varnou desku. Ty chrédni otvory slouzZici k nastaveni vysky rostu pred
poskrabanim.

Vysoka teplota
V kombinaci s oto¢nym reguldtorem jsou mozné rizné aplikace ve
vysokoteplotnim rozsahu

. Opékani masa, ryb a zeleniny

Stiedni teplota

V kombinaci s oto¢nym regulatorem Ize pokryt rizné aplikace v rozsahu
stfednich teplot

o Opékani/vareni v pafe masa, ryb a zeleniny

o Opékani skrobové zeleniny, napf. smazenych brambor, rosti atd.




Nizka teplota
V kombinaci s oto¢nym regulatorem lze pokryt rGzné oblasti pouZiti v
rozsahu nizkych teplot.

o Ohrivani omacek, polévek a dusenych pokrmda, vareni pokrm0 na
bazi ryze

10.5 OBSLUHA VARNE ZONY
10.5.1 ZAPALENI

/\ VAROVANI: Viko musi byt b&hem provozu vidy oteviené.

1. Ujistéte se, Ze vSechna spojeni mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (jak je popsano v
ZKOUSKA TESNOSTI).

2. Otevrete viko.

3. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte regulacni knoflik plynu pro VARNOU ZONU a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na nastaveni ((,(/,(//@ . Drite
regulacni knoflik plynu stisknuty, dokud se varna zéna nezapali.
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5. Pokud se plyn nezapali do 8 sekund, nastavte regulaéni knoflik plynu na O
Pockejte 2 minuty, aby se nespdleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

6. Pokud se po 3 pokusech nepodafi zapélit hotak VARNE ZONY, zjistéte pFiciny (viz ¢ast RESENI POTIZI).

/\ UPOZORNENI Pouzivani vsech horakl na plny vykon mlze zpUsobit zamrznuti plynové lahve a tim zhorsit jeji funkci.

10.5.2 PRED VARENIM

/N VAROVANI: PFi praci vidy pouZivejte Zaruvzdorné rukavice. Vidy nechte VARNOU ZONU zcela vychladnout, ne? se dotknete
jakychkoli ¢asti.

1. Nastavte litinovy povrch do poZzadované polohy (3 vyskové Grovné).

2. Umistéte panev nebo wok na litinovy povrch a zahftivejte jej 5 minut na poZzadovanou tUroven (//— ((/(//(//

3. Vlozte jidlo ke grilovani do panve nebo woku a upravte teplotu dle potfeby mezi (//— (//(//((/

10.5.3 PO VARENI

1. Nastavteregulaéni knoflik plynu hotédkuna . QO

2. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.
Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.

3. NechteVARNOU ZONU zcela vychladnout a poté ocistéte prostor pod litinovou varnou deskou.

4. Chrarite gril a celou VARNOU ZONU pfislusnym krytem.

24



10.6 CISTENI A UDRZBA VARNE ZONY
10.6.1 CISTENI

Doporucujeme ¢istit VARNOU ZONU po kazdém 3. poufziti. Sejméte litinovy povrch a jednoduse vycistéte prostor pod nim.

10.6.2 UDRZBA
Pravidelna udriba vasi VARNE ZONY zajisti jeji spravné fungovani.

e Alesponi dvakrat ro¢né zkontrolujte vSechny &3sti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po delSim skladovani. Pavouci nebo hmyz
mohou zpUsobit ucpani, ktera je nutné pred pouzitim odstranit.

e Pokud je gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od ¢asu kontrolujte, zda jsou vSechny Srouby stale pevné utazené.

e Pokud jste gril del3i dobu nepouzivali, méli byste pred jeho opétovnym pouzitim provést ZKOUSKU TESNOSTI. V p¥ipadé jakychkoli
pochybnosti se obratte na dodavatele plynu nebo prodejce.

e Abyste zabranili poskozeni korozi, pred delSim skladovanim namazte vSechny kovové ¢asti (zejména litinovou varnou desku) olejem.

e Po delSim skladovani a alespon jednou ro¢né béhem grilovaci sezony byste méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskl3,
zalomend a jiné poskozeni. Poskozend plynova hadice musi byt okamzité vyménéna, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY.

e Abyste si mohli gril a VARICI ZONU uzivat co nejdéle, chrarite gril pfed G&inky pocasi s pouzitim vhodného obalu OUTDOORCHEF.

Po desti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty Ize zakoupit u prodejce grild.

11. BEZPECNOSTNI OSVETLENI

/\ VAROVANI: Nezapomerite po grilovani vidy uzavfit pfivod plynu u plynové lahve a zavfit plynovy kohoutek.

BEZPECNOSTN{ KONTROLKA na ovladacim kole¢ku vaseho grilu se aktivuje, kdy? otocite regulaénim knoflikem plynu proti sméru
hodinovych ruci¢ek z polohy O do (//(//(// € ¢imi se otevfe privod plynu.

Napajeni pro BEZPECNOSTNI SVETLO je dod4vano s powerbankou.

Vyhoda:
BEZPECNOSTNi KONTROLKA vam pfipomina, Ze je ventil otevieny a mize unikat plyn.
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12. POWER BANKA

Powerbanka napaji bezpecnostni svétlo, elektrické zapalovani a veskeré LED osvétleni topeni.
Doporucujeme jej po kazdém pouziti grilu vyjmout, pIné nabit a uloZit na suchém misté.
Provozni doba je priblizné 8 hodin; doba nabiti z vybité na plnou kapacitu je pfiblizné 7 hodin.

Aktudlni stav nabijeni je viditelny na displeji powerbanky.

(f |

(.

© o0 o o
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TIP: Doporucujeme po kazdém pouziti powerbanku vyjmout a plné nabit.
TIP: Pokud pottebujete druhou powerbanku, mizete si ji objednat na www.outdoorchef.com v sekci Nahradni dily.
TIP: Alternativné k powerbanké muzete svij HEAT pripojit také pfimo k elektrické siti pomoci transformatorového

napajeciho zdroje OUTDOORCHEF (k dispozici jako prislusenstvi).

POZNAMKA: Obecné doporucujeme pouzivat powerbanku OUTDOORCHEF.
Pokud vsak chcete poufZit jinou, ujistéte se, Ze vystup nepfesahuje 5V/2,1A.

13. ULOZNY PROSTOR

Kromé plynové lahve nabizi spodni skfin vaseho zarizeni HEAT dostatek prostoru pro individualni Glozna reseni.

TIP: Pro udrzeni poradku ve vasi spodni skfifice doporucujeme organiza¢ni sadu OUTDOORCHEF HEAT. Kuchyriské utérky, odpadky a
dalsi pfisluSenstvi Ize perfektné uloZit.

14. PRESOUVANI A MANIPULACE S MODULEM HEAT

Pfed pohybem nebo manévrovanim vidy uvolnéte vyskové nastavitelna kolecka.
Gril pfemistujte a manipulujte s nim pouze tehdy, kdyz je vypnuty a plynova lahev je uzaviena.

/N UPOZORNENI: Po premisténi vzdy sefidte vyskové nastavitelna kolecka a ujistéte se, Ze je gril v roviné.
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15. POZNAMKY K LITINOVYM GRILOVACIM ROSTUM

OCHRANNE VYPALENi

e Litinové grilovaci roSty pfed prvnim pouZitim ocistéte vodou.

e MFrizky tence potrete rafinovanym olejem na vareni.

* ROty vypalujte pfiblizné 20-25 minut pfi ¢ ¢ ¢ nastaveni.

e  Proces koreni vytvari patinu, ktera chrani vase litinové rosty pred rzi.

POUZIVANI

Litinové rosty pred kazdym pouzitim zahfivejte alespori 5 minut na nastavem’((/(é((/

Béhem grilovani si pfed dotykem rostll vidy nasadte rukavice. Horké litinové rosty nikdy nepokladejte na horlavé materidly nebo
povrchy citlivé na teplo.

CISTENI

e Nechte litinové grilovaci rosty rozhofet na grilu na plny vykon po dobu pfiblizné 10 minut.

e Nechte je poté vychladnout

e K odstranéni zbytk( a necistot pouzijte kartac s nylonovymi nebo mosaznymi stétinami (ne ocelovymi stétinami).
eV pfipadé odolného znecisténi: Pro dikladné cisténi pouzijte Cistic OUTDOORCHEF.

e Nepouzivejte zadné agresivni, tuk rozpoustéjici ani chemické Cistici prostredky.

POZNAMKA:  Cistici prostfedky a velké mnozstvi vody po$kozuji ochrannou patinu, takze litinovy rost bude nachylnéjsi ke korozi.

16. RESENI POTIZi

Horak se nezapali:

= Zkontrolujte, zda mezi elektrodou a hordkem neprochazeji jiskry.

A\ UPOZORNENI: Tato kontrola se smi provadét pouze pri zcela uzavieném privodu plynu.
e  Zkontrolujte, zda je otevieny pfivod plynu u plynové lahve.

e Ujistéte se, Ze je v lahvi dostatek plynu.

Zadna jiskra:

= Ujistéte se, Ze je powerbanka spravné pfipojena a je plné nabita.

e Vzdalenost mezi horakem a elektrodou musi byt pouze 5-8 mm.

e Zkontrolujte, zda jsou kabely elektrického zapalovani a elektrody zapojené a pevné pripojené.

Zadny nebo snizeny vykon:

= Zkontrolujte, zda nejsou hofaky zablokovany hmyzem nebo pavouky/pavuéinami.

Bezpecnostni svétlo nefunguje:
e  Zkontrolujte, zda je privod plynu otevreny regulacnimi knofliky plynu (pfi zavieném ventilu plynové lahve).

e Ujistéte se, Ze je powerbanka spravné vloZena a nabita.
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17. TECHNICKE INFORMACE

HEAT X-415 RB K
CE

Plyn

|3+ (28/30/37 mbar)

|SB/P (30 mbar)

|SB/P (50 mbar)

Vystup plynu
Spotieba plynu

HEAT X-245 K
CE

Plyn

|3+ (28/30/37 mbar)
|SB/P(3O mbar)
|SB/P(5O mbar)
Vystup plynu
Spotfeba plynu

HLAVNi HORAK

Vykon

Spotieba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

BLAZING ZONE’

Vykon

Spotieba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

VARNA ZONA

Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

ZADNi HORAK

Vykon

Spotieba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Tryska (50 mbar)

POWER BANKA
Vykon

Vstup

Vystup

Elektrické zapalovani

HEAT X-515 RB K

0063 DP 3432 CE

Butane G30 / Propane G31 Plyn

Butane 30 mbar / Propane 37 mbar I3+ (28/30/37 mbar)
Butane / Propane 30 mbar 138/ 30 mban)
Butane / Propane 50 mbar 138/P (50 mbar)
21.2 kW Hs Vystup plynu

1483 g/h Spotreba plynu

0063 DP 3432

Butane G30 / Propane G31

Butane 30 mbar / Propane 37 mbar
Butane / Propane 30 mbar

Butane / Propane 50 mbar

6.50 kW Hs

455 g/h

4.20 kW Hs

294 g/h

0.98 mm/mark: BK
0.86 mm/mark: BE

3.60 kW Hs

252 g/h

0.90 mm/mark: BM
0.78 mm/mark: BD

2.90 kW Hs

203 g/h

0.84 mm/mark: AR
0.74 mm/mark: AE

4.40 kW Hs

308 g/h

1.02 mm/mark: AN
0.90 mm/mark: BM

10,000 mAh
5V/20A
5V /2.1 A

Dodana powerbanka napaji elektrické zapalovani.

Poznamka k zobrazeni teploty
Zobrazeni teploméru podléha kolisani +/-10 %.

Webova stranka

0063 DP 3432

Butane G30 / Propane G31

Butane 30 mbar / Propane 37 mbar
Butane / Propane 30 mbar

Butane / Propane 50 mbar

256.4 kW Hs

1776 g/h

Vice informaci, tipd, trikd, recepttd a nejriiznéjsich uziteénych informaci o produktech OUTDOORCHEF naleznete na

www.outdoorchef.com
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18. LIKVIDACE ODPADU

Tento Stitek oznacuje, Ze tento vyrobek a baterie, které obsahuje, nesmi byt v celé EU likvidovany s domovnim odpadem. Abyste
predesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi nebo zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné.
Chcete-li vratit pouzity spotfebi¢, pouZijte prosim systém sbéru a vraceni nebo se obratte na prodejce, od kterého jste vyrobek
zakoupili. Tento vyrobek je vhodny k ekologické recyklaci.

PFed odnesenim zafizeni do sbérného dvora vyjméte baterie z néj a zlikvidujte jej v souladu s mistnimi predpisy.
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Nakupem produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Spole¢nost
OUTDOORCHEF poskytuje 2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouZivan v souladu s
pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouZiti v souladu s urCenim prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo
vyrobni vadou.

lhned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neocekavané zavadu,
respektujte prosim nasledujici postup. Obrat'te se do 30 dni od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem

nakupu. Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pfipadech:

= Obvyklé opotfebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z dlivodu neodborné
instalace, montaze a pokusd o opravu neautorizovanymi osobami.

» Zavady a/nebo Skody z dlvodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokyn( k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni chybnou
montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napt. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu (bez
ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

» Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uré¢enim nebo pouZivanim produktu.

= Obecné na opotrebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

= Otér, rez, deformace & zména zbarveni dild (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym opotfebenim pfi uzivani a za zadnych
okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neodborné Gdrzby a oprav.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pfi prvotni preprave.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu vysSsi moci.

» Zavady a/nebo Skody z divodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Spolecnost OUTDOORCHEF vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud
neexistuje povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@ivodu nesplnéni, nahrady naslednych
Skod v souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve IhGté 30 dnl po obdrzeni produktu.
Produkty OUTDOORCHEF se neustale dale vyviji. Zmény produktl se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluZuje zaruka, ani nezatne zaruka bézet od zacatku. lyménéné dily prechazi do vlastnictvi
OUTDOORCHEF.

PFi vyméné produktu nezacina zarucni doba od zacatku dle Nového obcanského zakoniku ¢. 89/2012 Sb.
Spole¢nost OUTDOORCHEF a distributor David Luzny, udime-grilujeme.cz nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné
Skody.

Spole¢nost OUTDOORCHEF neopraviuje Zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazk(d ¢i odpovédnosti v souvislosti
s instalaci, pouzivanim, odstrafovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zarizeni.

Ani spoletnost David Luzny, udime-grilujeme.cz, ani autorizovany prodejce OUTDOORCHEF nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo
nasledné skody na majetku nebo osobach zplisobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je v{ici spolecnosti David Luzny, udime-grilujeme.cz
uplatnén narok na zakladé poruseni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadrené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v
Zadném pripadé nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné Skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl
plvodniho nakupu tohoto produktu. \VeSkeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vGci vyrobci zadné naroky na
jakoukoli zaruku nebo zastoupeni.



OBJEDNAVKY NAHRADNI DiLY
Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora OUTDOORCHEF.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
udime-grilujeme.cz

Tel: +420732 779911
Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD:

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420739201 310

ZARUCNI SERVIS

Obrat'te se na nejblizsiho prodejce OUTDOORCHEF o opravu nebo vyménu nahradnich dild. Distributor vyrobk OUTDOORCHEF vyzaduje
doklad o nakupu, aby mohla uplatnit zarucni narok; proto si uschovejte svdj pdvodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti.
Sériové Cislo a ¢islo modelu vaseho grilu najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena €isla, protoze Stitek se mize
opotrebovat nebo byt po ¢ase necitelny.

Model Sériové ¢islo

Datum nakupu Autorizovany dealer



Piidejte se ke sprauvné likvidaci, E KQO](Q M
obnové a recyklaci uyrobku s .
kolektivem Ekokom a Elektrowin Qleth\ﬂn)

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1.ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro prehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA &L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za pfislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného Gdaje na
danovém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na Gizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  papir SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme Vam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.
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