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1. SERIOVE CISLO VASEHO GRILU A PROC JE DULEZITE

p
UK Outdoorchef AG h
0063/ cA Eggbuhlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.: ‘
Butane / Propane DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH
Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany
Catl,. Catl
Total rate 2Qn=9.70kW Hs (702g/h) Made in China
o /
DULEZITE:
Sériové ¢islo Vaseho grilu najdete na zadnf strané pfilozené slozky ,Manual & Inspiration®. V zévislosti na modelu grilu naleznete ¢fslo navic
na samolepce s Udaji, kterd se nachazf na stojanu grilu nebo na spodnf desce.
Sériové Cislo a cislo vyrobku je dllezité pro bezproblémovy pribéh pri dotazech, objednéavani nahradnich dild a pfi pripadnych nérocich na
zaruku. Ulozte ndvod k obsluze na bezpe¢ném misté. Obsahuje dllezité informace tykajici se bezpecnosti, provozu a Udrzby. Poznameneite si
sériové cislo Vaseho grilu do urceného pole nahore ,Serial No.".

2. NAVOD K 0BSLUZE

Pred uvedenim Vaseho plynového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento névod.

2.1 USCHOVANI NAVODU K 0BSLUZE

Pokyn pro spotrebitele: Spotrebitel musf tento ndvod k obsluze uschovat, aby jej mél kdykoli po ruce.

Pokyn pro instalatéry: Tento navod k obsluze musf ziistat u spotfebitele.



3. DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred uvedenim Vaseho plynového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod k obsluze.
Pouzivejte pouze ve venkovnim prostredi.

Pro zdtraznénf dalezitych a kritickych informacf tykajicich se uzivani jsou v tomto névodu k obsluze pouzita upozornéni NEBEZPECI, VAROVANI
a POZOR. Pro zajisténi bezpecnosti, zamezeni vécnym Skodam a Ujmé na zdravi tato upozornénf ctéte a respektujte.

NEBEZPECI: Upozornénf na nebezpecnou situaci, kterd v pfipadé nerespektovani bude mit za nasledek
lehka nebo stfedné tézka zranéni.

* VAROVANI:  Upozornéni na nebezpecnou situaci, kterd v pfipadé nerespektovani mize mit za nasledek
lehkd nebo stfedné tézka zranéni.

* POZOR: Upozornéni na nebezpecnou situaci, ktera v pfipadé nerespektovani mize mit za nasledek
lehk& nebo stfedné tézka zraneni.

*  NEBEZPECI *  VAROVANI
Pokud ucitite plyn: = Neuchovavejte v bezprostredni blizkosti grilu hoflavé
. Vypnéte piivod plynu ke grilu. kapaliny, materidly a/nebo plyny (benzin, plyn, vysoce

= Uhaste slehajici plameny. hoftavy materidl atd).

. Oteviete viko. = Nepouzivanou plynovou ldhev nikdy neskladujte

v blizkosti grilu nebo v uzavfenych prostorach.
= Pokud i nadéle budete citit plyn, uchylte se do

bezpecné vzdalenosti od grilu a kontaktujte
neprodlené hasice.




3.1 INSTALACE A MONTAZ

Pred uvedenim spotfebice do provozu si pfectéte navod k obsluze.
Gril pfed uvedenim do provozu umistéte tak, aby byl pokud mozno chranény pred vétrem.

A\ NEBEZPECI: Ujistéte se, 7e je vas vestavny gril zabudovén pouze do ohnivzdornych a teplotné odolnych materiald, a dodrzuje bezpe&nou
vzdalenost alespon 1,5 m od hoflavych pfedmétd.

A\ NEBEZPECI: Toto grilovaci zafizeni nenf vhodné pro instalaci na &lunech, lodich nebo v obytnych vozech.

A\ NEBEZPECI: Bezpodmine&né dodrzujte pokyny k instalaci v samostatném navodu k montazi.

MODEL Rozmér vyfezu
S H V X
AROSAB70GH 745 mm 582 mm 285 mm min. 98 mm

OTVOR PRO PRIPOJENT PLYNU 100 x 100 mm
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MIN.
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A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:

A VAROVANI:

A VAROVANI:

MODEL Rozmér vyfezu
S H V X
B/ /CZH 690 mm 410 mm 285 mm min 30 mm
OTVOR PRO PRIPOJENI PLYNU 100 x 100 mm
E—
MIN.
1300mm

V pfipadé ulozenf plynové ldhve pod vestavnym grilem se doporucuje instalacni vySka min. 1 100 mm.

Hmota pro ventilaci mistnosti s plynovymi lahvemi by méla byt odebréna z plynové skfiné.

Min.

25.4mm T
Max.

Max.

MAX

125mm

MAX.
25.4mm

51mm

Gril se dodava s vhodnou plynovou hadici véetné regulatoru tlaku plynu. Plynova hadice nesmi v zadném piipadé

Hadice musf byt u modelt grilt, které jsou vybavené vedenim pro hadici, uchycena v tomto vedent.

Hadice a regulétor splfiuji pfislusné nérodni predpisy a normy EN a normu BS

(regulator tlaku plynu podle CSN BS EN 16129 / plynova hadice podle CSN BS EN 16436 / regulator plynu tlaku podle

CSN EN:16129 / plynova hadice podle CSN EN 16436).

Jakékoliv Upravy spotfebi¢e mohou byt nebezpecné. Méte-li podezfeni, Ze nékteré funkce neni v poradku, obratte se na

odbornika.

Pred uvedenim do provozu i po kazdém pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte spoj podle
nize uvedeného navodu KONTROLA TESNOSTI v tomto navodu.



3.2 0BSLUHA

Kazdé osoba obsluhujici gril musf znat a dodrzovat pfesny postup pfi zapalovani. Déti gril ovladat nesméji.
Je nutno presné dodrzovat montazni pokyny uvedené v nédvodu k instalaci. Neodbornd montaz mize mit nebezpeéné nésledky.
Neumistujte do blizkosti grilu hoflavé kapaliny a materidly nebo nahradni plynové lahve. Nikdy neumistujte gril nebo plynové ldhve do uzavienych

prostor, které nejsou odvetravany.

Pred uvedenim vaseho plynového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné prectéte tento navod. Gril Ize pouzivat pouze ve

venkovnich prostorech a instalovat pouze do ohnivzdornych materialG.

A\ NEBEZPECi:

A\ NEBEZPECi:

A\ NEBEZPECi:

A\ NEBEZPECi:
A\ NEBEZPECi:
A\ NEBEZPECi:

A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:
A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:

A\ VAROVANI:
A\ VAROVANI:

A\ VAROVAN:
A\ VAROVAN:

/\ VAROVAN:

A POZOR:
A POZOR:
A POZOR:
A POZOR:

A\ POZOR:
A\ POZOR:

A\ POZOR:

A\ POZOR:

Gril pouzivejte pouze ve venkovnim prostfedi. Nikdy nepouZivejte v interiéru, jako napt. v garazi, uvnitf budoy, ve stanech
ajinych

uzavienych prostorach nebo pod hoflavymi konstrukcemi.

Nikdy nepouzivejte gril pod stfiSkou.

Gril Ize montovat pouze do ohnivzdornych materidld. Dodrzujte bezpecnou vzddlenost miniméiné 1,5 m od hoflavych
predmétl. Viz samostatny navod k montazi.

Po poutziti uzavrete pfivod paliva na plynové |ahvi.

Po ukoné&ent grilovani nastavte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu vzdy do polohy O a uzavfete piivod plynu na plynové Iahvi.
Pfi vymé&né plynové ldhve dbejte na to, aby byl knoflik k regulaci mnoZstvi plynu v poloze O a aby byl uzavieny piivod plynu

na plynové lahvi. V blizkosti nesmf byt zadny zdroj, ktery by mohl zpUsobit zapélen.

Vyménte hadici a reguldtor tlaku plynu po 3 letech pouzivani od data ndkupu.
Zajistéte, aby regulator tlaku plynu a hadice odpovidaly pfislusnym normam EN
(regulator tlaku plynu podle CSN EN 16129 / plynové hadice podle CSN EN 16436).

Je-li plynova hadice poskozena nebo opotiebovand, musf se ihned vyménit. Hadice nesmi byt ohnuté (,zalomen&®) a nesmi
mit praskliny. Nezapomente pfed odstranénim hadice uzavfit knoflik k regulaci mnozstvi plynu a pfivod plynu.

Méte-li podezient, 7e jsou n&které dily netésné, nastavte knoflik k regulaci mnozstvf plynu do polohy O a uzaviete
privod plynu na plynové lahvi. Dily vedouci plyn nechte zkontrolovat ve specializovaném obchodé s plynovymi spotfebici.

Béhem provozu nenechavejte gril nikdy bez dozoru.

Nikdy nezahrazujte velky kulaty otvor k nasévani vzduchu na spodni strané nadoby nebo Stérbiny pro privod vzduchu ve viku.
Otvory pro pfivod vzduchu v prostoru, kde je umisténd plynova ldhev, se nesmiv zadném pfipadé uzavirat nebo zakryvat.

Plochy BLAZING ZONE a COOKING ZONE béhem provozu nikdy nezakryvejte, mohlo by to vést k nadmérnému vytvarenf
tepla.

Na BLAZING ZONE® se nesmi pokladat zadné hrnce, panve nebo grilovaci desky. To Ize pouze na COOKING ZONE

V COOKING ZONE se nesmi pouzivat hrnce nebo panve s nésledujicimi priméry
<20 cm >32 cm.

Vzdy se ujistéte, Ze jsou baterie spravné viozeny (spravné umisténé pfipojeni + a —) Viz ndvod k montazi.

Pokud baterie vyték4, vyhnéte se kontaktu s pokozkou a fadné ji zlikvidujte. Za zadnych okolnosti byste ji neméli
nadale pouzivat.

Zajistéte, aby se baterie nikdy nedostaly do kontaktu s plameny a vysokymi teplotami. Baterie nesmf byt zkratovany.

PFi montazi grilu pouzivejte ochranné rukavice. Nékteré soucasti mohou mit ostré hrany.
Doporucend délka plynové hadice je 90 cm a nesmi prekrocit 150 cm.

Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. Chrante pred détmi

Gril zGstava i po vypnuti jesté delsi dobu horky. Dbejte na to, abyste se nespAlili

a nepokladejte na gril Zddné predméty. Existuje nebezpeci poZaru.

Dotykate-li se horkych ¢ésti grilu, pouZivejte ochranné rukavice.

Pokud gril nedosahuje pIného vykonu a je podezfeni, Ze je ucpany pfivod plynu,

obratte se na specializovany obchod s plynovymi spotfebici.

Nikdy nepokladejte horké pfedméty jako grilovaci rosty, grilovac a litinové panve na odkladaci plochy vedle grilu. Hrozf
poskozenf téchto povrchd.

Do bezprostfedni blizkosti grilovaci komory neumistujte hoflavé predméty.



3.3 SKLADOVANI A/NEBO NEPOUZIVANI

A NEBEZPECI:  Gril neskladuite v blizkosti snadno zépalnych kapalin nebo materiéld.

A NEBEZPECI:  Je-li gril pres zimu umist&ny v mistnosti, musf byt bezpodmine&n& demontovana plynova ldhev.
Méla by se vzdy skladovat venku na dobfe vétraném miste, kam nemaiji pfistup déti.

A POZOR: Kdyz se gril nepouziva, mél by se po UpIném vychladnuti chrénit vikem pfed povétrnostnimi vlivy. Viko je k dostani u Vaseho
prodejce grild.

A POZOR: Aby nedochézelo k hromadéni vihkosti, viko po silném desti sejméte a nechte gril nejdfive vyschnout.

4. PLYNOVE LAHVE

A NEBEZPECI:  Gril je vhodny pouze pro provoz s plynovymi I&hvemi, nesmf byt provozovan pres pfipojku zemniho plynu.

= Vidy musi byt zaru¢en snadny pfistup do mistnosti s plynovou lahvi a k plynové I&hvi. Vénujte prosim pozornost informacim v samostatném

navodu k montézi.

= Dbejte prosim na to, aby veskeré Sroubové spoje byly té€sné utazené.

*  Pfed uvedenim do provozu a po kazdé vyméné lahve provedte KONTROLU TESNOSTI.

= Plynové lahve se nesmf vystavovat teploté vy3si nez 50 °C a nikdy se nesmi skladovat v uzaviené mistnosti nebo ve sklepé.

= Respektujte a dodrzujte bezpecnostni pfedpisy, které jsou uvedeny na pouZitych plynovych l&hvich.

*  UPOZORNENI: Zkontrolujte, jestli jsou tlakovy regulaéni ventil a plynové lahev homologované pro fadny provoz ve Vasi zemi.
Pouzivejte jen plynové lahve odpovidajici normé pfislusného statu. Z ddvodu rdznych tésnicich systéma tlakovych regulacnich
ventild a plynovych lahvi neni mozné provedenf tésného Sroubent. Tato netésnost mlze zplsobit, Ze unikajici plyn mlze
byt zapalen otevienym plamenem nebo jiskrou. Z bezpeénostnich diivodl a z ddvodi rué¢eni Vam doporucujeme v kazdém

pfipadé zkontrolovat plynové grily, které se dostanou do prodeje a, pokud je to nutné, tlakovy regulacni ventil a plynovou lahev
upravit nebo nechat upravit podle predpist platnych v pfislusné zemi.



5. UVEDENI GRILU DO PROVOZU
5.1 PRIPOJENT PLYNOVE HADICE

VAROVANI:  Pro zajisténi dostate¢n& pevného upevnéni je nutné plynovou hadici utdhnout pomocf prilozeného klice. Z dtivodu Vasf
bezpecnosti a zamezenf pfipadného pozéru grilu nesmite plynovou hadici pfiSroubovat pouze rukou.

Dodrzujte v této souvislosti také pokyny v samostatném néavodu k instalaci Vaseho grilu.




5.2  KONTROLA TESNOSTI

VAROVANI:  B&hem kontroly t&snosti nesmf byt v blizkosti 24dné zdroje, které by mohly zptisobit zapalent. To platf i pro koufen.
Nikdy nekontrolujte tésnost hofici zdpalkou nebo otevienym plamenem a kontrolu vzdy provadeéjte venku.

VAROVANI:  Provadéjte KONTROLU TESNOSTI po kazdém pfipojenf nebo vyméné plynové lahve a také na zacatku
grilovaci sezény.

VAROVANI:  Gril se smi pouzivat teprve po odstranéni véech netésnost.

Knoflik k regulaci mnozstvi plynu musf byt nastaveny do polohy O.

Otevrete piivod plynu na ldhvi a potiete pomoci stétce viechny dily vedouci plyn (pfipojent k plynové lahvi / regulator tlaku plynu / plynovou
hadici / vstup plynu / spoj na ventilu) dodanym mydlovym roztokem nebo vlastnim mydlovym roztokem z 50 % tekutého mydla a 50 % vody.
MdZete pouZit i sprej k vyhledavani netésnosti.

Vznik bublin mydlového roztoku ukazuje netésna mista. Uzavrete pfivod plynu na plynové lahvi.
Pokud je to mozné, odstrante netésnosti dotazenim spojl, nebo vyménte vadné dily.
Zopakujte kroky 1 a 2.

Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na svého specializovaného prodejce plynovych spotfebicd.




8. VYSVETLIVKY KE KOTLOVEMU GRILU
B.1  VYSVETLENI SYMBOLU NA OVLADACIM PANELU

Stupné tepla a zapalovani

@) : Vypnuto

¢ : Nizky vykon
(22 : Stredni vykon
((/((/(// : Vysoky vykon

((/ (// (// & : Zapalovani

62 SYSTEMY HORAKU

Grilovaci systémy se dvéma otoénymi ovladaci

nizkych teplotach.

6.3 GOURMET BURNER TECHNOLOGY (GBT)

Vestavny gril AROSA 570 G je vybaven horéky nejnovéjsi generace, diky kterym mulzete vyuzivat nepferusené rozpéti teplot od 80-360 stupriti v
celém svém rozsahu. To pfinasi zcela nové moznosti vyuziti grilu, protoze mlzete grilovat, vafit nebo péct pfi jakékoli teploté.



6.4  GAS SAFETY SYSTEM (GSS)

)

Vestavny gril AROSA 570 G je vybaven inovativnim systémem GAS SAFETY SYSTEM (GSS), ktery mé nize popsané vlastnosti:

FLAME GUARD

FLAME GUARD je uzavieny systém zapalovani a plamene. Po otevieni plynového kohoutu a stisknutf tlacitka zapalovani dojde k zapalent.
Systém FLAME GUARD chréni plamen pred povétrnostnimi vlivy, napt. pfed silnym vétrem, a zajistuje, aby se horéky samy znovu zapalily,
pokud dojde k néhodnému zhasnuti plamene*. Zapélené hoféky tak funguji stabilné v riznych povétrnostnich podminkéach (napf. pfi vétru).

Vyhody:
*  Plamen hoféki je dobfe chrénén pred povétrnostnimi vlivy.
*  Grilovat je mozné pfi velmi nizkych teplotach od 80 °C, i pfi vétru.

*  Zamezeni unikajictho, nezapéleného plynu.

*+  VAROVANI: Nelze stoprocentné zarucit, ze hofaky v extrémnich povétrnostnich podminkach nezhasnou.
Pri manipulaci s plynem nenechéavejte gril za provozu nikdy bez dozoru.
VSechny testy probéhly v laboratornich podminkach.

FLAME CHECK

FLAME CHECK je bezpecnostnim prvkem umoznujicim dodatecnou vizuélni kontrolu. Dva Zhavici draty vioZte po jednom do malého a velkého
kruhového hofdku. Kdyz se draty po zapdlenf grilu rozzhavi, intenzivné sviti. Do grilu jednodu$e zavéste zrcétko, a tim Zhavy drét zvenku dobfe
uvidite. Mizete se tak dodatecné ujistit, Ze jsou hofaky opravdu zapélené.

Vyhoda:
* Dodatecné, vizualnf ujisténi, ze jsou hoféky zapélené a neunika plyn




6.0 SAFETY LIGHT

* VAROVANI:  Nezapomente po ukonéent grilovani zavfit privod plynu na plynové lahvi a zavift plynovy kohout.

Systém SAFETY LIGHT Vageho grilu se aktivuje, jakmile se knoflik k regulaci mnoZstvi plynu oto&i z polohy O proti sméru hodinovych
rucicek ve sméru @ @ @ €, a tim se otevre piivod plynu. V regulaénich kole¢kach je dioda LED. Napajeni systému
SAFETY LIGHT je zajisténo bateriemi AAA, které jsou soucasti dodavky.

Vyhoda:
*  Systém Safety Light vas upozorni, pokud je jesté otevieny ventil a mohl by byt pfivadén plyn.

OVLADACI PANEL GRILU AROSA 570 — OTOCNY OVLADAC S FUNKCI SAFETY LIGHT

1
©Lll ©L00 E

(///\/(//

15



B.6  VYSVETLENI TRYCHTYROVEHO SYSTEMU
6.6.1  ZAKLADNI POLOHA

Z&kladnf poloha trychtyfe je vhodnd pro vétsinu pouziti pfi grilovani. Zajistuje jedinecnou cirkulaci
tepla uvnitf kotle. Grilované pokrmy budou dokonale rovnomérné propecené bez nutnosti je
\.} béhem grilovani otéacet. Maso, ryby, zelenina atd. budou obzvlast Stavnaté, kiehké a kfupavé.

' Zékladnf poloha se tak vyborné hodf pro pfipravu jakéhokoli druhu masa, Setrné grilovanych ryb,
zapékani a k pfipravé kfupavé zeleniny, pizzy, chleba nebo slanych kolacd.

—

662  POLOHA PRO PRIME GRILOVAN

Otocenim trychtyfe do polohy pro pfimé grilovani se veskery zar soustfedi do horké zény
uprostred mfizky. Pro tento zpUsob pfipravy se perfektné hodi specialné navrzené prislusenstvi
OUTDOORCHEF, jako panev Barbecue Wok, aromatizacni panvicka nebo litinova grilovacf
deska.

Primé grilovani nejlépe vyuzijete, pokud budete chtit vmziku orestovat steak z tunaka,
svatojakubské musle nebo wok zeleninu.

7 OBSLUHA KOTLOVEHO GRILU
71 PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vSechny dily, které prichazeji do styku s potravinami.

2. Zkontrolujte véechny dily vedouci plyn, jak je popséno v kapitole KONTROLA TESNOSTI.
Udeélejte to i tehdy, pokud byl Vas gril dodan prodejcem ve smontovaném stavu.

3. Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni AX



72 PRED GRILOVANIM

*  VAROVANI:  Bé&hem grilovani mé&fite polohu trychtyfe jen s rukavicemi chranicimi pred vysokou teplotou.

*  VAROVANI:  P¥i grilovani nebo vaFeni v poloze s otocenym trychtyfem pfi vykonu ((/(//((/ nechte viko oteviené.
Pouze na stupni (é - (//(// Ize i pFi pfimém grilovéani pracovat se zavienym vikem.

* POZOR: Zachyceny horky tuk v zachytné misce mlze zpUsobit popaleniny.
Pred odstranénim ze zachytné misky nechte tuk nejprve zcela vychladnout.

Umistéte trychtyf do pozadované polohy (zékladni poloha nebo poloha pro pfimé grilovani).
Je-li tfeba, zvolte odpovidajici prislusenstvi.

Pfedehfivejte gril s uzavienym vikem po dobu asi 10-15 minut na stupni (//((/(// (v z&kladni poloze).

N o o s

PoloZte potraviny urc¢ené ke grilovani na grilovaci rost a teplotu si plynule regulujte dle svého pféani v rozsahu v-bb.

73 NAVOD K ZAPALOVANI

VAROVANI:  Gril nikdy nezapaluje s uzavienym vikem.

1. Zajistéte, aby byly vSechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupuijte podle
pokyn(i v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

2. Otevrete viko grilu.
3. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu pozadovaného velkého kruhového hofaku a otacejte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na stupen
(//(/l(// €. Drite knoflik k regulaci mnozstvi plynu stla¢eny, dokud neza¢ne horet plyn.

1
X222

\

(//l\_/(//

1
X222

éﬁ S~

3

5. Pokud se plyn behem 5 sekund nezapéli, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na O.
Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout. Potom zopakujte bod 4.

6. Neni-li mozné gril po 3 pokusech zapalit, vyhledejte piiciny (jak je popsano v odstavci ODSTRANOVANI PORUCH).



74 TEPLOTNI ROZSAH / POUZITI MODELU AROSA 570 G

TEPLOTA OTOCNY OVLADAC VLEVO OTOCNY OVLADAC VPRAVO

min. cca 80* ((/ O
mid. cca 120* (// (// O

max. cca 170* ((/ ((/ ((/ O
min. cca 170* O ((/

mid. cca 240* O ((/ (//
max. cca 300* O (// ((/ ((/

absolutni maximum cca 360* ((/ ((/ ((/ ((/ ((/ ((/

* Orientaéni hodnoty bez povétrnostnich vlivi

75 PO GRILOVANI

1. Umistéte regulagni knoflik mnoZstvi plynu kazdého hofaku na Q.

2. Uzavrete pfivod plynu na plynové lahvi.
| pfi prazdné |ahvi je nutné kohoutek na lahvi uzaviit.

3. Nechte gril GpIné vychladnout a vycistéte jej.

4. Zakryjte gril vhodnym vikem.

76 CISTENI GRILU

*  VAROVANI: P cisténi vnitiku grilu kolem horak( dévejte pozor, aby se neposkodily dily horaka.

CISTENI VNEJSICH KOMPONENTU GRILU

UPOZORNENI: K ¢isténi povrchu grilu nikdy nepouzivejte Cisti¢ skla nebo jiné &istide v 1ahvi s rozpragovacem — takové prostredky by mohly
povrch rozleptat.

Vnéjsi komponenty a odkladaci plochy Cistéte jen b&znymi, neagresivnimi Cisticimi prostfedky (napf. béznym prostfedkem na umyvani nadobi). V
piipadé, ze pouzijete specidlni Cisti¢ grilu (nedoporucujeme), vyzkousejte jej nejdfive na neviditelném misté.

CISTENI VNITRNICH KOMPONENTU GRILU

UPOZORNENI:  P¥i gisténf pomoci nylonového kartace na cistén gril vzdy pockeite, a7 gril zcela vychladne.

Diky jedinecnému trychtyfovému systému je mezi jednotlivymi grilovanimi potfebné jen velmi malé cisténi, protoze vétsina tuku se bud odpari,
nebo odtece do zachytné misky.

Doporucené cisténi v pfipadé silngjstho znecistént:
1. Rozpalte gril na cca 10 minut na piny vykon tak, aby se spalily zbytky potravin (zbytky masa, mastnota, cukr z marinad atd.).

2. Gril poté nechte zcela vychladnout, aby viechny zbytky potravin ztuhly/ztvrdly (Cidténi je pak mnohem jednodussi a efektivnéjsy).



3. Pro nejlepsi vysledek vycistéte rost kartacem na €idténf grilu s nylonovymi nebo mosaznymi dratky OUTDOORCHEF (nepouzivejte ocelové
dréatky).

4. Odejméte grilovaci rost a vycistéte trychtyf pomocfi kartace na trychtyfe OUTDOORCHEF.

TIP: V piipadé, Ze Cistite grilovaci rodt po kazdém pouZiti,
nemusite jej pfed dalsi grilovaci party ¢istit.

77 UDRZBA GRILU

* Pravidelna udrzba Vadeho grilu zarucuje jeho bezvadné fungovani.

*  Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat rocné a pokazdé po delSim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mohou zpUsobit ucpani,
které se musi pfed pouzitim odstranit.

*  Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazené.

*  Pokud gril del$f dobu nepouzivate, méli byste pred daldim pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Méate-li jakékoli pochybnosti, obratte
se prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.

*  Pro zabréanéni poskozeni korozi namazte pred delSim skladovanim vSechny kovové soucéstky olejem.

*  Po deldim skladovani a minimélné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta
(,zalomend*) mista a jind poskozeni. Poskozena hadice se musi ihned vyménit, jak je popséano v kapitole BEZPECNOSTNIi POKYNY.

*  Chrante svdj gril po Uplném vychladnuti vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.
*  Pro zamezeni kondenzovani vody v grilovacim teploméru nechte gril po ¢isténi nebo desti vzdy zcela vyschnout.

*  Aby nedochazelo k hromadéni vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grild.



8. VYSVETLIVKY K BLAZING / COOKING ZONE
8.1 SYMBOLY NA OVLADACIM PANELU

Stupné tepla a zapalovani

%; O . Vypnuto
¢ : Nizky vykon
g . [ : Stredni vykon
o o (// ((/ (// : Vysoky vykon
) § A f (//(//(// ) : Zapalovani
i~ v~~~

8.2 BLAZING ZONE®
821 GRILOVANT POMOCT INFRACERVENEHO ZARENT

Jak funguje infracerveny horak?

Plamen plynu, ktery zacne hofet pfi zapaleni jednotky BLAZING ZONE® PLUS se rovnomérné rozlozi po ploSe keramické desky a na povrchu
pritom vydava infracervené zareni, z néhoz vychdzi intenzivni pfimy zér az 900 °C na grilovany pokrm. Diky tomu Ize doséhnout mnohem vyssich
teplot nez s bé&Znym plynovym hofakem.

822 DVE OBLASTI POUZITI

BLAZING ZONE® PLUS nenf jen tak ledajakym keramickym horédkem. Na rozdil od béznych keramickych horékd ma mnohem $irsi rozsah
teplot. Zatimco vétsina keramickych horak( funguje pouze ve vysokoteplotni oblasti (600-900 °C), umoznuje BLAZING ZONE® PLUS diky
sofistikovanému systému grilovani i pfi stfedné vysokych teplotach od 200 °C do 350 °C, stejné jako na bézném plynovém grilu.

Systém je zaloZen na modernim zafizen{ HEAT DIFFUSER, které zadrzuje teplo a rovnomérné jej rozmistuje na rost.

Vysoké teploty 600-900 °C
Vysoce vykonny keramicky hofak
Vysokoteplotni grilovani

Dosazeni perfektni kir¢icky na mase
Nastavitelny rost, 2 rizné vysky
Idedlni pro libové platky

20



Stfedni teploty 200-350 °C
Vysoce vykonny keramicky hofak
Bézné grilovani

HEAT DIFFUSER

= Zabranuje vzplanuti tuku

= Teplo narost dodavé rovhomeérné
= Odvédituk

Idedlnf pro tuénéjsi platky
Skvély pro citlivéjsi grilované suroviny

Uzeniny, driibez, zelenina a ryby

MuzZete tak pfi maximélnim zaru az pres 900 °C pripravit steaky apod. s perfektni karcickou. Staci odejmout HEAT DIFFUSER.

Pokud méate v myslu pfipravovat citlivéjsi potraviny, jako jsou ryby, dribez nebo zelenina, pfi stfedni teploté (200-350 °C) a vyhnout se hofeni
odkapavajici mastnoty, pouzijte HEAT DIFFUSER, ktery rozprostfe teplo po vétsi ploSe rostu a zajisti rovnomérny zar — tak jako u klasického
plynového grilu.

Sami si tak mUZete vybrat, zda chcete grilovat pfi maximéalnim Zaru pfes 900 °C, nebo pfi nizsich teplotach 200 - -350°C — pro maximalnf
flexibilitu!

823  VLOZENI ZARIZENT HEAT DIFFUSER

I
>

v
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83 COOKING ZONE
8.3.1 TRIOBLASTI POUZITI

Kompletné nové vyvinutd COOKING ZONE je, jak uz sém nézev napovid4, vice nez jen obycejny bocni vafi¢ — k dispozici totiz mate mnohem
$irsi rozsah teplot. Zatimco bézné bocnf varice jsou koncipovény pro stfedni a vy$si teploty, na COOKING ZONE Ize pfipravovat i pokrmy, které
vyzaduji mensi zar (omacky na t&stoviny, polévky, vyvary atd.).

Umoznuje to inovace hofédku a moznost provozovat bo¢ni vafi¢ na 3 rdznych vyskovych trovnich.

Diky konkavnimu tvaru masivniho litinového nastavce Ize na COOKING ZONE béje¢né pracovat také s grilovaci panvi OUTDOORCHEF BBQ
Wok, pro niz je néstavec jako ulity (bez adaptéru).

Nastaveni vysky litinového nastavce

Ochranné krytky pro litinovy nastavec
Pro litinovy néstavec vzdy pouzijte dodané silikonové krytky. Chrénf otvory pro vyskové nastaveni rostu pred poskrabanim.

Vysoky zar
V kombinaci s oto¢nym ovladacem zafizeni pokryvé rizné pfipady pouzitf
v hornf oblasti teplot

. Prudké osmahnuti masa, ryb a zeleniny

Stredni zar

V kombinaci s otoénym ovladacem zafizeni pokryvé rizné pfipady pouziti ve
stfednf oblasti teplot

. Osmahnuti/duseni masa, ryb a zeleniny

. Osmahnuti zeleniny s vysokym podilem $krobu, napt. bramboréky,
bramborové rosti atd.
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Nizsi zar
V kombinaci s otoénym ovladacem zafizeni pokryvé riizné pfipady pouZziti ve
spodnf oblasti teplot

- Vareni omacek, polévek, dusené a ryzové pokrmy

J
91

1.

OVLADANI BLAZING / COOKING ZONE
PRED PRVNIM POUZITIM

Vycistéte vSechny dily, které pfichazeji do styku s potravinami.

Zkontrolujte viechny dily vedouct plyn, jak je popsano v kapitole KONTROLA TESNOSTI.
Udeélejte to i tehdy, pokud byl Vas gril dodan prodejcem ve smontovaném stavu.

Vypalujte gril po dobu asi 20-25 minut na stupni (//(//((/

92 NAVOD K ZAPALOVANI

UPOZORNENI:  Platf pro oba hotaky (BLAZING ZONE® a COOKING ZONE).

1.

Zajistéte, aby byly vdechny spoje mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi pevné nasroubované (postupujte podle
pokyni v kapitole KONTROLA TESNOSTI).

Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

Stisknéte knoflik k regulaci mnoZstvi plynu jednotky BLAZING ZONE® a/nebo COOKING ZONE a otacejte jim proti sméru hodinovych
rucicek na stupen (/l(//(// €. Drite knoflik k regulaci mnozstvi plynu stlaéeny, dokud neza¢ne horet plyn.

Pokud se plyn béhem 5 sekund nezapéli, nastavte knoflik k regulaci mnozstvi plynu na O.
Pockejte 2 minuty, aby mohl nespéleny plyn uniknout. Potom zopakujte bod 3.

Neni-li mozné hofék jednotky BLAZING ZONE® a/nebo COOKING ZONE po 3 pokusech zapdlit, zkontrolujte pficiny (jak je popséano
v odstavciODSTRANOVANI PORUCH).
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3.3 BLAZING ZONE®

931 PRED GRILOVANIM
*  VAROVANI:  Pracujte vzdy pouze v rukavicich odolnych proti z4ru.

Nez sdhnete na soucésti, nechte zafizeni BLAZING ZONE® vzdy nejdfive vychladnout.
Pro manipulaci s grilovacim rostem a vyjmuti zafizeni HEAT DIFFUSER pouzivejte rukojet na grilovaci rost které je soucésti
dodavky.

1. Grilovaci rost a HEAT DIFFUSER umfstéte do pozadované polohy.

9. BLAZING ZONE® predehfivejte pfiblizné 10 minut na pozadovaném stupni & — & & &.

3. Polozte potraviny ur¢ené ke grilovanf na grilovacf rost a teplotu si regulujte podle svého préani v rozsahu (é - (//(//((/
93.2 PO GRILOVAN
1. Ototte regulaéni knoflik mnozstvi plynu hofaku na Q.

2. Uzavrete privod plynu na plynové lahvi.
| pfi prazdné |ahvi je nutné kohoutek na lahvi uzaviit.

3. Nechte BLAZING ZONE® zcela vychladnout a poté vycistéte grilovaci rost.
4. Zakryjte gril a celou BLAZING / COOKING ZONE vhodnym vikem.

94  COOKING ZONE

941 PRED VARENIM

VAROVANI:  Pracuijte vidy pouze v rukavicich odolnych proti z4ru.
Nechte COOKING ZONE vidy nejdfive zcela vychladnout, nez sahnete na soucasti.

1. Umistéte litinovy nastavec do pozadované polohy (3 vyskové stupné).

N

Polozte panev, napt. panev Wok, na litinovy nastavec a 5 minut ji rozehfivejte na pozadovaném stupni (// - (//(//((/

w

VloZte do panve suroviny uréené ke grilovani a teplotu si regulujte podle svého praniv rozsahu ((/ - (//(//(//

949 PO VARENI

1. Otocte regulaéni knoflik mnozstvi plynu hotaku na Q.

2. Uzavrete privod plynu na plynové lahvi.
| pfi prazdné lahvi je nutné kohoutek na l&hvi uzavrit.

3. Nechte COOKING ZONE zcela vychladnout a teprve poté vycistéte plochu pod litinovym néstavcem.
4. Zakryjte gril a celou BLAZING / COOKING ZONE vhodnym vikem.
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95  CISTENI BLAZING ZONE®

Doporuc¢ujeme Ccistit V4§ BLAZING ZONE® po kazdém tretim grilovani. JednoduSe vyjméte grilovaci rost a HEAT DIFFUSER a umyjte je
v mycce. Vnitfek vytfete suchou utérkou a vyprézdnéte zachytnou misku na tuk.

Déle Vam doporucujeme jednou za rok demontovat hofak jednotky BLAZING ZONE® a vSechny okolni soucasti vyCistit od pavucin a zbytkl
po grilovant.

Po vyjmuti jednotky BLAZING ZONE® postupujte nésledovné:

1. Zkontrolujte, zde nenf hofék zdeformovany nebo v ném nejsou trhliny.

2. Trubky Venturi (&4st trubky na hoféku) Ize vycistit/vykartacovat pomoci lizkého kartace na lahve.

3. Vycistéte vnitini stranu nosného ramu BLAZING ZONE®, nepouzivejte pfitom zadné agresivni nebo hoflavé Cistici prostredky.

4. Poté vlozte kompletni BLAZING ZONE® zpét do postranniho stolku, postupuijte pfitom podle samostatného navodu k montazi.

DULEZITE: Pokud pouzijete pro cisténi Cistici prostfedky, musite nechat gril po vycisténi dobfe vyschnout.

Pro urychleni schnuti miZete jednotku BLAZING ZONE® zapnout a nechat ji na nejvy$3im stupni nékolik minut vypalovat.

Pravidelnd tdrzba Vasi jednotky BLAZING / COOKING ZONE zarucuje jeji bezvadné fungovant.

= Kontrolujte vSechny dily vedouci plyn alespon dvakrat rocné a pokazdé po delsim skladovani. Pavouci a jiny hmyz mohou zpdsobit ucpani,
které se musi pfed pouzitim odstranit.

= = Pokud se grilem pravidelné pojizdi na nerovném terénu, zkontrolujte obcas, zda jsou vSechny Srouby jesté pevné dotazené.

*  Pokud gril del3f dobu nepouzivate, méli byste pied dalsim pouzitim provést KONTROLU TESNOSTI. Mate-li jakékoli pochybnosti, obratte se
prosim na Vaseho dodavatele plynu nebo na prodejce.

= Pro zabranéni poskozeni korozi namazte pred delsim skladovanim viechny kovové soucdstky olejem.

= Po delSim skladovani a minimélné jednou béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat, zda nejsou na plynové hadici praskliny, ohnuta
(,zalomena“) mista a jina poskozeni. Poskozena hadice se musf ihned vyménit, jak je popséno v kapitole BEZPECNOSTNI POYKYNY.

= Abyste se mohli ze svého grilu a jednotky BLAZING / COOKING ZONE radovat co nejdéle, chrante gril po jeho GpIném vychladnutf
vhodnym vikem OUTDOORCHEF pred povétrnostnimi vlivy.
Aby nedochézelo k hromadéni vihkosti, viko po desti sundejte. Viko je k dostani u Vaseho prodejce grilt.
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9.7 GRILOVACI ROSTY Z NEREZOVE OCELI JEDNOTKY BLAZING® ZONE

POUZITI
Povrch grilovaciho rostu by mél byt vzdy lehce naolejovany, aby se grilovany pokrm nespalil.
Pouzivejte rostlinny olej s vysokym koufovym bodem (napf. avokadovy nebo Fepkovy olej).

PRED PRVNIM POUZITiM
Grilovaci rosty z nerezové oceli ocistéte pred prvnim pouzitim vodou nebo jemnym mydlovym roztokem.

Béhem pouzivani na grilu se dotykejte rostl pouze v grilovacich rukavicich.
Nepokladejte grilovaci rosty z nerezové oceli v horkém stavu na hoflavé nebo choulostivé povrchy.

CISTENI

Pri cisténf dodrzujte nésledujici body:

- Nechte grilovaci rosty z nerezové oceli vypélit na grilu pfi plném vykonu po dobu asi 10 minut.
= Poté nechte grilovaci rost zcela vychladnout, aby zbytky po grilovani ztuhly.

= Kisténl pouzivejte kartac s nylonovymi nebo mosaznymi drétky (ne s ocelovymi dratky).

= P¥iodolném znecisténi: Pouzijte cisti¢ grild OUTDOORCHEF CHEF.

POKYN
Po vygisténi lehce potfete stolnim olejem (napf. avokadovy nebo Fepkovy olej), ktery Ize rozpdlit na vysokou teplotu.

Ve

10. ODSTRANOVANI PORUCH

Horak se nezapali:
= Zkontrolujte, zda je otevfeny pfivod plynu na plynové lahvi.
= Zajistéte, aby bylo v lahvi dostatecné mnozstvi plynu.

= Zkontrolujte, zda jiskry z elektrody preskakuji na horék.

* POZOR: Tato kontrola se smi provadét pouze s uzavienym pfivodem plynu!

Jiskra nepreskakuje:

= Zajistéte, aby byla baterie spravné vlozena (u grilt s elektrickym zapalovanim).

= Vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou smi byt jen 5-8 mm.

= Zkontrolujte, zda jsou kabely zapojené v elektrickém zapalovanf a elektrodé a pevné drzi.

= Vlozte dvé nové baterie (typ AAA, LRO3, 1,5 V) do elektrického zapalovani.

Zadny nebo jen velmi maly vykon:

= Zkuste zkontrolovat, zde hofdky nejsou ucpané hmyzem, pavouky nebo pavucinami.
Vice informacfi o ¢isténf horékd najdete zde:
https://de.outdoorchef.com/blogs/fragen-tipps/wie-reinige-ich-meinen-brenner

SYSTEM SAFETY LIGHT nefunguje:
= Zkontrolujte, zda je otevieny pfivod plynu na knoflicich k regulaci mnozstvi plynu. (Pfi uzavieném ventilu plynové lahve).
= Zajistéte, aby byly baterie pro systém Safety Light sprédvné viozeny.

= Vlozte nové baterie.

Nepodafi-li se Vam gril pomoci vySe uvedenych opatfeni uvést do provozu, spojte se prosim s Vasim prodejcem.
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11. SPOTREBITELSKA ZARUKA / ODPOVEDNOST ZA VADY

Podrobné informace o spotfebitelské zaruce / odpovédnosti za vady najdete ve Vieobecnych obchodnich podminkéach (VOP) na https://www.
outdoorchef.com/agb

Registrovana znacka OUTDOORCHEF je zastupovana nasledujicim podnikem:
Outdoorchef AG | Eggbtihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich, Svycarsko | www.outdoorchef.com

* Potvrzeni prodejce naleznete na nasi webové strénce OUTDOORCHEFRCOM
** Vyrobni &islo a &fslo vyrobku naleznete na nélepce s daji na Vasem grilu (viz prvni odstavec tohoto NAVODU K OBSLUZE).

12. LIKVIDAGE ODPADU

Toto oznacgeni odkazuje na to, Ze tento produkt a baterie, které obsahuje, nesmf byt likvidovédny s domovnim odpadem nikde v EU. Abyste
predesli moznému poskozen( Zivotntho prostfedi nebo zdravi zpisobenému nekontrolovanou likvidaci odpadu, recyklujte jej zodpovédné.
Chcete-li vratit pouzité zafizeni, pouZijte systém vraceni a sbéru nebo kontaktujte prodejce, u kterého byl produkt zakoupen. Tento produkt
muZete pouZit k ekologické recyklaci.

Pred odnesenim na misto likvidace prosim baterie ze zafizenf vyjméte a zlikvidujte v souladu s mistnimi pfedpisy.
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TECHNICKE INFORMACE

AROSA 570 G

CE

Plyn

|3+ (28/30/37 mbar)
|BB/P(30 mbar)

|SB/P(50 mbar)

Spotfeba plynu celkem

KOTEL

Vykon

- maly hofék
Spotfeba plynu

- velky hofak
Spotfeba plynu

Trysky (28-30/37 mbar)

- tryska maly horéak

- tryska velky hofak

Trysky (50 mbar)

- tryska maly horék

- tryska velky hofék

BLAZING ZONE®

Vykon
Spotreba plynu

Trysky (28-30/37 mbar)
Trysky (50 mbar)

COOKING ZONE

Vykon
Spotreba plynu

Trysky (28-30/37 mbar)
Trysky (50 mbar)

Elektrické zapalovani

Pro provoz elektrického zapalovani potfebujete dvé baterie (typ AAA, LRO3, 1,5 V).

Upozornéni k ukazateli teploty

0063 BP 3505
butan G30 / propan G31

butan 30 mbar / propan 37 mbar

butan/propan 30 mbar
butan/propan 50 mbar
686 g/hod.

2,90 kW Hs
210 g/hod.

6.60 kW Hs
476 g/hod.

0,78 mm / oznaceni: BD
1,22 mm / oznaceni: BG

0,68 mm / oznaceni: AU
1,06 mm / oznaceni: Al

3,40 KW Hs
238 g/hod.

0,86 mm / oznaceni: CG
0,74 mm / oznacenfi: CF

2,90 kW Hs
206 g/hod.

0,82 mm / oznaceni: BH
0,72 mm / oznaceni: AO

Odchylka ukazatele od teploméru mize byt +/-10 %.

Webova stranka

Dalsf informace, tipy a triky, recepty a véechny dulezité informace k produktim OUTDOORCHEF naleznete na OUTDOORCHER

COM
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Nakupem produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Spole¢nost
OUTDOORCHEF poskytuje 2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouZivan v souladu s
pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouZiti v souladu s urCenim prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo
vyrobni vadou.

lhned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neocekavané zavadu,
respektujte prosim nasledujici postup. Obrat'te se do 30 dni od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem

nakupu. Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pfipadech:

= Obvyklé opotfebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z dlivodu neodborné
instalace, montaze a pokusd o opravu neautorizovanymi osobami.

» Zavady a/nebo Skody z dlvodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokyn( k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni chybnou
montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napt. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu (bez
ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

» Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uré¢enim nebo pouZivanim produktu.

= Obecné na opotrebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

= Otér, rez, deformace & zména zbarveni dild (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym opotfebenim pfi uzivani a za zadnych
okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neodborné Gdrzby a oprav.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pfi prvotni preprave.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu vysSsi moci.

» Zavady a/nebo Skody z divodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Spolecnost OUTDOORCHEF vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud
neexistuje povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@ivodu nesplnéni, nahrady naslednych
Skod v souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve IhGté 30 dnl po obdrzeni produktu.
Produkty OUTDOORCHEF se neustale dale vyviji. Zmény produktl se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluZuje zaruka, ani nezatne zaruka bézet od zacatku. lyménéné dily prechazi do vlastnictvi
OUTDOORCHEF.

PFi vyméné produktu nezacina zarucni doba od zacatku dle Nového obcanského zakoniku ¢. 89/2012 Sb.
Spole¢nost OUTDOORCHEF a distributor David Luzny, udime-grilujeme.cz nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné
Skody.

Spole¢nost OUTDOORCHEF neopraviuje Zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazk(d ¢i odpovédnosti v souvislosti
s instalaci, pouzivanim, odstrafovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zarizeni.

Ani spoletnost David Luzny, udime-grilujeme.cz, ani autorizovany prodejce OUTDOORCHEF nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo
nasledné skody na majetku nebo osobach zplisobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je v{ici spolecnosti David Luzny, udime-grilujeme.cz
uplatnén narok na zakladé poruseni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadrené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v
Zadném pripadé nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné Skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl
plvodniho nakupu tohoto produktu. \VeSkeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vGci vyrobci zadné naroky na
jakoukoli zaruku nebo zastoupeni.



OBJEDNAVKY NAHRADNI DiLY
Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora OUTDOORCHEF.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
udime-grilujeme.cz

Tel: +420732 779911
Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD:

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420739201 310

ZARUCNI SERVIS

Obrat'te se na nejblizsiho prodejce OUTDOORCHEF o opravu nebo vyménu nahradnich dild. Distributor vyrobk OUTDOORCHEF vyzaduje
doklad o nakupu, aby mohla uplatnit zarucni narok; proto si uschovejte svdj pdvodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti.
Sériové Cislo a ¢islo modelu vaseho grilu najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena €isla, protoze Stitek se mize
opotrebovat nebo byt po ¢ase necitelny.

Model Sériové ¢islo

Datum nakupu Autorizovany dealer



Piidejte se ke sprauvné likvidaci, E KQO](Q M
obnové a recyklaci uyrobku s .
kolektivem Ekokom a Elektrowin Qleth\ﬂn)

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1.ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro prehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA &L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za pfislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného Gdaje na
danovém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na Gizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  papir SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme Vam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.
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