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PEC NA PIZZU
PRISMO 420 G

UZivatelska prirucka



1. SERIOVE CiSLO VASI PIZZA PECE A PROC JE TO DULEZITE

c € Outdoorchef AG

Eggbiihlstrasse 28, 8050 Curych
PIN: XXXXXXXXXX

Typ: Seriové dislo:

Cislo vyrobku:

Butan / Propan G30/ |\ ]
a1 XX mbar
3B/P

ROZDELENT
Celkovy vykon Qn=X.XX kW Hs (XXX g/h) OutdoorchefDeutschland GmbH

Wickerer Weg 13-15, 65719 Hofheim am Taunus
— Vyrobeno v Ciné

2. UZIVATELSKA PRIRUCKA

Pfed pouzitim pece na pizzu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tyto pokyny.

2.1 UCHOVANI UZIVATELSKE PRIRUCKY

Poznamka pro spotFebitele: Tuto uZivatelskou pfiru¢ku musf spot¥ebitel uchovévat a mit ji vzdy po ruce.

Vsechny uzivatelské pirucky jsou k dispozici také na www.outdoorchef.com.

Poznamka pro instalacniho technika: Tato uZivatelska pfiru¢ka musi zGstat u spotiebitele.



3. DULEZITE BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pred pouZitim pece na pizzu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku.

Pouzivejte pouze venku.

V této uzivatelské prirucce jsou uvedeny poznamky NEBEZPECT, VAROVANI a POZOR , které zdraziiuji ddleZité a kritické informace o pouzivani. Piectéte si prosim tyto pokyny a

dodrZujte je, abyste zajistili bezpecnost a predesli poskozeni majetku a zranéni osob.

NEBEZPECT: Oznacuje nebezpecné situace, které mohou mit za nasledek smrt nebo vézné zranéni, pokud nebudou tyto pokyny dodrzeny.
VAROVANI: Oznatuje nebezpedné situace, které mohou vést k umrti nebo vdznému zranéni, pokud nebudou tyto pokyny dodrzeny.
POZOR:

Oznacuje nebezpecné situace, které mohou vést k lehkym nebo stfedné tézkym zranénim, pokud nebudou tyto pokyny dodrZzeny.

3.1 INSTALACE A MONTAZ

Pred pouZitim spotFebice si prectéte uzivatelskou prirucku.

Pred pouZitim pece na pizzu ji umistéte na rovny, tepelné odolny povrch na misté chranéném pred vétrem.
NEBEZPECT: Tato pec na pizzu neni vhodna k instalaci do lodi, karavand/obytnych vozi ani na né.

VAROVANI: Pec na pizzu je dodéavana s vhodnou plynovou hadici a regulatorem tlaku plynu. Plynova hadice musi byt vzdy v dostatecné vzdalenosti od horkych
vnéjsich povrcht pece na pizzu. Hadice nesmi byt prekroucena.

U model s voditkem hadice musi byt hadice v tomto voditku zajisténa.

VAROVANI: Hadice a regulator odpovidaji pfislunym narodnim predpisim a normam EN a BS.

(regulator tlaku plynu BS EN 16129/plynové hadice BS EN 16436/regulétor tlaku plynu EN 16129/plynova hadice EN 16436).
VAROVANI: Neprovéadéjte Zddné Upravy spotrebice. V pfipadé podezieni na poruchu se obratte na odbornika.

VAROVANI: Pred prvnim pouZitima vzdy po pFipojeni nové plynové lahve zkontrolujte pFipojovaci dily v souladu s

pokyny nize v ¢asti TEST TESNOSTI této uzivatelské prirucky.



3.2 PROVOZ

Kazdy, kdo obsluhuje pec na pizzu, musi znat a presné dodrZovat postup zapalovani. Déti nesmi pec na pizzu obsluhovat.

PFesné dodrzujte montazni pokyny. Nespravna montaz muze mit nebezpecné nasledky.

Neumistujte Zddné horlavé kapaliny, materidly ani nahradni plynové lahve do blizkosti pece na pizzu. Pec na pizzu ani plynové lahve nikdy neinstalujte v uzavienych prostorach
bez vétrani.

Pred pouZitim pece na pizzu OUTDOORCHEEF si peclivé prectéte tento ndvod. Pec na pizzu je urcena pouze k venkovnimu poutziti. Ujistéte se, Ze je pec na pizzu umisténa pred
nehoflavou zadni sténou nebo je v bezpecné vzdalenosti alespori 1,5 metru od hoflavych pfedméta.

NEBEZPECI: Pec na pizzu pouZivejte pouze venku. Nikdy ji nepouZivejte uvnit¥, napF. v garazich, budovach, stanech a jinych uzavienych prostorach nebo pod
horlavymi konstrukcemi.

NEBEZPECH: Nikdy nepouZivejte pec na pizzu pod pfistiedkem.
NEBEZPECH: Tento spotiebi¢ musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo dosah hoflavych materiald.
NEBEZPECT: Pec na pizzu pouZivejte pouze na pevném a stabilnim povrchu. Nikdy nestavte pec na pizzu na dfevéné podlahy.
nebo jinych hoflavych povrchG béhem pouzivani. UdrZujte pec na pizzu mimo dosah hoflavych materiald.
NEBEZPEC: Po pouZiti uzavrete privod plynu u plynové lahve.
NEBEZPEC: Po pouZiti pece na pizzu vZdy ototte regulator plynu do polohy O uzavrete pfivod plynu u plynové lahve.
NEBEZPECL: PFi vyméné plynové lahve se ujistéte, Ze je regulacni knoflik plynu v poloze O a privod plynu k plynové lahvi je uzavien. Ujistéte se, Ze v blizkosti nejsou
zadné zdroje zapdleni.
NEBEZPEC: PFi zapalovani trouby se nikdy nedivejte pfimo do ni. Stdjte z boku trouby.
NEBEZPECL: Nikdy nepouZivejte tento spotiebi¢ ve vzdalenosti mensi ne? 7,5 metru od hoflavych kapalin.
NEBEZPECH: Pokud spotfebic z jakéhokoli dGivodu pFestane fungovat, uzaviete regulator a plynovy ventil na pfipojce plynové lahve. Pfed opétovnym zapalenim
spotrebice pockejte 5 minut.
VAROVANI: Vymeérite hadici a reguldtor tlaku plynu po 3 letech pouZivani od data zakoupeni. Ujistéte se, Ze regultor tlaku plynu a hadice splfiuji odpovidajici normy EN a
normy BS (regulator tlaku plynu BS EN 16129 / plynova hadice BS EN 16436 / regulator tlaku plynu EN 16129 / plynovéa hadice EN 16436).
VAROVANI: Pokud je plynové hadice poskozena nebo vykazuje zndmky opotiebeni, okamzité ji vyméte.
Hadice nesmi byt zalomena ani praskla. Nezapomerite vypnout regulator plynu a pfivod plynu pfed demontaZi hadice.
VAROVANI: Pokud méte podezieni, Ze z dil(i unika plyn, otocte regulacni knoflik plynu do polohy O a uzavrete privod plynu u plynové lahve.
Nechte dily, kterymi plyn vede, zkontrolovat u specializovaného prodejce plynového zafizeni.
VAROVANI: Nikdy nenechéavejte pec na pizzu béhem provozu bez dozoru.
VAROVANI: B&hem pouzivani spotFebi¢ nepFemistujte.
VAROVANI: Chrarite pec na pizzu pred silnym vétrem, mohlo by dojit ke zhorseni jejiho peciciho vykonu. Umistéte ji na misto chranéné pred
vétrem a co nejvice vodorovné a pravidelné kontrolujte, zda horak stale hofi.
VAROVANI: Nahromadény tuk a zbytky jidla se mohou vznitit a zpisobit pozar. Pec na pizzu po kazdém pouZziti vygistéte.
VAROVANI: Nikdy neblokujte otvory pro pfivod vzduchu ve spodni ¢asti pece na pizzu.
VAROVANI: Béhem provozu nikdy nezavirejte otvor trouby, mohlo by dojit k hromadéni tepla.
VAROVANI: Neplfite troubu nad povoleny rozmér dvirek.
VAROVANI: Tento spotrebic je uren vyhradné pro poufziti se zkapalnénym ropnym plynem (LPG). NepouZivejte lavové kameny, brikety, dfevéné uhli ani jina paliva.
VAROVANI: Nékteré ¢asti tohoto spotfebi¢e mohou mit ostré hrany. V pripadé potfeby pouZivejte pfi manipulaci vhodné ochranné rukavice.
VAROVANI Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. UdrZujte déti v dostate¢né vzdalenosti.
VAROVANI: Vzdy se ujistéte, Ze jsou baterie vloZeny spravné a Ze pély (+ a -) jsou spravné umistény. Viz montazni navod.
VAROVANI: Pokud z baterie vytece tekutina, zabrarite kontaktu s kizi a fadné ji zlikvidujte. Za zadnych okolnosti ji dale nepouzivejte.
VAROVANT: Baterie nikdy neprivadéjte do kontaktu s ohném ani vysokymi teplotami. Baterie nesmi byt zkratovany.
POZOR: Doporucena délka plynové hadice je 90 cm a nesmi byt delSi nez 150 cm.
POZOR:

Pec na pizzu zGstava po vypnuti jesté néjakou dobu horka. Dbejte na to, abyste se nepopalili, a nepokladejte na pec zadné pfedméty, abyste

predesli riziku poZaru.



POZOR: PFi dotyku s horkymi ¢astmi pouZivejte ochranné rukavice.

POZOR: Pokud neni dosazeno pIného vykonu a mate podezieni, ze by mohlo dojit k ucpani pfivodu plynu, obratte se na specializovaného prodejce plynovych
zafizeni.
POZOR: Neumistujte Zadné hoflavé pfedméty do bezprostfedni blizkosti pece na pizzu.

3.3 SKLADOVANI A/NEBO NEPOUZIVANI

NEBEZPECI: Neskladujte pec na pizzu v blizkosti vysoce hoflavych kapalin nebo materiald.

NEBEZPECT: Pokud je pec na pizzu pFes zimu skladovana uvnitf, musi byt plynové Idhev vZdy vyjmuta.

Vzdy by mél byt skladovan venku na dobfe vétraném misté, které neni pfistupné détem.

POZOR: Pokud pec na pizzu nepouzivate a zcela vychladne, zakryjte ji krytem pred poskozenim vlivem pocasi. Kryty Ize zakoupit u prodejce peci na pizzu.

POZOR: Abyste zabranili hromadéni kondenzace, po silném desti sejméte kryt a nechte pec na pizzu vyschnout.

4. PLYNOVE LAHVE

+ Ujistéte se, Ze vSechny Sroubové spoje netésni.

+ ZKOUSKA TESNOSTI pred pouZitim a po kaZdé vyméné plynové lahve.

* Plynové lahve nesmi byt vystaveny teplotam presahujicim 50 °C a nikdy nesmi byt skladovany v uzaviené mistnosti nebo sklepé.
+ Prectéte si a dodrZujte bezpecnostni pokyny uvedené na pouzivanych plynovych lahvich.

POZNAMKA: Zkontrolujte, zda jsou regulator tlaku a plynova ldhev schvéleny pro pouZiti ve vasi zemi. PouZzivejte pouze plynové lahve, které spliuji platné
narodni normy. Rizné systémy tésnéni znamenaji, Ze jakykoli rozdil v regulatoru tlaku a systému plynovych lahvi zabrani bezpe¢nému uzavieni
tésnéni. To by mohlo vést k Gniku plynu, ktery by se pak mohl vznitit otevienym ohném nebo jiskrou. Z bezpe¢nostnich ddvodi a ddvodd
odpovédnosti doporucujeme ve viech pripadech zkontrolovat pece na pizzu urcené k prodeji a v pfipadé potfeby upravit regulator tlaku a

plynovou hadici v souladu s narodnimi predpisy nebo si tuto praci nechat provést.



5. PRVNI POUZITi PIZZA PECE

5.1 PRIPOJENI PLYNOVE HADICE

VAROVANT: K pFipojeni plynové hadice vzdy pouZivejte dodany kli€, abyste zajistili dostate¢né utaZeni. Z bezpe¢nostnich dévodi nikdy neutahujte

plynovou hadici pouze ru¢né, abyste predesli riziku poZaru v peci na pizzu.

=VC
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Viz také informace v samostatném navodu k montazi vasi pece na pizzu.




5.2 ZKOUSKA TESNOSTI

VAROVANI: Béhem zkousky tésnosti se ujistéte, ze v blizkosti nejsou zadné zdroje zapaleni. To zahrnuje i koufeni. zkousky tésnosti

Nikdy nekontrolujte tésnost hofici zdpalkou ani otevienym ohném a tuto kontrolu provadéjte vzdy venku.
VAROVANI: ZKOUSKU TESNOSTI provedte pii kazdém pFipojeni nebo vymé&né plynové lahve a také na zatatku sezéna peceni pizzy.

VAROVANT: NepouZivejte pec na pizzu, dokud nebudou odstranény v8echny netésnosti.

. Regula¢ni knoflik plynu musi byt v poloze O .

-

. Otevfete pFivod plynu na lahvi a naneste $té&tcem dodany roztok mydlové vody nebo doméaci mydlovy roztok obsahujici 50 % tekutého mydla a 50% vody

N

na viechny ¢asti, kterymi vede plyn (pfipojeni na plynové lahvi / regulatoru tlaku plynu / plynové hadici / vstupu plynu / pfipojeni na ventilu). MGzete

také pouZit sprej na netésnosti.

w

. Bublinky tvofici se v mydlovém roztoku naznacuji, Ze dochazi k netésnostem. Vypnéte pfivod plynu u plynové lahve.

&>

Pokud je to mozné, odstrarite net&snosti utazenim spojl, nebo vyménte vadné dily.

v

Opakujte kroky 1 a 2.

Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na specializovaného prodejce plynového zafizeni.

o




6. VYSVETLENI OVLADACI KONZOLE

NASTAVENI VYKONU/UROVNE VYKONU A ZAPALENT

o O Vypnuto
((l Nizky vykon
@ @ @ ((/ Vysoky vykon

& ((/ Zapalovani

Zapalovat
i i
Hlavni horak Horak na pizzu s kamennym dnem
Ovladaci kole¢ko dosahne nejvyssiho vykonu pfi (// nastaveni a jeho nejnizsi vykon pfi (// nastaveni.
DISPLE]
Trouba Kédmen na pizzu

' -

oudoordhiel N\ NS \\

Hlavni vypinac ZAP/VYP —— @
| . 325 325
ZAP/VYP Rotace kamene na pizzu I
L/
\_ . ©

Aktudlni teplota

//




7. PRED PRVNIM POUZITIM

1. Otevrete kryt prihradky na baterie na spodni strané pece na pizzu a vloZte dvé baterie (2x AA, LRO6, 1,5 V).

CRONONORORE;

2. Vycistéte vSechny ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami.

3. Zkontrolujte vechny ¢asti, kterymi protéka plyn, jak je popsano v kapitole ZKOUSKA TESNOSTI.

4. Pfipojte pec na pizzu ke zdroji napajeni (sitovy adaptér nebo powerbanka) pomoci konektoru USB C.
5. Otevrete pfivod plynu na plynové lahvi.

6. Zapnéte hlavni vypinac na displeji.

7. Stisknéte regulacni knoflik plynu vybraného horaku a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy g ((/
Drzte regulacni knoflik plynu stisknuty, dokud se plyn nezapali.Viz bod 8.1: Pokyny k zapéleni.

9. Zvyste vykon na tfi ¢tvrtiny maximalniho vykonu a nechte spotfebic horet dalSich 20 az 25 minut.

VAROVANI: Nenechavejte zakladni hofak hofet del3i dobu bez otaceni kamene na pizzu, mohlo by dojit k jeho poskozeni.

8. PROVOZ

8.1 POKYNY PRO ZAPALENI

NEBEZPECT: Pfi zapalovani se nikdy nedivejte pfimo do trouby. Stiijte z boku trouby.

1. Ujistéte se, Ze viechna spojeni mezi plynovou hadici, requlatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utaZena (jak je popséno v ZKOUSKA TESNOSTI).
2. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

3. Zapnéte hlavni vypinac na displeji.

4. Stisknéte regulacni knoflik plynu hlavniho horaku a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy g (//
Drzte regula¢ni knoflik plynu stisknuty, dokud se plyn nerozhofi.

@@ "

5. Pokud se plyn nezapali do 8 sekund, nastavte regulator plynu na O .
Pockejte 2 minuty, aby se nespaleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

6. Pokud se po 3 pokusech nepodafi pec na pizzu zapélit, zjistéte pFiciny (jak je popsano v &asti RESENI ZAVAD ).



7. Jakmile se hlavni hoFak zapali, stisknéte regulacni knoflik plynu na spodnim hofaku a otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy € ({, Drzte regulacni knoflik
plynu stisknuty, dokud se plyn nerozhof.

POZNAMKA: VZdy pouZivejte otvor na pravé strané trouby ke kontrole, zda hordk dna kamene na pizzu hofi.
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8. Nyni zapnéte rotaci kamene na pizzu.

VAROVANI: Nenechévejte hofék zakladny kamene na pizzu hotet del3i dobu bez ota¢eni kamene na pizzu, mohlo by dojit k jeho poskozeni.

8.2 PECENI

VAROVANI: Kdmen na pizzu nesnasi extrémni teplotni vykyvy. Na horky kdmen nepokladejte zmrazené potraviny.
PFi peceni pizzy hraje roli mnoho proménnych - od druhu tésta az po tloustku a mnoZstvi napiné - viechny tyto faktory mohou ovlivnit optimaini teplotu
a dobu peceni. Zpocatku je nutné vyzkouset metodou pokus-omyl, neZ najdete nejlep3i nastaveni.
Po zapaleni doporucujeme nasledujici kroky:

1. Pfedehrejte troub?xa pizzu s obéma horaky (hordkem trouby a hordkem dna pizzového kamene) po dobu alespori 15 minut s oto¢nym pizzovym kamenem

4

VAROVANI: Nenechévejte hofak na dné pizzakamene hofet deléi dobu bez otageni, mohlo by dojit k jeho pokozeni.

nastavenym na

POZNAMKA: Doba ohrevu mUiZe byt ovlivnéna vétrem a venkovni teplotou.

2. Snizte vykon na stfedni, aby se trouba mohla zahrat na idealni teplotu peceni.
3. Pomoci lopatky na pizzu zasurite pizzu do trouby.

4. Béhem peceni pizzu hlidejte.

5. Jakmile je pizza upecend, vyjméte ji z trouby pomoci lopatky na pizzu.

TIP: Pokud korpus na pizzu obalite v troSe mouky nebo krupice z tvrdé pSenice (semola rimacinata), bude snaze sklouzavat z lopatky na pizzu
a nebude se lepit. Pomoci mudZe i obaleni lopatky na pizzu trochou mouky nebo krupice z tvrdé pSenice (semola rimacinata).

POZNAMKY:

+ Kdmen na pizzu je uren vyhradné pro pouZiti v peci na pizzu Outdoorchef PRISMO. Neni urcen k pouZiti na otevifeném ohni.

* Na kameni na pizzu pecte pouze pizzu a dalsi suché pokrmy na bazi chleba. Pro pfipravu masa, zeleniny nebo jinych pokrmU poufZijte litinovou panev

nebo jinou Zaruvzdornou nadobu.

* Doba peceni se bude liSit v zavislosti na tloustce pizzového korpusu.



8.3 PO UPECENI

1. Nastavte regulacni knoflik plynu pro kazdy horak na O

2. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.

Kohoutek na lahvi musi byt uzavfen i u prazdnych lahvi.
3. Nechte pec na pizzu zcela vychladnout a poté ji vycistéte.

4. Chranite pec na pizzu vhodnym krytem.

9. CISTENI A UDRZBA

9.1 CISTENI

VAROVANI: Pfi ¢i§téni okoli hoFakového systému v peci na pizzu dbejte na to, abyste neposkodili Z4dné soucésti horakoi.

CISTENT VNE)ST CASTI P1ZZA PECE

POZNAMKA: K ¢isténi trouby na pizzu nikdy nepouZivejte Cistic skla ani jiné Cistici spreje, protoze by mohly poskodit povrch.

K Cisténi vnéjsi strany pece na pizzu pouzivejte pouze standardni neagresivni istici prostfedky (napf. myci prostfedek na nadobi).

CISTENI VNITRKU PIZZA PECE

POZNAMKA: Kamen je vyroben z keramiky bezpe¢né pro potraviny a ¢asem se mGZe zabarvit. To je normalni a nema to vliv na vykon trouby ani na kvalitu

kamene na pizzu.

1. PFedehrejte troubu na pizzu po dobu 10 aZ 15 minut na piny vykon, aby se spalily veSkeré zbytky jidla (zbytky masa, tuk, cukr z marinad atd.). BEhem tohoto procesu nechte

kdmen na pizzu otacet.

2. Poté nechte pec na pizzu zcela vychladnout, aby vSechny zbytky jidla ztuhly nebo ztvrdly.

(Diky tomu bude nasledné cisténi mnohem snazsi a efektivnéjsi).
3. Troubu cistéte mékkym kartacem (ne kartace s ocelovymi Stétinami) nebo suchym hadfikem.

4. Pfipadné mlzZete kdmen na pizzu vyjmout a vycistit. Z vychladlého kamene na pizzu odstrarite veskeré klrky a zbytky jidla pomoci kartace na grilovani (Skrabky)

nebo suchého hadfiku.

POZNAMKA: Kamen na pizzu nikdy necistéte vodou ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Pokud se kdmen na pizzu ndhodou namoci, suste jej v troubé pfi teploté 60

°C po dobu priblizné 2 hodin.
TIP: PFiprava je klicova: pokud pec na pizzu vycistite po kazdém pouZiti, nebudete ji muset Cistit znovu pfed dalSim pecenim pizzy.
CISTENT HORAKU

Hofak se nachazi na zadni strané trouby, takzZe je nepravdépodobné, Ze by zbytky jidla zpUsobily ucpani. Pokud by se to v3ak stalo, postupujte prosim nasledovné:

1. Ujistéte se, Ze je ventil na plynové lahvi zavfeny a Ze je ovladaci knoflik na spotfebici také v poloze vypnuto. Ujistéte se, Ze spotrebic zcela vychladl.

2. Vycistéte vnéjsi stranu hofaku draténym kartacem. K odstranéni odolnych usazenin pouzijte kovovou Skrabku. Ucpané otvory vycistéte pomoci rovné kancelarské sponky.

Nikdy nepouZzivejte dfevéné paratko nebo podobné nastroje, protoze by se 3pi¢ka mohla odlomit a zablokovat otvor.

9.2 UDRZBA

Pravidelna udrzba vasi pece na pizzu zajisti jeji spravné fungovani.

+ Zkontrolujte viechny ¢€asti, kterymi protéka plyn, alespori dvakrat ro¢né a také po deldim skladovani. Pavouci nebo hmyz mohou zpUsobit ucpani, které
musi byt pred pouzitim vycisténo.

+ Pokud jste pec na pizzu del$i dobu nepouzivali, mé&li byste pFed jejim op&tovnym pouZitim provést ZKOUSKU TESNOSTI. V pFipadé jakychkoli pochybnosti se obratte
na dodavatele plynu nebo prodejce.

+ Po delSim skladovéani a nejméné jednou ro¢né zkontrolujte plynovou hadici, zda nenf praskla, zalomena nebo jinak poskozena. Poskozenou plynovou hadici je nutné

okamzité vymeénit, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY .



+ Abyste si mohli po GpIlném vychladnuti pec na pizzu uzivat co nejdéle, chrarite ji pfed povétrnostnimi vlivy vhodnym krytem OUTDOORCHEF.

+ Po desti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty Ize zakoupit u prodejce peci na pizzu.

10. RESENT PROBLEMU

Horak se nezapali:
+ Zkontrolujte, zda mezi elektrodou a hordkem neprochazeji jiskry.
POZOR: Tuto kontrolu smi provadét pouze s Uplné uzavienym privodem plynu.
+ Zkontrolujte, zda je otevieny pfivod plynu u plynové lahve.
+ Ujistéte se, Ze je v lahvi dostatek plynu.
Zadna jiskra:
+ Ujistéte se, Ze jsou baterie spravné vloZzeny.
* VloZte dvé nové baterie (typ AA, LRO6, 1,5 V) do elektrického zapalovani.

+ Zkontrolujte vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou; méla by byt pouze 5 az 8 mm.

* Rucni zapéleni je moZzné pomoci dlouhého zapalovace nebo zépalky pfimo na hlavnim hofaku nebo u zékladniho hofaku otvorem na pravé strané komory pece na

pizzu.

Zadny vykon nebo snizeny vykon:

+ Zkontrolujte, zda nejsou horaky zablokovany hmyzem nebo pavouky/pavucinami.
« Zkontrolujte, zda je plynova lahev prazdna nebo témér prazdna.

Hluény horak:

+ Zkontrolujte, zda se na horacich nenachazeji usazeniny, které by mohly blokovat vyvody. Vice informaci o ¢isténi horakd naleznete v bodé 9.1.



13. LIKVIDACE ODPADU

Tento Stitek oznacuje, Ze tento vyrobek a baterie, které obsahuje, nesmi byt v celé EU likvidovany s domovnim odpadem. Abyste predesli moZznému
poskozeni zivotniho prostfedi nebo zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné. Chcete-li vratit pouzity
spotrebic, pouZijte prosim systém sbéru a vraceni nebo se obratte na prodejce, od kterého jste vyrobek zakoupili. Tento vyrobek Ize recyklovat
zplsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi.

14. TECHNICKE INFORMACE

PRISMO 420 G

CE 1336DR010

Plyn Butan G30 / Propan G31

13+ (28/30/37 mbarc) Butan 30 mbar / propan 37 mbar
13B/P (30 mbar) Butan / propan 30 mbar

I3B/P (50 mbar) Butan / propan 50 mbar

Vystup plynu 7,2 KW Hs

Spotreba plynu G30524 g/h / G31 515 g/h
Vstikova¢ 30 mbar Zadni horak 1,32 mm Znacka 1,32

Spodni hofdk 0,52 mm Znacka: 0,52
Vsttikova¢ 50 mbar Zadni hofak 1,14 mm Znacka 1,14
Spodni hofak 0,45 mm Znacka: 0,45

Elektrické zapalovani

Pro elektrické zapalovani jsou potieba dvé baterie (typ AA, LRO6, 1,5 voltu).

Poznamka k zobrazeni teploty

Odchylka od teploty zobrazené na displeji muze byt +/- 10 %.

Webova stranka

Vice informaci, tipQ, trikd, receptd a nejriiznéjsich uzite¢nych informaci o produktech OUTDOORCHEF naleznete na www.outdoorchefcom.



Nakupem produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Spole¢nost
OUTDOORCHEF poskytuje 2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouZivan v souladu s
pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouZiti v souladu s urCenim prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo
vyrobni vadou.

lhned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neocekavané zavadu,
respektujte prosim nasledujici postup. Obrat'te se do 30 dni od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem

nakupu. Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pfipadech:

= Obvyklé opotfebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z dlivodu neodborné
instalace, montaze a pokusd o opravu neautorizovanymi osobami.

» Zavady a/nebo Skody z dlvodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokyn( k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni chybnou
montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napt. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu (bez
ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

» Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uré¢enim nebo pouZivanim produktu.

= Obecné na opotrebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

= Otér, rez, deformace & zména zbarveni dild (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym opotfebenim pfi uzivani a za zadnych
okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neodborné Gdrzby a oprav.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pfi prvotni preprave.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu vysSsi moci.

» Zavady a/nebo Skody z divodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Spolecnost OUTDOORCHEF vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud
neexistuje povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@ivodu nesplnéni, nahrady naslednych
Skod v souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve IhGté 30 dnl po obdrzeni produktu.
Produkty OUTDOORCHEF se neustale dale vyviji. Zmény produktl se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluZuje zaruka, ani nezatne zaruka bézet od zacatku. lyménéné dily prechazi do vlastnictvi
OUTDOORCHEF.

PFi vyméné produktu nezacina zarucni doba od zacatku dle Nového obcanského zakoniku ¢. 89/2012 Sb.
Spole¢nost OUTDOORCHEF a distributor David Luzny, udime-grilujeme.cz nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné
Skody.

Spole¢nost OUTDOORCHEF neopraviuje Zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazk(d ¢i odpovédnosti v souvislosti
s instalaci, pouzivanim, odstrafovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zarizeni.

Ani spoletnost David Luzny, udime-grilujeme.cz, ani autorizovany prodejce OUTDOORCHEF nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo
nasledné skody na majetku nebo osobach zplisobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je v{ici spolecnosti David Luzny, udime-grilujeme.cz
uplatnén narok na zakladé poruseni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadrené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v
Zadném pripadé nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné Skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl
plvodniho nakupu tohoto produktu. \VeSkeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vGci vyrobci zadné naroky na
jakoukoli zaruku nebo zastoupeni.



OBJEDNAVKY NAHRADNI DiLY
Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora OUTDOORCHEF.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
udime-grilujeme.cz

Tel: +420732 779911
Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD:

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420739201 310

ZARUCNI SERVIS

Obrat'te se na nejblizsiho prodejce OUTDOORCHEF o opravu nebo vyménu nahradnich dild. Distributor vyrobk OUTDOORCHEF vyzaduje
doklad o nakupu, aby mohla uplatnit zarucni narok; proto si uschovejte svdj pdvodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti.
Sériové Cislo a ¢islo modelu vaseho grilu najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena €isla, protoze Stitek se mize
opotrebovat nebo byt po ¢ase necitelny.

Model Sériové ¢islo

Datum nakupu Autorizovany dealer



Piidejte se ke sprauvné likvidaci, E KQO](Q M
obnové a recyklaci uyrobku s .
kolektivem Ekokom a Elektrowin Qleth\ﬂn)

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1.ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro prehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA &L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za pfislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného Gdaje na
danovém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na Gizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  papir SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme Vam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.
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