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1. SERIOVE CiSLO VASEHO GRILU A PROC JE TO DULEZITE

c € 0063 Outdoorchef AG

PIN: 0063BP3505
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G30/G31 50 mbar
Kat.L 3gp
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2. UZIVATELSKA PRIRUCKA

Pred pouZitim plynového grilu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tyto pokyny.

2.1 UCHOVAN/ UZIVATELSKE PRIRUCKY

Pozndmka pro spotfebitele: Tuto uZivatelskou priru¢ku musi spotfebitel uchovavat a mit ji vzdy po ruce.
Vsechny manualy jsou k dispozici také na www.outdoorchef.com.

Poznamka pro instalacniho technika: Tato uzivatelska prirucka musi zstat u spotrebitele.



3. DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed pouZitim plynového grilu OUTDOORCHEF si prosim peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku.

PouZzivejte pouze venku.

V této uzivatelské prirucce jsou uvedeny poznamky NEBEZPECT, VAROVANI a POZOR, které zdGraziiuiji déleZité a kritické informace o pouzivani. Prectéte si prosim
tyto pokyny a dodrZujte je, abyste zajistili bezpecnost a predesli poskozeni majetku a zranéni osob.

NEBEZPECI: Oznacuje nebezpecné situace, které mohou mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni, pokud nebudou tyto pokyny dodrzeny.
VAROVANI: Oznacuje nebezpecéné situace, které mohou vést k Umrti nebo vaznému zranéni, pokud nebudou tyto pokyny dodrzeny.
POZOR: Oznacuje nebezpecné situace, které mohou vést k lehkym nebo stfedné tézkym zranénim, pokud nebudou tyto pokyny dodrZeny.
NEBEZPECI VAROVANI{
Pokud citite plyn:  Neskladujte hoflavé kapaliny, materidly a/nebo plyny (benzin, plyn,

L . vysoce hoflavé materialy atd.) v bezprostredni blizkosti grilu.
¢ Odpoijte privod plynu ke grilu.
e Nikdy neskladujte nepouzitou plynovou lahev v blizkosti grilu nebo

¢ Uhaste veskery otevieny oheri. v uzavienych mistnostech.

o Otevrete viko.
e Pokud stdle citite plyn, odstupte od grilu a okamzité
kontaktujte hasice.

3.1 INSTALACE A MONTAZ

Pred pouzitim spotrebice si pfectéte uZivatelskou prirucku.

Pfed zapalenim grilu vyberte misto, které je co nejvice chranéné pred vétrem.

NEBEZPECI: Tento gril neni vhodny k instalaci v lodich nebo karavanech.

VAROVANI: Gril je dodavan s vhodnou plynovou hadici a regulatorem tlaku plynu. Je nezbytné udrZovat plynovou hadici v dostatecné vzdalenosti od
horkych vnéjsich povrcha grilu. Hadice nesmi byt zkroucena.

U modelli grill, které maji voditko hadice, je nezbytné, aby byla hadice v tomto voditku zajisténa.

VAROVANI: Hadice a reguldtor odpovidaji pfislusnym narodnim predpisim a normam EN a BS.
(regulator tlaku plynu BS EN 16129/plynova hadice BS EN 16436/regulator tlaku plynu EN 16129/plynova hadice EN 16436).

VAROVANI: Neprovadéjte zaddné Upravy spottebice. V pfipadé podezieni na poruchu se obratte na odbornika.

VAROVANI: PFed prvnim pouzitim a vidy po pfipojeni nové plynové lahve zkontrolujte pripojovaci dily v souladu s pokyny nize v ¢asti TEST TESNOSTI
této uZivatelské prirucky.



3.2 PROVOZ

Kazdy, kdo obsluhuje gril, musi zndt a pfesné dodrzovat postup zapalovéni. Déti nesmi gril pouzivat.

Presné dodrzujte montazni pokyny. Nespravna montdz mize mit nebezpecné nasledky.

Neumistujte zadné hoflavé kapaliny, materialy ani nahradni plynové lahve v blizkosti grilu. Nikdy neinstalujte gril ani plynovou lahev(e) v uzavienych
prostorach bez vétrani.

Pred pouzitim plynového grilu OUTDOORCHEF si peclivé prectéte tento ndvod. Gril je uréen pouze k venkovnimu pouziti. Ujistéte se, Ze je gril umistén pred
nehotlavou zadni sténou nebo Ze je v bezpecné vzdalenosti alespon 1,5 metru od hoflavych predméta.

NEBEZPECH: Gril pouZzivejte pouze venku. Nikdy jej nepouZzivejte uvnitt, napf. v garazich, budovach, stanech a jinych uzavienych prostorach nebo
pod hotlavymi konstrukcemi.

NEBEZPECI: Nikdy nepouzivejte gril pod pfistreskem.

NEBEZPEC: Tento spotiebi¢ musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo dosah hoflavych materidlu.

NEBEZPEC: Gril pouZzivejte pouze na pevném a bezpecném povrchu. Nikdy nestavte gril na dfevéné podlahy nebo jiné hoflavé povrchy béhem
pouzivani. Udrzujte gril mimo dosah hoflavych materialG.

NEBEZPECI: Po pouziti uzaviete privod plynu u plynové lahve.

NEBEZPECI: Po grilovéni vidy ototte regulator plynu do polohy () a uzavfete piivod plynu na plynové lahvi.

NEBEZPEC: Pfi vyméné plynové lahve se ujistéte, Ze je regulacni knoflik plynu v poloze () a pfivod plynu k plynové lahvi je uzavien. Ujistéte se, Ze v
blizkosti grilu nejsou Zadné zdroje zapdleni.

VAROVANI: Hadici a regulator tlaku plynu vyménte po 3 letech pouzivani od data zakoupeni. Ujistéte se, Ze reguldtor tlaku plynu a hadice splriuji pfislusné
normy EN a BS (reguldtor tlaku plynu BS EN 16129 / plynova hadice BS EN 16436 / regulator tlaku plynu EN 16129 / plynové hadice EN
16436).

VAROVANI: Pokud je plynové hadice poskozend nebo vykazuje znamky opotrebeni, okamzité ji vymérite.
Hadice nesmi byt zalomena ani praskla. Nezapomerite vypnout regulator plynu a pfivod plynu pred demontazi hadice.

VAROVANJ: Pokud mate podezreni, Ze z nékterych soucasti unika plyn, otocte regulac¢nim knoflikem plynu do polohy O a zavrete privodu plyn na plynové
lahvi. Nechte dily, kterymi plyn vede, zkontrolovat u specializovaného prodejce plynového zafizeni.

VAROVANI: Gril nikdy nenechavejte béhem provozu bez dozoru.

VAROVANI: Béhem pouzivani spotiebi¢ nepremistuijte.

VAROVANI: Zbytky tuku v odkapdvacich miskach se mohou vznitit a zpGsobit pozar. Tyto misky je nutné po kazdém pouziti vycistit.

VAROVANI: Nikdy neblokujte velky otvor pro pfivod vzduchu na dné misy ani vzduchové $térbiny ve viku. Vétraci otvory v prostoru pro plynovou ldhev
nesmi byt nikdy uzavieny ani zakryty.

VAROVANT: Bé&hem provozu nikdy nezakryvejte povrchy VARNE ZONY, mohlo by dojit k hromadéni tepla.

VAROVANI: Nikdy nestavte hrnce, panve ani grilovaci desky na BLAZING ZONU®, smi byt umistény pouze na VARNE ZONE.

VAROVAN: Na VARNE ZONE se nesmi pouzivat hrnce ani panve s nasledujicimi priiméry <20 cm >32 cm.

VAROVANI: Vzdy se ujistéte, 7e jsou baterie vloZzeny spravné a e pély (+ a -) jsou spravné umistény. Viz montazni navod.

VAROVANI: Pokud dojde k uniku tekutiny z baterie, zabrarite kontaktu s kGzi a Fadné ji zlikvidujte. Za Zadnych okolnosti je dale nepouZivejte.

VAROVANT: Baterie nikdy nepfivadéjte do kontaktu s ohném ani vysokymi teplotami. Baterie nesmi byt zkratovany.

VAROVANI: Pristupné ¢asti mohou byt velmi horké. UdrZujte déti v dostatecné vzdalenosti.

POZOR: Rukojet se mUze zahf4at, uchopte ji pouze za vroubkovanou oblast.

POZOR: Doporucena délka plynové hadice je 90 cm a nesmi byt delsi nez 150 cm.

POZOR: Gril zGstava horky jesté néjakou dobu po vypnuti. Dbejte na to, abyste se nepopalili, a na gril nepokladejte zadné predméty, abyste se
nepopalili.

POZOR: Pfi dotyku s horkymi ¢astmi pouZivejte ochranné rukavice.

POZOR: Pokud neni dosazeno plného vykonu a mate podezieni, ze by mohlo dojit k ucpani pfivodu plynu, obratte se na specializovaného
prodejce plynovych zafizeni.

POZOR: Spotrebice s kolecky se nesmi tlacit po nerovném povrchu nebo schodech.

POZOR: Neumistujte zadné hoflavé predméty do bezprostiedni blizkosti grilovaci komory.



POZOR: Nikdy nepokladejte horké predmeéty, jako jsou grilovaci rosty, grilovaci panve a litinové panve, na rost nebo pfipravné plochy grilu.
Mobhlo by to poskodit lak nebo natér vaseho grilu.

3.3 SKLADOVAN{ A/NEBO NEPOUZ{VANI{
NEBEZPECI: Neskladuijte gril v blizkosti snadno hoFlavych kapalin nebo materidld.

NEBEZPEC: Pokud gril pres zimu skladujete uvnitf, je nezbytné vyjmout plynovou ldhev.
Vzdy by mél byt skladovan venku na dobre vétraném misté, které neni pristupné détem.

POZOR: Pokud gril nepouzivate a jakmile zcela vychladne, chrarite jej pred poskozenim vlivem pocasi pomoci krytu. Kryty
Ize zakoupit u prodejce grild.

POZOR: Abyste zabranili hromadéni kondenzace, po silném desti sejméte kryt a nechte gril uschnout.

4. PLYNOVE LAHVE

e Na zékladni desku smi byt umistény pouze plynové lahve o maximalni Cisté hmotnosti 11 kg. Umistéte lahev do uréeného prostoru.

F_ T ita

max 590 mm

‘ ! J
max. @ 310 mm l J,

e Ujistéte se, Ze nejsou zadné netésnosti u Sroubovych spoja.

 ZKOUSKA TESNOSTI pied poutzitim a po kazdé vyméné plynové lahve.

e Plynové lahve nesmi byt vystaveny teplotam presahujicim 50 °C a nikdy nesmi byt skladovany v uzaviené mistnosti nebo sklepé.
e Prectéte si a dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené na pouzivanych plynovych lahvich.

POZNAMKA: Zkontrolujte, zda jsou regulator tlaku a plynova ldhev schvaleny pro pouZiti ve vasi zemi. PouZivejte pouze plynové lahve, které splriuji platné
narodni normy. RUzné systémy tésnéni znamenaji, Ze jakykoli rozdil v systémech regulatoru tlaku a plynovych lahvi zabrani bezpecnému
uzavieni tésnéni. To by mohlo vést k Uniku plynu, ktery by se pak mohl vznitit otevienym ohném nebo jiskrou. Z bezpeénostnich dtvodu
a diivodd odpovédnosti doporucujeme ve viech pfipadech zkontrolovat plynové grily uréené k prodeji a v pripadé potteby upravit regulator
tlaku a plynovou hadici v souladu s narodnimi pfedpisy nebo nechat provést tuto praci.



5. PRVNI POUZITi GRILU

5.1 PRIPOJEN{ PLYNOVE HADICE

VAROVANI: K pfipojenti plynové hadice vidy pouzivejte dodany kIi¢, abyste zajistili dostate¢né utazeni. Pro vasi bezpecnost nikdy neutahuijte plynovou hadici ruéné,
abyste predesli riziku pozaru grilu.

AN

I\
W
AR
]

Viz také informace v samostatném ndvodu k montdzi vaseho grilu.



5.2 ZKOUSKA TESNOSTI

VAROVANI: Béhem zkousky tésnosti se ujistéte, Ze v blizkosti nejsou zadné zdroje zapdéleni. To zahrnuje i koufeni.
Nikdy nekontrolujte tésnost hofici zapalkou ani otevienym ohném a tuto kontrolu provadéjte vzdy venku.

VAROVANI: ZKOUSKU TESNOSTI provedte pfi kazdém pfipojeni nebo vyméné plynové lahve a také na za¢atku grilovaci sezény.

VAROVANI: Gril nepouzivejte, dokud nebudou odstranény vSechny netésnosti.

1. Regulacni knoflik plynu musi byt v poloze O

2. Otevrete privod plynu na lahvi a naneste Stétcem dodany roztok mydlové vody nebo domaci mydlovy roztok obsahujici 50 % tekutého mydla a 50% vody
na vsechny &asti, kterymi vede plyn (pfipojeni na plynové lahvi / regulatoru tlaku plynu / plynové hadici / vstupu plynu / pfipojeni na ventilu). MuzZete také
pouZit sprej na netésnosti.

3. Bublinky tvofici se v mydlovém roztoku naznacuji, Ze dochazi k netésnostem. Vypnéte pfivod plynu u plynové lahve.

4. Pokud je to mozné, odstrarite netésnosti utazenim spoju, nebo vymérite vadné dily.

5. Opakujte kroky 1 a 2.

6. Pokud nelze netésnosti odstranit, obratte se na specializovaného prodejce plynového zafizeni.




6. VYSVETLENI OVLADACI KONZOLE

Nastaveni/Urovné ohfevu a zapalovani

O Vypnuto

& Nizky vykon
& Lt ((/ ((f Stfedni vykon

(// (// (// Vysoky vykon

((/((/((/ & Zapalovani

(=) Zapalova¢

Ovladaci kolecko dosahne nejvyssiho vykonu pfi (/, ((/ (// nastaveni a jeho nejnizsi vykon pfi ((/ nastaveni.

7. BEZPECNOSTNI SVETLO

VAROVANI: Nezapomerite po grilovéani vzdy uzavfit ptivod plynu u plynové lahve a zavrit plynovy kohoutek.

BEZPECNOSTNI KONTROLKA na ovlddacim knofliku vadeho grilu se aktivuje oto¢enim regulaéniho knofliku plynu proti sméru hodinovych rucicek z polohy O k
(/, (/, ((/ € - tim se otevfe pfivod plynu.

Napajeni bezpecnostniho svétla je zajisténo dodanymi bateriemi AAA.

Vyhoda:
+ BEZPECNOSTNi KONTROLKA vam pfipomina, Ze je ventil otevfeny a méze unikat plyn.

Ovladaci konzole HEAT - otocny ovladac s bezpecnostni kontrolkou

& bod & bbe
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8. PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vycistéte vsechny Casti, které prichazeji do styku s potravinami.

2. Zkontrolujte vechny &asti, kterymi protéka plyn, jak je popsano v kapitole ZKOUSKA TESNOSTI.
Udélejte to i v pripadé, Ze vam prodejce dorudil gril jiz smontovany.

3. Nechte kazdy hofék hofet samostatné asi 20-25 minut pi ¢ (// ¢ nastaveni.

VAROVANI: Nepoufivejte véechny hotaky soucasné na plny vykon, protoze vysoky odbér plynu méiZe zplsobit vyrazné ochlazeni plynové lahve a tim snizeni jejiho
vykonu.

9. BLAZING ZONE®

9.1 INFRACERVENY HORAK
Jak funguje infracerveny horak?

Plynovy plamen vznikajici pfi zapaleni BLAZING ZONE® se rovnomérné rozlozi v keramické desce a generuje na povrchu infracervené zéfeni. To vyzaruje na grilované
jidlo koncentrované piimé teplo az do 900 °C. To umozZiiuje pracovat s mnohem vyssimi teplotami ve srovnani s tradi¢nim plynovym hordkem.

Vysoka teplota 600 - 900 °C

Vysoce vykonny keramicky hotak

Grilovani pfi vysoké teploté
Dokonala kiirka na mase

Vyskové nastavitelnd mrizka, 3 urovné

Idealni pro libové steaky

|

B > B

S funkci BLAZING ZONE® je mozné grilovat steaky a dalsi kusy masa pfi maximalni teploté pres 900 °C pro dokonale opecenou kurku.

9.2 OBSLUHA BLAZING ZONE®

9.2.1 ZAPALENI BLAZING ZONE®

1. Ujistéte se, 7e véechna spojeni mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (viz &ast ZKOUSKA TESNOSTI).
2. Otevrete viko.

3. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte regulacni knoflik plynu poZadované BLAZING ZONE® a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy(// ((/ ((/ € . Drite regulaéni knoflik plynu
stisknuty, dokud se BLAZING ZONE® nezapali.

& toe
|




5. Pokud se plyn nezapali do 8 sekund, nastavte regulacni knoflik plynu na O .
Pockejte 2 minuty, aby se nespéleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

6. Pokud se hotak BLAZING ZONE® nepodafi zapalit ani po 3 pokusech, zjistéte pficiny (viz ¢ast RESENI POTIZi).

9.2.2 PRED GRILOVANIM
VAROVANI: P¥i préci vzdy pouzivejte tepelné odolné rukavice.
NezZ se dotknete jakychkoli ¢asti, nechte zafizeni BLAZING ZONE® zcela vychladnout.
1. Pfesunte grilovaci rost do pozadované polohy.
2. Zahtivejte BLAZING ZONE® pfiblizné 10 minut na poZadovaném stupni ((/ - ((/ (// (//

3. Polozte jidlo ke grilovani na grilovaci rost a upravte teplotu dle potfeby mezi (// - ((/ ((/ ((/

9.2.3 PO GRILOVANI
1. Nastavte regulaéni knoflik plynu pro BLAZING ZONE® na Q)

2. Vypnéte pfivod plynu u plynové lahve.
Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.

3. Nechte BLAZING ZONE® zcela vychladnout a poté ocistéte rost grilu.

4. Chranite gril pfisluSnym krytem.

9.3 CISTEN{ A UDRZBA BLAZING ZONE®

9.3.1 CISTENI
Doporucujeme Cistit BLAZING ZONE® po kazdém tretim pouZziti. Vyjméte grilovaci rost a jednoduse jej umyjte v mycce nadobi. Vnitfek otfete suchym
hadfikem a vyprazdnéte odkapavaci misku.

Také doporucujeme jednou roéné demontovat hofak BLAZING ZONE®, abyste vycistili vSechny okolni ¢asti a odstranili pavuciny a zbytky jidla.
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Po odstranéni BLAZING ZONE® provedte nésledujici kroky:

1. Zkontrolujte horak, zda neni deformovany nebo praskly.

2. Venturiho trubice (¢ast trubice na hofédku) Ize Eistit/kartaCovat tenkym kartdéem na lahve.

3. Vydistéte vnitiek nosného ramu BLAZING ZONE®. Nepouzivejte k tomu zadné agresivni ani horlavé Cistici prostredky.

4. Umistéte cely BLAZING ZONE® zpét do odkladaciho stolku, jak je popsano v samostatném montaznim navodu.

DULEZITE: Pokud pfi ¢isténi pouzivéte Cistici prostiedek, musite po vycisténi nechat gril fadné vyschnout.

Pro urychleni procesu suseni miiZzete zapnout BLAZING ZONE® a nechat ho nékolik minut hotet na nejvyssi vykon.

CISTENI ODKAPAVACI MISKY

VAROVANI: Zanedbani &isténi odkapavacich misek miize vést k vzplanuti.

Po kazdém poutZiti zkontrolujte odkapavaci misky a odstrarite piipadné zbytky tuku.

TIP: Perfektnim doplfikem pro sbé&rnou misku je grilovaci préSek OUTDOORCHEF.

Tim se absorbuje odkapavajici tuk a umoziiuje jeho snadnou likvidaci.

CISTENI VNEJSI CASTI GRILU

POZNAMKA: K ¢isténi grilu nikdy nepouzivejte &istic skla ani jiné Cistici spreje, protoze by mohly poskodit povrchy.

Vnéjsi povrch grilu a rostd Cistéte pouze b&znymi neagresivnimi €isticimi prostiedky (napf. béZnym saponatem na nadobi).

V pfipadé specialnich €isti¢a grill (nedoporu¢ujeme) doporucujeme nejprve vyzkouset piipravek na skrytém misté.

9.3.2 UDRZBA

Pravidelna Udrzba vaseho zafizeni BLAZING ZONE® zajisti jeho sprévnou funkci.

+  Alespon dvakrat ro¢né zkontrolujte vSechny €asti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po del3im skladovani. Pavouci nebo hmyz mohou zpUsobit

ucpani, ktera je nutné pred pouzitim odstranit.
Pokud je gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od ¢asu kontrolujte, zda jsou vechny Srouby stale pevné utazené.

Pokud jste gril del$i dobu nepouZivali, méli byste pred jeho op&tovnym pouZitim provést ZKOUSKU TESNOSTIL. V pfipadé jakychkoli pochybnosti se obratte na

dodavatele plynu nebo prodejce.
+  Abyste zabranili poSkozeni korozi, pfed del$im skladovanim namaZte vSechny kovové ¢asti olejem.

+  Po delSim skladovani a alespon jednou ro¢né béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskla, zalomena ¢i jinak poskozena.
Pogkozena plynova hadice musi byt okamzité vyménéna, jak je popsano v ¢asti BEZPECNOSTNI POKYNY.

+  Abyste si mohli svdj BLAZING ZONE® uZivat co nejdéle, chrarite jej po tUplném vychladnuti pred povétrnostnimi vlivy vhodnym krytem OUTDOORCHEF.

+  Podesti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty Ize zakoupit u prodejce grilt.



10. PLANCHA GRILL

Pro grilovani na plancha grilu jednoduse vymérte dva roSty BLAZING ZONE za pevnou plancha XL (soucasti baleni) a uZijte si vyhody funkéniho grilu plancha
se dvéma samostatné nastavitelnymi teplotnimi zénami. Plancha se dda poufZit k pfipravé nejriznéjsich chutnych pokrmd smazenych na panvi s masem,
zeleninou, téstovinami nebo morskymi plody, a také vseho, co potfebujete pro lahodny domaci burger, napfiklad: burgerové karbanatky, opecené housky,
slaninu, cibule a karbanatky posypané syrem. Snidané se smazenymi vejci, slaninou, zeleninou nebo palacinkami je na plancha také perfektni a nemaze

byt jednodussi.

10.1 UMISTENI PLANCHY

POZOR: Béhem provozu se ujistéte, Ze je odkapdavaci miska vzdy umisténa pod otvorem v planse.
VAROVANI: Odkapavaci miska se velmi zahfivd, pouZivejte ochranné rukavice.
TIP: Perfektnim doplfikem pro sbérnou misku je grilovaci praSek OUTDOORCHEF.

Tim se absorbuje odkapavajici tuk a umozriuje jeho snadnou likvidaci.

TIP: Plocha deska Outdoorchef Plancha L (neni sougasti baleni) se perfektné hodi na jednu BLAZING ZONE® nebo VARICI ZONU.




10.2 CISTENI A UDRZBA PLANCHY

Doporucené cCisténi pro silngjsi znecisténi:

1. Nejlepsi je Cistit planchu, dokud je jesté tepld. K odstranéni hrubych zbytk( jidla a mastnoty pouZijte kus kuchyriské utérky.
2. Odolné zbytky Ize opatrné odstranit Skrabkou. Dbejte na to, abyste neposkodili smalt.

3. Jemny distici prostredek pouZivejte pouze v pfipadé potreby.

4. Nakonec planchu dikladné oplachnéte teplou vodou a osuste ji.

5. Pravidelné vyprazdriujte a Cistéte odkapavaci misku

UloZzte planchu do spodni skfiriky grilovaci stanice v dodaném drzéku.
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11. VARNA ZONA

11.1 TRI NASTAVENI{ VYSKY

Zcela nové vyvinuta VARNA ZONA je, jak nazev napovida, vice ne7 jen konvenéni bo¢ni varna deska, protoze otevirda mnohem 3irsi teplotni rozsah. Zatimco
standardni boéni varné desky jsou obvykle uréeny pro stfedni a vysoké teploty, VARNA ZONA miize byt pou7ita i k vaieni pokrmt na nizké teploté (omacky
na téstoviny, polévky, dusena jidla atd.).

To je umoZnéno zcela novym designem hotdku a moZnosti pouziti boéni varné desky ve 3 rtiznych vyskach.

Konkavni tvar masivniho litinového povrchu umoziiuje idedlni kombinaci VARNA ZONY s wokem OUTDOORCHEF BBQ, ktery Ize pouzivat pfimo na povrchu
(bez adaptéru na wok).

Nastaveni vysky litinové varné desky

Ochranné kryty pro litinovou varnou desku

VZdy pouzivejte dodané ochranné silikonové kryty na litinovou varnou desku. Ty chrani otvory slouZici k nastaveni vysky rostu pred poskrabanim.

Vysoka teplota

V kombinaci s otoénym reguldtorem jsou mozné rizné aplikace ve vysokoteplotnim
rozsahu

Opékani masa, ryb a zeleniny

Stredni teplota

V kombinaci s otoénym reguldtorem Ize pokryt rizné aplikace v rozsahu strednich teplot

Opékani/vareni v pafe masa, ryb a zeleniny

Opékani skrobové zeleniny, napt. smazenych brambor, rosti atd.




Nizsi teplota
V kombinaci s oto¢nym regulatorem Ize pokryt rlizné oblasti pouZiti v rozsahu

nizkych teplot.
. Ohtivani omacek, polévek a dusenych pokrmdi, vareni pokrmt na bazi ryze

11.2 OBSLUHA VARNE ZONY

11.2.1 POKYNY PRO ZAPALEN(

VAROVANI: Viko musi byt b&hem provozu vidy oteviené.

1. Ujistéte se, 7e viechna spojeni mezi plynovou hadici, regulatorem tlaku plynu a plynovou lahvi jsou pevné utazena (viz ¢ast ZKOUSKA TESNOSTI).
2. Otevrete viko.

3. Otevrete privod plynu na plynové lahvi.

4. Stisknéte regulaéni knoflik plynu pro VARNOU ZONU a ototte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek na nastaveni ((, (// ((/ € Drite regulaéni knoflik plynu
stisknuty, dokud se varna zéna nezapali.

& vt

5. Pokud se plyn nezapali do 8 sekund, nastavte regulacni knoflik plynu na O .
Pockejte 2 minuty, aby se nespéleny plyn rozptylil. Poté opakujte krok 3.

6. Pokud se po 3 pokusech nepodafi zapalit hoték VARICI ZONY, zjistéte pFiciny (viz &ast RESENI POTIZI).

POZOR NepouZivejte viechny hofaky soucasné na plny vykon, protoZe vysoky odbér plynu muze zpUsobit vyrazné ochlazeni plynové
lahve a tim sniZeni jejiho vykonu.

11.2.2 PRED VARENIM

VAROVANI: PFi praci vidy pouzivejte Zaruvzdorné rukavice. Pred dotykem jakékoli ¢asti nechte VARNOU ZONU zcela vychladnout.

1. Nastavte litinovy povrch do poZzadované polohy (3 vySkové Grovné).
2. Umistéte panev nebo wok na litinovy povrch a zahfivejte jej 5 minut na poZadovanou Groven /// - (//(//((/

3. VloZzte jidlo ke grilovani do panve nebo woku a upravte teplotu dle potfeby mezi ((, - ((/(K/(//

11.2.3 PO VARENI
1. Nastavte regula¢ni knoflik plynu horaku na O .

2. Vypnéte privod plynu u plynové lahve.

Kohoutek na lahvi musi byt uzavien i u prazdnych lahvi.
3. Nechte VARNOU ZONU zcela vychladnout a poté oist&te prostor pod litinovou varnou deskou.

4. Chrafite gril a celou VARNOU ZONU pfislusnym krytem.
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11.3 CISTENI A UDRZBA VARNE ZONY

1

1.3.1 CISTENI

Doporucujeme ¢istit VARNOU ZONU po kazdém 3. poufiti. Sejméte litinovy povrch a jednoduse vycistéte prostor pod nim.

11.3.2 UDRZBA

Pravidelna tdrzba vasi VARNE ZONY zajisti jeji spravné fungovani.

Alespon dvakratrocné zkontrolujte viechny ¢asti, kterymi protéka plyn; zkontrolujte je také po del3im skladovani. Pavouci nebo hmyz mohou zpUsobit
ucpani, kterd je nutné pred pouzitim odstranit.

Pokud je gril pravidelné posouvan po nerovném povrchu, ¢as od €asu kontrolujte, zda jsou vSechny Srouby stale pevné utazené.

Pokud jste gril del$i dobu nepouzivali, méli byste pred jeho op&tovnym pouzitim provést ZKOUSKU TESNOSTL. V pfipadé jakychkoli pochybnosti se

obratte na dodavatele plynu nebo prodejce.
Abyste zabranili posSkozeni korozi, pfed delSim skladovanim namaZte vSechny kovové casti (zejména litinovou varnou desku) olejem.

Po delSim skladovani a alespori jednou ro¢né béhem grilovaci sezény byste méli zkontrolovat plynovou hadici, zda neni praskla, zalomena a
jiné poskozeni. Poskozena plynova hadice musi byt okamZit& vyménéna, jak je popsano v €asti BEZPECNOSTNI POKYNY.
Abyste si mohli gril a VARNOU ZONU uZivat co nejdéle, chrafite gril pfed G&inky pocasi s pouZitim vhodného obalu OUTDOORCHEF.

Po desti sejméte kryt, abyste zabranili hromadéni kondenzace. Kryty Ize zakoupit u prodejce grild.

12. PRESOUVANI A MANIPULACE S HEAT C

Pred premistovanim nebo manévrovanim grilu vzdy uvolnéte brzdy na koleckach. Ke zvedani a pfemistovani grilu miZzete pouzit oba bo¢ni stolky. Gril

premistujte a manipulujte s nim pouze tehdy, kdy?Z je vypnuty a plynova lahev je uzaviena.

VAROVANI: Nezvedejte gril za bo¢nf stolky.

POZOR: Po pfemisténi grilu vzdy zablokujte obé& parkovaci brzdy na kolech.
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13. RESENI PROBLEMU

Horak se nezapali:

e Zkontrolujte, zda mezi elektrodou a hofakem neprochazeji jiskry.

UPOZORNENI: Tato kontrola se smi provadét pouze pfi zcela uzavieném privodu plynu.
e Zkontrolujte, zda je otevieny privod plynu u plynové lahve.

o Ujistéte se, Ze je v lahvi dostatek plynu.

Zadna jiskra:

e Ujistéte se, Ze je baterie spravné vlozena (u grilG s elektrickym zapalovanim).

e Vzdalenost mezi hofdkem a elektrodou musi byt pouze 5-8 mm.

e Zkontrolujte,zda jsou kabely elektrického zapalovani a elektrody zapojené a pevné pripojené.
e VloZte 2 nové baterie (typ AAA, LR03, 1,5 V) do elektrického zapalovani.

e Ruéni zapaleni je moZné pomoci zapalovace uvnitf spalovaci komory, pfimo na horaku.

Zadny nebo snizeny vykon:
e Zkontrolujte, zda nejsou hofaky zablokovany hmyzem nebo pavouky/pavucinami.

Bezpecnostni svétlo nefunguje:

e Zkontrolujte, zda je pfivod plynu otevieny regulacnimi knofliky plynu (pfi zavieném ventilu plynové lahve).
o Ujistéte se, Ze je powerbanka spravné vloZena a nabita.

Naprava je zaseknuta:
e Abyste zabranili zasekavani napravy, doporucujeme alespon jednou ro¢né odstranit prach, necistoty a pyl zpoza kol.
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14. LIKVIDACE ODPADU

Tento Stitek oznacuje, Ze tento vyrobek a baterie, které obsahuje, nesmi byt v celé EU likvidovany s domovnim odpadem. Abyste predesli
moznému poskozeni Zivotniho prostiedi nebo zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné. Chcete-li vratit

pouzity spotrebic, pouZijte prosim systém sbéru a vraceni odpadu nebo se obratte na prodejce, od kterého jste vyrobek zakoupili. Tento
vyrobek miZzete pouZzit k ekologické recyklaci.

Pfed odnesenim zafizeni do sbérného dvora vyjméte baterie z né&j a zlikvidujte jej v souladu s mistnimi predpisy.
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15. TECHNICKE INFORMACE

HEAT C-265

CE

Plyn

13+ (28/30/37 mbar()
13B/P (30 mbar)
13B/P (50 mbar)
Vystup plynu
Spotreba plynu

BLAZING ZONE®
Vykon

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Trysky (50 mbar)

VARNA ZONA

Moc

Spotreba plynu

Tryska (28-30/37 mbar)
Trysky (50 mbar)

Elektrické zapalovani

Pro elektrické zapalovani jsou potfeba dvé baterie (typ AAA, LR03, 1,5 voltu).

Poznamka k zobrazeni teploty

0063DQ3495

Butan G30 / Propan G31

Butan 30 mbar, propan 37 mbar
Butan / propan 30 mbar

Butan / propan 50 mbar
10,10 kW Hs

710 g/h

3,60 kW Hs
254 g/h
0,90 mm/znaceni: BM

0,78 mm / Znaceni: BD

2,90 kW Hs

202 g/h

0,84 mm / Znaceni: AR
0,74 mm / Znaceni: AE

Zobrazeni teploméru podléha kolisani +/-10 %.

Webova stranka

Vice informaci, tipQ, trik(i, receptd a nejriizngjich uZite¢nych informaci o produktech OUTDOORCHEF naleznete na www.outdoorchef.com
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Nakupem produktu OUTDOORCHEF u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Spole¢nost
OUTDOORCHEF poskytuje 2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouZivan v souladu s
pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouZiti v souladu s urCenim prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo
vyrobni vadou.

lhned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neocekavané zavadu,
respektujte prosim nasledujici postup. Obrat'te se do 30 dni od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem

nakupu. Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pfipadech:

= Obvyklé opotfebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z dlivodu neodborné
instalace, montaze a pokusd o opravu neautorizovanymi osobami.

» Zavady a/nebo Skody z dlvodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokyn( k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni chybnou
montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napt. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu (bez
ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

» Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uré¢enim nebo pouZivanim produktu.

= Obecné na opotrebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

= Otér, rez, deformace & zména zbarveni dild (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym opotfebenim pfi uzivani a za zadnych
okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neodborné Gdrzby a oprav.

» Zavady a/nebo skody z d@ivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pfi prvotni preprave.

» Zavady a/nebo skody z d@vodu vysSsi moci.

» Zavady a/nebo Skody z divodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Spolecnost OUTDOORCHEF vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud
neexistuje povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@ivodu nesplnéni, nahrady naslednych
Skod v souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve IhGté 30 dnl po obdrzeni produktu.
Produkty OUTDOORCHEF se neustale dale vyviji. Zmény produktl se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluZuje zaruka, ani nezatne zaruka bézet od zacatku. lyménéné dily prechazi do vlastnictvi
OUTDOORCHEF.

PFi vyméné produktu nezacina zarucni doba od zacatku dle Nového obcanského zakoniku ¢. 89/2012 Sb.
Spole¢nost OUTDOORCHEF a distributor David Luzny, udime-grilujeme.cz nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné
Skody.

Spole¢nost OUTDOORCHEF neopraviuje Zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazk(d ¢i odpovédnosti v souvislosti
s instalaci, pouzivanim, odstrafovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zarizeni.

Ani spoletnost David Luzny, udime-grilujeme.cz, ani autorizovany prodejce OUTDOORCHEF nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo
nasledné skody na majetku nebo osobach zplisobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je v{ici spolecnosti David Luzny, udime-grilujeme.cz
uplatnén narok na zakladé poruseni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadrené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v
Zadném pripadé nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné Skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl
plvodniho nakupu tohoto produktu. \VeSkeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vGci vyrobci zadné naroky na
jakoukoli zaruku nebo zastoupeni.



OBJEDNAVKY NAHRADNI DiLY
Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora OUTDOORCHEF.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
udime-grilujeme.cz

Tel: +420732 779911
Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD:

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420739201 310

ZARUCNI SERVIS

Obrat'te se na nejblizsiho prodejce OUTDOORCHEF o opravu nebo vyménu nahradnich dild. Distributor vyrobk OUTDOORCHEF vyzaduje
doklad o nakupu, aby mohla uplatnit zarucni narok; proto si uschovejte svdj pdvodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti.
Sériové Cislo a ¢islo modelu vaseho grilu najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena €isla, protoze Stitek se mize
opotrebovat nebo byt po ¢ase necitelny.

Model Sériové ¢islo

Datum nakupu Autorizovany dealer



Piidejte se ke sprauvné likvidaci, E KQO](Q M
obnové a recyklaci uyrobku s .
kolektivem Ekokom a Elektrowin Qleth\ﬂn)

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1.ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro prehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA &L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za pfislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného Gdaje na
danovém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na Gizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  papir SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme Vam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.
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