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1. Vlastnosti a specifikace /'/cat/ons

+ Oddéleny rezim vakuovani pro suché a vihké potraviny.

+ Tlagitko "Pulse" pro ovladani doby a stupné vakua.

+ Tlacitko kanystru pro vakuové uzavfeni potravin v kanystru.

+ S komorou pro ukladani roli a vestavénym fezacem sacku.

+ Tésnici linie do 0,12 palce ( 0,3 cm ), zabrafuje Uniku vzduchu.

+ K dispozici je pouze funkce tésnéni.

+ Délka tésnéni: max. 11,8 palce (30 cm).

+ Vakuovy tlak: -85 Kpa.

+ Vysoce kvalitni kryt z nerezové oceli

+ Odpojitelny napajeci kabel

+ Viykon: 110-120V 60Hz 160W/ 220V-240V 50Hz 130W

+ Obsah baleni: 1* Vakuova svarecka; 1" 11x118in ( 28x300cm ) Curl-Up folie;
5" 7,87x11,8in ( 20x30cm ) sacky; 1" saci trubka; 1" tepelné odolna paska;
1" tésnici bavina

2. Produkt Oetalis

il

DO0000,

POUZE A-SEAL-.
Stisknéte jej, aby se vytvorilo tésnéni (bez vakua).
EFOOD:
Stisknutim tlacitka zvolite funkci vakuovani vihkych nebo suchych potravin.
EVac&Seal:
Jeho stisknutim spustite program vakuovani a peceténi potravin.
PULSE:
Jeho stisknutim ziskate mimoradnou kontrolu nad procesem vakuovani mékkych nebo
choulostivych potravin.
ECANISTER:
Stisknéte jej a vytvoite vysava¢ s nadobou.
ECANCEL.:
Stisknutim jej zastavite probihajici proces.
Q-Port pro vysavac Canister:
Jeden konec hadice pro pfisluSenstvi zasurite do tohoto portu, druhy konec nasadte na
port kanystru a poté se dotknéte tlacitka kanystru, aby se kanystr vysal.



H-zamky

/-Tlacitka /Re/ease (stisknutim obou stran odklopite viko.)

J-Vyhiivaci tyc zakryta teflonovou pdaskou (pdsku neodlepujte) K-Vakuova komora
L-tésnéni (nahoru a doli) M-

komora pro ukladani valeckit N-

drzak frézy

O=-Btiift-in Cutter

P-silikonova tésnici lista

0-napdjeci zasuvka



3. Navod k obsluze
+ Jak si vyrobit tasky velikosti Cusfom
Tato vakuova svarecka je vybavena komorou pro ukladani roli kompatibilni s méfici
roli a vestavénou fezackou.

1) Otevrete viko. VloZte roli sacku do prostoru pro ukladani roli, vytahnéte dostatecné
mnozZstvi sacku, aby se do néj vesel predmét, ktery ma byt vakuové zabalen, a pfidejte 2
palce. Pomoci vioZzeného fezaku na tésnici jednotce vyfiznéte z role satki poZzadovanou
délku. Dbejte na to, abyste sacky stfihali rovné. VioZte napajeci kabel.

2) Umistéte jeden konec sacku na ohfivaci ty¢, nebojte se, Ze byste ndhodou na
tésnéni priplacli néjaky matedal.

3) Zavrete viko stisknutim obou stran, dokud neuslysite dve "cvaknuti".

4) Po uzaméeni vika stisknéte tlacitko "SEAL" a vytvoite sacek vlastni velikosti.
Kontrolka se rozsviti pfi uzavirani.

POZNAMKA: Pfi prvnim pouziti t&snici linky se miiZe stat, Ze tésnici linka nebude

dobfe provedena, protoZe topna liSta potfebuje ¢as na opétovné zahrati, v tomto pfipadé
to zkuste jindy.

5) Po dokonéeni sacku zhasne kontrolka tésniciho tlacitka; stisknéte uvolfiovaci tlagitka
na obou stranach stroje, nyni miZete nové vytvoreny sacek bezpetné vyjmout.

6) Sacek vlastni velikosti je nyni pfipraven k vakuovému uzavfeni.

UPOZORNENI: Ujistéte se, Ze spotfebici poskytnete ¢as na vypnuti. Mezi jednotlivymi
tésnénimi pockejte alespoil 20 sekund. Pli velmi intenzivnim pouZivani se spotlebiy
automaticky vypne, aby se zabranilo plehlati. V takovém pfipadé pockejte 25 minut,
nez spotrebi¢ vychladne.

+ Jak vakuové uzavrit vakuové sacky wiffi thie
1) Vlozte zapecetény(é) pfedmét(y) do pfedem vystfizeného sacku nebo sacku
vlastni velikosti. Mezi obsahem a hornim okrajem sacku ponechte alespon 2 palce,
aby se sacek mohl smrstit.
2) Oteviete viko a otevieny konec sacku viozte do vakuové komory.



3) Zavrete viko stisknutim obou stran, dokud neuslysite dvé "cvaknuti".

4) Vyberte si suché nebo vihké krmivo. Pfistroj bude pokracovat ve vakuovani a

poté se utésni, protoZe vzduch byl odstranén.

POZNAMKA: P¥i vakuovani vihkych potravin zvolte vzor vihkych potravin.

5) Jakmile kontrolka zhasne, stisknéte tlacitka zamku na obou stranach stroje, abyste sacek
ziskali.

Jak pouzivat tlacitko flie Pulse Vacuum (PULSE VAC)

Since tlak pfi normalni funkci vakua je nastaven na vysoky, nékdy je snadné znicit nékteré
choulostivé predméty vysokym tlakem ve vakuovych saécich. V takovém pfiipadd mUiete poulit
vakuovaci funkci "PULSE", ktera %etfii dobu vakuovani a tlak a zabraAuje rozdrceni choulostiv'ch
pfiedmatU. Pfii baleni ndkter'ch %otavnat'ch pokrmU mUiete rovndi poulit tuto funkci a zabranit
vysati tekutiny.

1) Vlozte zapecetény(é) pfedmét(y) do sacku pfedvyrobeného nebo sacku vlastni velikosti. Mezi
obsahem a hornim okrajem sacku ponechte alespori 2 palce, aby se sacek mohl zatahnout.

2) Otevrete viko a otevieny konec sacku vlozte dold do vakuové komory.

3) Viko zavfete zatlatenim na obé strany.

4) Tlacitko "PULSE" mackejte tak dlouho, dokud nedosahnete pozadovaného tlaku. Pro uréeni tlaku
muZete sledovat vakuovy sacek. Dunng tohoto procesu mizZete prerusit vysavani zastavenim
stisknuti tohoto tlacitka; a jeho opétovnym stisknutim muiZete vysavat znovu.

5) Jakmile tlak dosahne pozadované hodnoty, stisknéte tlacitko "SEAL

ONLY" a za¢néte utésnovat.

6) Jakmile kontrolka zhasne, stisknéte tlacitka zamku na obou stranach stroje a uvolnéte sacek.
Hoc fa Vacuum Can*stezs

JVODE: Kanystry nejsou soucasti dodavky.

1) Pripojte vakuovou svarecku ke zdroji napajeni a otevrete viko pfistroje.

2) Do nadoby vlozte vyrobek, ktery chcete vakuové zabalit. Umistéte viko na vrchol kanystru.



a zaviete ji pomoci bocnich uzavérl. Zvolte polohu "Vakuum" kanystrového ventilu.

3) Propojte otvor vakuového té&snéni a kanystr pomoci pfipojovaci vakuové hadice. Jeden
konec musite pfipojit k ventilu kanystru a druhy konec k portu pro pfisluSenstvi stroje.

4) Spustte viko pfistroje a stisknéte bo¢ni strany, abyste jej zajistili; systém je spravné
uzavren, kdyZ na kazdé strané uslysite "cvaknuti". Pokud chcete otevfit horni viko, které bylo
zavreno, stisknéte znovu kazdou stranu a jemné viko vytahnéte nahoru.

5) Proces vysavani zahjite stisknutim tlacitka "Canister".

6) Tento model vakuové peceticky je navrzen pro provoz v automatickém rezimu. Stroj je
vybaven senzorem méfeni vakua, ktery zastavi proces vakuovani, jakmile je v kanystru
dosazeno pozadované urovné vakua. Chcete-li vakuovaci proces vypnout, stisknéte znovu
tlacitko "Canister".

7) Po dokongeni vakuového procesu se stroj automaticky zastavi. Zvolte polohu "CLOSE"
kanystrového ventilu a odpojte tésnéni od kanystru.

stroj.

4. Bezpecénostni opatreni Safefy
Pred pouzitim tohoto stroje si pfectéte vSechny pokyny a navody a pIné jim porozuméijte. Vase

1) Peclivé si pfectéte pokyny.
Nedovolte, aby se aplikace pouZivala jako hracka.
Tuto aplikaci by nemély obsluhovat déti.

)
)
)
) Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem nebo zastrckou.
)
)
)
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Nepouzivejte pfistroj na mokrém nebo horkém povrchu nebo v blizkosti zdroje tepla.

Aplikaci pouzivejte vzdy na rovném povrchu.

Neponofujte zadnou &ast spotiebice, napajeciho zdroje ani zastrcky do vody nebo jiné
kapaliny.

8) Chcete-li pfistroj odpajit, odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky. Neodpojujte jej tahanim
za kabel. Pfed ¢isténim a vdobé, kdy spotiebi¢ nepouzivate, jej vzdy odpojte

ze zasuvky.

9) Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je v poruse nebo jakkoli poskozeny. Pokud je $fidra nebo pfistroj
poskozeny, vratte jej naSemu poprodejnimu oddéleni k fadnému servisu, vyméné nebo opravé.
10) Pfi pouzivani tohoto vyrobku v blizkosti déti je nutny pfisny dohled.

11) Aplikace neni urena pro komeréni pouziti. Pokud nepfetrzité uzavirate vice nez 20 sackd,
vyckejte alespon 25 minut, nez budete pokracovat v pouzivani aplikace.

12) Pokud spotfebi¢ nepouzivate, nechte jeho horni viko odeméené.

13) Tento spotFebié je uréen POUZE PRO DOMACI POUZITI.

14) NepokousSejte se tento vyrobek opravovat sami. Opravy by mél provadét autorizovany
servisni zastupce.

15)Kratké napajeni je uréeno ke snizeni rizika vyplyvajiciho z toho, Ze se stane
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zamotani nebo zakopnuti o del$i smy¢ku. ProdluZovaci $iiliry neni zakézano
pouzivat, pokud se pfi jejich pouzivani dba na opatrnost. Pfi pouziti prodluZzovaciho
pfivodu nesmi byt vyznacena elektricka jmenovita hodnota prodiuzovaciho pfivodu
nizsi nez vyznacena elektricka jmenovita hodnota spotfebice. Prodluzovaci pfivod
musi byt umistén tak, aby nepfecnival pies desku kuchyriské linky nebo stolu, kde by
mohl byt pfevrzen, zachycen nebo za n&j mohlo byt neimysiné zatahnuto, zejména
détmi.

5. Pokyny pro vakuové vyplavani

+ Skladovani potravin a bezpecnost
DULEZITE: Vakuové baleni NENAHRAZUJE chlazeni ani mraZeni. Potraviny podiéhajici
rychlé zkaze, které vyZaduji chlazeni, je tfeba po vakuovém baleni jesté zchladit nebo zmrazit.
Pro dosazeni nejlepsich vysledku pfi prodluzovani Zivotnosti potravin je duleZité vakuové
balit Cerstvé potraviny. Pokud se potraviny zacnou kazit, vakuové baleni miiZze proces zkazy
pouze zpomalit. Vakuové baleni nem(ze zabranit ristu plisni. Jeji mikroorganismy
zpUsobujici onemocnéni mohou rlst i v prostfedi s nizkym obsahem kysliku a jejich
eliminace mlze vyZzadovat dal$i opatfeni.

« Tipy pro pfipravu potravin pro utésnéni Vacutzm Air-fight
Zchlazovani, rozmrazovani a ohfivani - Zchlazovani ve vakuovém sacku pomaha potravinam
zachovat jejich chut a usnadfiuje také Uklid. Zadné Spinavé hrce. PFi ohFivani potravin v
mikrovinné troubé& pomoci vakuovych sacku vzdy sacek propichnéte, aby mohl unikat horky
vzduch. Potraviny ve vakuovych saécich mlzete ohfivat také tak, Ze je vloZite do vody pfi
nizké teploté pod bodem varu.
75°C (170°F).
DULEZITE: /Epotraviny vidy rozmrazuite v chladniéce nebo v mikrovinné troubé -
nerozmrazujte potraviny podléhajici rychlé zkaze pfi pokojové teploté.

* Tipy pro pfipravu masa a ryb
Zkuste maso a ryby pied vakuovym balenim 1-2 hodiny pfedem zmrazit. Pomize to zachovat
Stavu a tvar a zajistuje lepSi tésnéni.
Pokud to nejde, vloZte mezi potraviny a horni ¢ast sacku, ale pod tésnici ¢ast, sloZzeny
papirovy ruénik. Papirovou utérku ponechte v sacku, aby absorbovala vystupujici vihkost a
$tavy béhem vakuového baleni.

+ Tipy na pFipravu syrd
Po kazdém pouziti syr vakuové zabalte. Pokud je sagek jen o néco delsi, nez je potfeba,
mUzete ho po kazdém pouZiti znovu uzaviit.
DULEZITE: Kviili vyskytu anaerobnich bakterii by se mékké syry nikdy nemély balit ve vakuu.

+  Tipy na piipravu ler Uegetabfes
BlanSirovani je postup, ktery by se mél provadét pfed vakuovym balenim zeleniny. Tento
proces zastavi pusobeni enzymd, které by mohlo vést ke ztraté chuti, vané a struktury.
Zeleninu blan$irujete tak, Ze ji vlozZite do vrouci vody nebo do mikrovinné trouby, dokud
nezkfehne, ale zlstane kfupava.



Doba blansirovani se pohybuje od 1 do 2 minut pro listovou zeleninu a hrasek; 3 az 4
minuty pro hrasek, cuketu nebo brokolici; mrkvi dejte asi 5 minut a mrkvi na lusku 7 az 11
minut. Po blansirovani ponorte zeleninu do studené vody, aby se proces blansirovani
zastavil.
A\fO7E: VSechna zelenina (v¢etné brokolice, rizickové kapusty, zeli, kvétaku, kapusty a
tufinu) pfi skladovani pfirozené uvolfiuje plyny. Proto je nejlepsi, kdyz je po blanSirovani
ulozite do mraznicky.

+ Vice o zeleniné
Zelenina je skvélym kandidatem na kontrolu porci; pfi skladovani zeleniny ji zkuste pfedem
zmrazit na 1 az 2 hodinyapoté ji ve vakuovych saccich rozdélit na porce. Po vakuovém
zabaleni ji vratte zpét do mraznicky.
DULEZITE: Cerstvé houby, cibule a Gesnek by se nikdy nemély vakuové balit z diivodu
vyskytu anaerobnich bakterii.

+ Tipy pro pFipravu piidélu pro prasSkové potraviny K-oods
Pfi vakuovém baleni praskovych produkt, jako je napfiklad mouka, je nejlepsi pouzit plivodni
obal uvnitf vakuovych sackd. Jemny prasek by se mohl nasat do stroje a zpusobit dostatecné
poskozeni, které by zkratilo Zivotnost svarecky.

+ Tipy pro pripravu dalekych tekutin
Pred vakuovym balenim tekutiny, napfiklad polévkového vyvaru, ji pfedem zmrazte v
zapékaci misce, bochniku nebo ve vanicce na kostky ledu, dokud neztuhne. ZmrazZenou
tekutinu vyjméte z panve a vakuové ji zabalte do vakuovych sackl. Poté je mizZete
naskladat do mraznicky. Kdyz jste pfipraveni sacek pouzit, staci odstfihnout roh sacku a
vloZit jej bud' do misky do mikrovinné trouby, nebo jej vhodit do vody pfi nizké teploté pod
75°C (170 °F).

6. Péce a osetrovani

1) Pred ¢isténim pfistroj vzdy odpojte od sité.
) Neponofujte je do vody.
) K ¢isténi jednotky nepouzivejte abrazivni prostredky.
) VnéjSi povrch otfete mékkym vihkym hadfikem a mydlem.
)
)
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Chcete-li vycistit vnitfek jednotky, otfete veskeré potraviny nebo tekutiny papirovou utérkou.
Pfed opétovnym zapojenim a provozem pfistroje dikladné vysuste vSechny jeho ¢asti.

7) Vakuova komora mlze zachycovat tekutiny, které byly vyCerpany ze sacku; Ize ji
vyjmout z t&snici komory, pouzit jemné mydlo na myti n&dobi a teply, vinky hadfik k otfeni
zbytkU tekutin z vakuové komory. DUkladné vysuste.

8) Pokud spotebi¢ nepouzivéte, nechte jeho horni viko odeméené.

(2]



7. ReSeni problém( Gt/rée
JVoffiing fiappens wfien /press ffie "VdCUUM "6ztffon-

+ Zkontrolujte, zda je napajeci zdroj spravné zapojen do elektrické zasuvky.

+ Ujistéte se, Ze napajeni neni nijak poSkozeno.

+ Zapojenim jiného spotfebiCe se ujistéte, Ze je elektricka zasuvka funkéni. Pokud
tomu tak neni, zkontroluijte jistice nebo pojistky ve vasi domacnosti.

+ Ujistéte se, Ze jste zapnuli vypina¢ na zadni strané pfistroje.

+ Ujistéte se, Ze je sacek ve vakuové komore umistén spravné dolu.

+ ZatlaCte na obé strany vika a ujistéte se, Ze je zajisténo na svém misté.

+ Vyckejte 25 minut, aby se aplikace vypnula, a pak ji zkuste znovu pouzit.

Vzduch neni z komory vysavan:

+ Zkontrolujte, zda nejsou v pfedem zapeceténych saccich mezery, zahyby, zahyby nebo diry.

+ Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéna, opotfebovana nebo praskla horni a dolni tésnéni.

+ Potraviny s vysokym obsahem tekutin mohou zabranit spravnému uzavfeni sacku. Rozfiznéte sacek,

+ Zkontrolujte, zda je sacek spravné vloZzen do vakuové komory.

+ Ujistéte se, Ze jste sacek umistili do spravné polohy. Pfi vyrobé sacku z role se ujistéte, Ze konec
odstfizeného kusu je na té&snici listé.

Bag mells:

+ Je mozné, Ze tésnici stdp byl pfili§ horky, nez aby se proces utésriovani rozplynul. Mezi jednotlivymi
pouzitimi nechte jednotku 20 sekund vychladnout. Pokud se sacek stale tavi, nechte pfistroj pred
pouzitim vychladnout s vikem ve svislé poloze po dobu 25 minut. Vzduch se vrétil do tAe vactztzmed
dag:

+ Zkontrolujte tésnost sacku. Je mozné, Ze je v sacku otvor nebo skulina, kterd umoZziiuje opétovny

pranik vzduchu do sacku.
taska. Sacek opatrné roziiznéte a znovu jej uzaviete nebo pouZijte zcela novy sacek.

+ Ujistéte se, Ze se v tésnicim sacku nenachazi vihkost nebo tekutina z potravin. MoZna bude nutné
sacek otevrit a znovu utésnit nebo pouzit zcela novy sacek. Potraviny s prebytkem tekutin pred
vakuovym uzavienim ¢astecné zmrazte.

+ Ujistéte se, Ze v sacku nejsou zadné potraviny s ostrymi hranami, které by ho mohly propichnout.
Pokud najdete propichnuty otvor, uzavfete polozku do zcela nového sacku.

+ Ujistéte se, ze se do oblasti tésnici pasky nedostaly zadné kapaliny.

+ Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéna, opotfebovana nebo praskla horni a dolni tésnéni.

+ Vlhkost potravin s vysokym obsahem tekutin bréni propedeutice tésnéni sacku. Rozfiznéte sacek,
otfete jeho horni vnitfni ¢ast a znovu jej uzavrete.

Sacek se netésni:

+ Zkontrolujte, zda nejsou na pfedem utésnénych okrajich zadné mezery, zahyby, vrasky nebo diry.

+ Vlhkost potravin s vysokym obsahem tekutin brani spravnému uzavreni sacku. Rozfiznéte sacek,
otfete jeho horni vnitfni €ast a znovu jej uzavrete.

+ Ujistéte se, Ze jste sacek umistili do spravné polohy. Pfi vyrobé sacku z role se ujistéte, Ze konec
sacku je na tésnici listé.

+ Ujistéte se, Ze jste spotfebici poskytli €as na vypnuti. Mezi jednotlivymi t&snénimi vyckejte

20 sekund.



