MANUAL, POPIS, BEZPECNOSTNIi INFORMACE

PIT BOSS

Gril keramicky

KAMADO XL

na drevene uhli Pit Boss / PBK24
kod: 10763

GRIL JE URCEN POUZE PRO VENKOVNI POUZITI.
DULEZITE! NAVOD SI PECLIVE PRECTETE

A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI. FREE
PRED MONTAZI GRILU S| DUKLADNE PRECTETE

CELY NAVOD NA SESTAVENI

VAROVANI: Nez se pokusite tento gril na drevéné
uhli sestavit, prosim peclivé si prostudujte bez-
pecnostni pokyny a vSechny informace v tomto
manualu. Nedodrzeni téchto pokyni mize mit za
nasledek poskozeni majetku, zranéni nebo do-
konce smrt. Ohledné omezeni a dozoru instalace
kontaktujte prislusné organy nebo pozarniky. Ma-
nual uschovejte tak, abyste do néj mohli kdykoli
nahlédnout nebo jej pripadné mohli nabidnout k
prostudovani dalsim uzivatelGm.




INFORMACE O BEZPECNOSTI

HLAVNI PRICINY POZARU SPOTREBICE JSOU VYSLEDKEM SPATNE UDRZBY A CHYBACH V UDRZBE POZADOVANEHO CISTENI
KOMBUSTIBILNICH MATERIALU A PLYNOVEHO ZARIZENI. . »
JE VICE NEZ DULEZITE, ABY SE TENTO VYROBEK POUZIVAL POUZE V SOULADU S NASLEDUJICIMI POKYNY.

Nez se pokusite sestavit, zprovoznit nebo instalovat produkt, prectéte si pozorné celou tuto prirucku. Tim zajistite, ze Vas novy
gril na dievéné pelety a plyn bude pripraven na bezproblémovy provoz. Doporucujeme také uschovat si tuto prirucku pro budouci
pouziti.

NEBEZPECI A UPOZORNENI

Chcete-li ziskat nezbytna povoleni nebo informace o jakychkoli instalacnich omezenich, (jako je napfiklad gril instalovany na
hoflavém povrchu) poZadavky na kontrolu nebo dokonce mozZnosti pouziti, musite kontaktovat mistni domovskou asociaci,
stavebni nebo pozarni Gfedniky nebo prislusné Grady ve Vasi oblasti.

1. Musi byt zachovana minimalni vzdalenost 92cm (36 palc() od hoflavych konstrukei po stranach grilu a 92 cm (36 palc() od
zadni strany grilu k hoflavym konstrukcim. Neinstalujte spotfebic na hoflavé podlahy nebo podlahy obsahujici hoflavé ma-
terialy. NepouZivejte tento spotfebic v interiéru ani v uzavieném, malém misté. Tento spotrebi¢ na drevéné pelety nesmi byt
umistén pod stropem hoflavého stropu nebo previsem. Udrzujte gril na misté cistém a bez hoflavych materiald, benzinu a
jinych hoflavych par a kapalin.

Pokud dojde k pozaru tukového maziva nebo sazi, vypnéte gril a nechte viko zaviené, dokud ohen nezhasne.. Na jednotku
nedavejte vodu. Nezkousejte ohen udusit. Dilezité ! Méjte po ruce praskovy hasici pfistroj schvaleny pro vSechny tridy (tFida
ABC) Dojde-li k nekontrolovanému pozaru, zavolejte hasice.

2. Nepouzivejte tento keramicky gril k vyhfivani interiéru. Neprenasejte gril béhem pouzivani nebo béhem toho, kdyz je gril horky.
Pred premisténim se ujistéte, ze v ohnisti nejsou Zhavé uhliky a zda je gril na dotek chladny.

3. (Casti grilu mohou byt velmi horké a méze dojit k vaznému zranéni. Béhem pouzivani udrzujte malé déti a domaci zvitata v
bezpedi.
PFi provozu grilu se doporucuje pouzivat tepelné odolné rukavice na grilovani nebo rukavice. Nepouzivejte prislusenstvi, které
neni ureno pro pouziti s timto spotfebicem.
Toto zafizeni se nedoporucuje pouzivat détem, osobam se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod pfimym dohledem nebo poucenim osoby odpovédné za jejich bez-
pecnost.

4. Pourcité dobé skladovani nebo nepouzivani zkontrolujte gril jestli neni jakkoliv poSkozen. Pred pouzitim ocistéte. Pro prodlou-
Zeni Zivotnosti jednotky je nutna pravidelna péce a (drzba.

5. Ddrazné doporucujeme, abyste pfi grilovani pouzili kusové drevéné uhli. Hofi déle a produkuje méné popela. Dfevéné uhli neni
soucasti dodavky.

K ozZiveni ohné nepouzivejte dfevéné kousky, dievéné uhli, leh¢i tekutiny, alkohol ani jiné podobné chemikalie nebo spreje
Pouzivejte pouze zapalovaci zaFizeni spliujici normu EN1860-3. Uchovavejte vSechny takové latky a kapaliny mimo dosah
spotrebice pfi pouzivani.

PFi pouzivani udrzujte vSechny tyto kapaliny v dostatecné vzdalenosti od spotiebice.

LIKVIDACE POPELU

Popel by mél byt umistén v kovové nadobé s pevné priléhajicim vikem. Uzavfena nadoba na popel by méla byt umisténa na ne-
hoflavou podlahu nebo na zem, daleko od vSech hoflavych materialQ, az do konecné likvidace. Pokud se popel likviduje zakopanim
v pldé nebo jingm lokalnim rozptylenym, mél by byt uchovavan v uzaviené nadobé, dokud se vSechny hoflavé €asti dikladné
neochladi

Oxid uhelnaty (,tichy zabijak")

Oxid uhelnaty je bezbarvy plyn bez chuti a zapachu, ktery vznika pfi spalovani plynu, dfeva, propanu, uhli nebo jiného paliva. oxid
uhelnaty snizuje schopnost krve prenaset kyslik. Nizka hladina kysliku v krvi mize zpUsobit bolesti hlavy, zavraté, slabost, nevol-
nost, zvraceni, ospalost, zmatek, ztrata védomi nebo smrt. Postupujte podle téchto pokyn(, abyste zabranili tomuto plynu otravit

vas, vasi rodinu nebo jiné. 7N
» Pokud se u vas nebo u ostatnich objevi pfiznaky nachlazeni
nebo chfipky béhem vareni nebo v blizkosti spotrebice, na- x X x ’ /

vStivte Iékare. Otrava oxidem uhelnatym, ktery Ize snadno
zameénit za nachlazeni nebo chfipku, je ¢asto detekovana pfi-
liS pozde.

= Spotreba alkoholu a uzivani drog zvysuji G€inky otravy oxi-
dem uhelnatym. Oxid uhelnaty je zvlasté toxicky pro matku
a dité béhem téhotenstvi, kojencd, starsich lidi, kurakd a lidi
s nemoci krve nebo problémy s obéhovym systémem, jako je
anémie nebo srdec¢ni onemocnéni.

=
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DILY A SPECIFIKACE

Cast |Popis Cast | Popis

1 Hlavni roSt na grilovani 1ks 14 | Zamykaci kolecko 2ks
2 \/rchni rost na grilovani 1ks 15 | Otocné kolecko 2ks
3 \/zduchova klapka Tks 16 | Nastroj na drevéné uhli 1ks
4 Keramickeé télo 1ks A Matice mala 16ks
5 Rukojet' vika 1ks B Matice velka Lks
6 Drzak levé police Tks C Zajistovaci podlozka 16ks
7 Drzak pravé police 1ks D Podlozka 16ks
8 Bocni police 2ks | |E Sroub 16ks
9 Deflektor tepla Tks F Plochy kli¢ 1ks
10 |Spalovaci rost 1ks G Klic 9/11 1ks
11 Topenisté 1ks H Klic 17/19 1ks
12 Drzak podpéry voziku Lks | Sroubovak 1ks
13 Podpéra konzoly 2ks

POZNAMKA: Kviili neustalému vyvoji produktu se mohou sou¢asti zménit bez
predchoziho upozornéni. Pokud pfi montazi jednotky chybi néjaké soucasti, kontaktujte zakaznicky servis.

Pra. JEDNOTKOVA o TEPLOTNI
MODEL JEDNOTKA MONTAZ (SxVxH) | jiioThosT OBLAST VARENI ROZSAH
Vrchnirost 0,2047 m?
) 138 cm/ Hlavnirost 0,237 m’ oC
Kamado 24 ;;?rr;m/ 115 kg Celkern 0,442 m? 0-350




PRIPRAVA MONTAZE

Dily jsou umistény v prepravnim kartonu, vcetné grilu. Po vyjmuti z ochranného prepravniho obalu zkontrolujte bublinkové baleni
grilu i jeho soucasti. Pred montazi vyrobku si prectéte navod a zkontrolujte seznam vSech soucasti. Pokud néktera ¢ast chybi nebo
je poskozena, nepokousejte se sestavit. Na poskozeni pfi svoji prepravé se nevztahuje zaruka. O nahradni dily poZadejte distribu-
tora nebo zakaznicky servis Graffishing&hunting.

DULEZITE: Chcete-li si usnadnit instalaci a zabranit zranéni, pozadejte o pomoc druhou osobu.

Nastroje potfebné pro montaz: Sroubovak, plochy kli¢, klic 9/11, kli¢ 17/19. Nastroje jsou soucasti dodavky.

POKYNY PRO MONTAZ

POZNAMKA: U vech nasledujicich krokii neutahujte zadné Srouby, dokud nejsou nainstalovany vechny $rouby pro tento krok.
Po instalaci véech sroubi je pevné dotahnéte.

1. Montaz kolecek
Pozadované dily:
Lx Podpéry voziku (¢.12)
2x Zamykaci kolecko (€.14)
2x Otocné kolecko (¢.15)
4Lx Matice velka (B)
Instalace:
= Pripojte Ctyri kolecka s predzavitem ke kazdé ze ctyr podpér drzaku ruénim uta-
Zenim do otvoru a zajistéte kolecka velkou matici.

Instalace:
*  Smontujte podpéru mazaciho zasobniku A k podpére mazaciho zasobniku B po-
moci Ctyr Sroubd.

2. Montaz voziku
Pozadované dily:
2x Spojovaci dil (¢.13)
16x Sroub (E)
16x Podlozka (D)
16x Zajistovaci podlozka ( C)
16x Matice mala (A)

Instalace:

»  Chcete-li vozik sestavit, pfipevnéte k jedné podpére 2 spojovaci dily pomoci
Sroubd, podlozek, zajistovacich podlocek a matic. Viz obr. 2A.

= PFipojte ke spojovacim dildm ostatni podpéry voziku. Nyni je vozik grilu sesta-
ven. Viz obr. 2B




3. Usazeni grilu do voziku
PoZzadované dily:
Keramické télo grilu (¢.4))

Instalace:

» Nejprve odstrante vSechny ¢asti, které jsou uvnitf keramického télesa, abyste si
usnadnili zvedani. Ujistéte se, Ze je vozik zabezpeceny a vSechny Srouby pred vlo-
Zenim keramického télesa jsou dobre utahnuté. Zabrzdéte kolecka, at' se pfi usazo-
vani téla grilu vozik nepohne.

Upozornéni: Pozadejte druhou osobu s usazenim téla grilu do voziku. Nedodr-
Zenim tohoto doporuceni méize mit za nasledek vazné zranéni nebo poskozeni
vyrobku.

»  Chcete-li umistit keramické télo na vozik, poloZte jednu ruku do spodniho otvoru
keramického téla a druhou pod gril. Ujistéte se, Ze dolni ventilacni otvor je mezi
dvéma podpérami voziku. Ventilacni otvor se musi volné otevirat a zavirat.

4. Montaz vzduchové klapky
PoZadované dily:
1x Vzduchova klapka ( €.3)

Instalace:

= Srovnejte bocni zafez horniho tlumice s teplomérem na predni strané keramického
téla a zasunte pres horni otvor. Zajistéte predem pfipevnénymi srouby, podlozkami
a maticemi.

5. Instalace bocnich drzakt police
PoZadované dily:
2x Drzak levé police (¢.6)
2x Drzak pravé police (€.7)

Instalace:
= Levy bocni drzak pripevnéte ke keramickému télu pomoci predem pfipevnénych
Sroub( s pfislusnymi podlozkami, zamykacimi podlozkami a maticemi.

= Stejnou instalaci zopakujte pro pravy bocni drzak. Po instalaci vSech drzakd bez-
pecné utahnéte vSechny Srouby.

6. Montaz bocnich polic
PoZadované dily:
2x Bocni police (¢.8)

Instalace:
»  VloZte zavésy kazdé bocni police do kazdého z drzakd boéni police na obou stranach
keramického télesa.




7. Montaz rukojeti vika
PoZzadované dily:
1x Rukojet' vika (€.5)

Instalace:
= Pfipevnéte rukojet' vika ke keramickému télu pomoci pfedem predinstalovanych
Sroub(, podlozek, zamykacich podlozek a matek.

8. Umisténi grilovacich komponentt
PoZadované dily:
1x Vrchni rost (¢.2)
1x Hlavni rost (¢.1)
1x Deflektor tepla (€.9)
1x Spalovacirost (€.10)
1x Topenisté (€.11)

Instalace:
= Otevrete viko keramického téla a vloZte topenisté do zakladny keramického télesa.
Predni cast topenisté s obloukem spodni okraj by mél sméfovat k predni casti jed-

notky a vyrovnat se se spodni ¢asti otvoru na CiSténi popela. iz obr.8A

Poznamka: Dilatacni spdra v krbu je vytvorena tak, aby zohlednovala expanzi keramiky
v extrémnim horku. Tato trhlina neni chyba v keramice, ale dmysiné v navrhu konstrukce

»  Umistéte spalovaci rost tak, aby spocival na vnitfni zakladné topenisté

DULEZITE: Spalovaci rost musi byt béhem pouZivani v topenisti,

Chybéjici cast by mohla vést k vipadku horeni'v diisledku nedostatku kysliku k dievénému
uhli po zapaleni.

»  Umistéte deflektor tepla tak, aby spocival uvnitr topenisté.

POZNAMKA: Deflektor tepla Ize pouzit pro nepfimé vareni.

» Umistéte hlavni varnou mfizku dovnitf keramického téla. Horni varnou mfizku
umistéte nad hlavni varnou mfizku.

POZNAMKA: Pro zachovdni grilovaciho vikonu vasich grilovacich rostd je nutnd pravidelnd
péce a udrzba.

= Keramicky gril na dfevéné uhli je nyni pfipraven k pouziti. iz obr.8B

DULEZITE: Peclivé si prectete pokyny k prvnimu vypdleni jednotky pfed prvnim pouZitim




NAVOD K OBSLUZE

Uvod keramického grilovani

Keramické grily na dievéné uhli jsou mimoradné vSestranné. Lze je pouzit nejen ke grilovani nebo uzeni, ale také na pizzy, chléb,
kolace a susenky, které Ize bez namahy upéct uvnitf. Diky svym vynikajicim tepelné-reten¢nim vlastnostem lze vysokych teplot
dosahnout a udrzovat je pfesnou regulaci proudéni vzduchu hornim a spodnim priiduchem. Vlysoké teploty jsou idealni pro rychlé
grilovani burger( a uzenin, zatimco nizké teploty mohou grilovat vétsi kusy po delsi dobu. Zkuste pFidat néjaké ochucené drevéné
Stépky na drevéné uhli, nebo zkuste kombinovat riizné prichuté drevénych stépek, aby vase maso jesté vice chutnalo.

Porozumeéni pritoku vzduchu a ventilacni klapky

Srdcem vaseho grilu je vztah mezi hornim a spodni ventilacni klapkou. Otevienim vzduchovych klapek umozni proudit vice vzdu-
chu systémem a umozni drevénému uhli horet velmi horce a vytvaret ohnivé uhliky. Chcete-li grilovat pfi nizSich teplotach, nechte
vzduchové klapky oteviené jen na malou vzdalenost, coz umozni minimalni proudéni vzduchu a maximalni zadrZovani tepla v
keramické komore.

Pro zajisténi spravného fungovani grilu je nezbytna spravna Gdrzba a vycisténi topenisté. Pokud gril nedosahuje poZadovanou
teplotu, zkontrolujte, zda k palivu proudi dostatecny vzduch a zda neni blokovana zadna ventilacni klapka.

TIP: Gril mdzZe dcinné fungovat po delsi dobu, pokud je k dispozici suché a dostatecné mnoZstvi paliva, spravné proudéni vzduchu a sou-
casti grilovani jsou ciste.

PRVNI POUZITI - VYPALENI GRILU

Pokud jsou prvni popaleniny pfilis horké, mohly by poskodit plsténé tésnéni drive, nez to bylo mozné
zraly s pouzitim. Spusténi prvniho pozaru:

Vlypaleni keramického grilu na dfevéné uhli je dilezité pro jeho dlouhodoby provoz a péci. Vyhnuti se vytvrzovacimu postupu by
mohlo vést k poskozeni jednotky.
Pokud jsou prvni vypaleni pfilis horké, mohlo by poskodit plsténé tésnéni dfive, nez bude mit mozZnost dozrat s pouzitim.

Prvni zapaleni grilu:

1. Na desku s drevénym uhlim poloZte jednu zapalovaci kostku nebo pevny podpalovat a jednu hrst kusového uhli. Otevrete
spodni ventila¢ni klapku a zapalte kostku zapalovace pomoci dlouhého zapalovace nebo bezpecnostnich zapalek.

POZNAMKA: NepouZivejte lih, benzin, zapalovac nebo petrolej k zapdleni nebo osvézeni ohné v grilu.
2. Jakmile se dfevéné uhli rozhofi uzavrete viko grilu a ponechte obé klapky priduchd z velké ¢asti uzaviené. Gril hofi dokud neni
spotrebovano veskeré palivo a ohen neni uhasen. To by mélo trvat priblizné dvé hodiny. Nezatézujte jednotku velkym mnoz-

stvim paliva.

3. Po vychladnuti grilu zkontrolujte vSechny spojovaci prostredky. Kovovy pasek spojujici viko se zakladnou se teplem rozsifi a
mohl by se uvolnit. Doporucuje se zkontrolovat a v pripadé potfeby utahnout pasku klicem.

4. Keramicky gril na drevéné uhli Ize nyni pouZit jako obvykle.




Postup zapaleni grilu

PFi pouzivani grilu vzdy zatlacte na brzdy zajiSt'ovacich kolecek, abyste zabranili pohybu grilu b&hem grilovani.

Ujistéte se, ze keramicky gril je umistén na rovném, Cistém a tepelné odolném nehoflavém povrchu. Tento spotrebi¢ nesmi byt
umistén pod hoflavym stropem nebo previsem. Udrzujte svij gril v prostoru bez hoflavych materialQ, benzinu a jingch hoflavych
par a kapalin.

Minimalni odstup je 2m od hoflavych konstrukci a tato vzdalenost musi byt zachovana, dokud je gril v provozu.

1. Chcete-li zalozit ohen, umistéte srolované noviny a nékolik lehcich kostek nebo pevnych podpalovact na spalovaci rost v tope-
nisti. Poté polozte dvé nebo tfi hrsti dfevéného uhli na horni ¢ast novin.

POZNAMKA: NepouZivejte lih, benzin, zapalovac nebo petrolej k zapdleni nebo osvézeni ohné v grilu.

2. Otevrete spodni ventilacni klapku a zapalte noviny dlouhym zapalovacem nebo bezpecnostnimi zapalkami. Jakmile se zapali,
ponechte spodni ventilaéni klapku a viko grilu oteviené po dobu asi 10 minut a vytvorte malé Izko z horkych uhlikg.

3. Pred prvnim grilovanim nechejte dfevéné uhli zahfat a udrzujte ho horké po dobu nejméné 30 minut. Negrilujte, dokud neni uhli
pokryto popelem.

Jakmile se uhli zapali, nedoporucuje se jim hybat ani ho otacet. To umoznuje efektivngjsi spalovani uhli.

4. Po zapaleni grilu pouZivejte tepelné odolné rukavice pfi manipulaci s horkou keramikou nebo varnymi plochami.

Postup doplnovani direvéného uhli

Se zavienym hornim a spodnim vétracim otvorem zlstane keramicky gril na dfevéné uhli pri vysoké teploté nékolik hodin. Pokud
potraviny vyzaduji delSi dobu grilovani (napf. pfi peceni celého kusu nebo pfi pomalém koufeni bude nutné pridat vice dievéného
uhli.

1. Otevrete viko a pomoci zaruvzdornych rukavic nebo Spachtle odstrante rosty a tepelny deflektor.

2. Pridejte dalSi uhli do topenisté

3. Vrat'te deflektor a mFizky a pokracujte v grilovani jako obvykle.

DULEZITE: Nepouzivejte lih, benzin, zapalovac nebo petrolej k zapdleni nebo osvézeni ohné v grilu. Ani je nepfiddvejte do jiz hoficiho
ohné nebo na horky rost. Mohlo by dojit ke zranéni.

Haseni grilu

1. Po dokonceni grilovani prestante pridavat palivo. Uzavrete vSechny vzduchové klapky a zavrete viko grilu, aby oher mohl pfi-
rozené uhynout nedostatkem kysliku.

DULEZITE K uhaseni drevéného uhli nepouzivejte vodu, protoZe by to mohlo poskodit keramicky gril na drevéné uhli.




PECE A UDRZBA
Kazdy spotrebic Pit Boss vam poskytne mnoho let vyborné sluzby s minimalnim ¢isténim. Dllezitym krokem je umoznéni samo-
cisténi grilu a mrizky na grilovani spusténim grilu pfi vysoké teploté po kazdém pouziti.
PFi Gdrzbé grilu postupuijte podle nasledujicich tipl pro cisténi a Gdrzbu:

1. Vnitini povrchy

Doporucujeme po kazdém pouziti vycistit ohnisté. Tim se zajisti spravné zapaleni a zabrani se usazovani necistot nebo popelu
v ohnisti. Zahrejte gril na 260 °C po dobu 30minut, abyste spalili veskeré zbytky jidla na roStech.

Poznamka: K ¢isténi vnitfku vaseho keramického grilu na drevéné uhli nepouZivejte vodu ani jiné Cistici prostredky. Stény keramiky jsou
porézni a absorbuji veskeré pouZzité tekutiny a mohlo by to porusit ¢i znicit tento gril,

Pouzijte kartac na ¢isténi grilu s dlouhou rukojeti (mosaz nebo mékky kov), odstrante z grilovacich mfizek veskeré jidlo nebo
usazeniny. Doporucujeme to délat, kdyz jsou jesté teplé z predchoziho grilovani. Pozor na popaleni. Mastné pozary jsou zpU-
sobeny pfilis velkym mnozstvim zbytkd na grilovacich soucastech grilu. Dikladné ocistéte vnitfek grilu. VV pfipadé vzplanuti
ohné mazivem nechte viko grilu zaviené, aby se ohen uhasil. Pokud ohen nezhasne rychle, opatrné vyjméte jidlo, vypnéte gril
a zavrete viko, dokud ohen Gplné nezhasne. Lehce posypte jedlou sodou, je-li k dispozici.

Spalovaci rost, deflektor tepla ani mrizky nejsou vhodné do mycky nadobi. PouZijte jemny Cistici prostredek s teplou vodou.

Po Gplném vychladnuti jednotky vycistéte zbytky popela a uhlikd spodni vzduchovou klapkou. Vyjméte mfizky, deflektor a
spalovaci rost a opatrné vymet'te popel do nehorlavé nadoby otvorem vzduchové klapky. Studeny popel zlikvidujte.

4, \Inéjsi povrchy

Pri dlikladné prohlidce se mizZe zdat, ze povrch vaseho keramického grilu na dfevéné uhli ma praskliny. Tohle neni popraskani
keramiky. To je znamé jako crazing a je zplsobeno rliznymi rychlostmi expanze mezi povrchovou Gpravou glazury a jilu. Pa-

vucinovy vzor popraskani se lisi od zlomu v aspektu, ktery nelze citit na povrchu, pokud nepouZzivate nehet. VVizualné je vsak
zfetelngjsi, kdyZ je povrch zapraseny nebo zvétseny.

Po kazdém pouziti utfete gril. K odstranéni tuku pouzijte teplou mydlovou vodu. Na vnéjsi povrchy grilu nepouZzivejte Cistici
prostredky, abrazivni Cistici prostfedky ani abrazivni Cistici slozky.

Zkontrolujte a utahnéte kovové krouzky keramického téla a vika a panty naolejujte, v pripadé potreby dvakrat rocné nebo i
vickrat.

Pro Gplnou ochranu grilu pouzZijte kryt grilu! Kryt je nejlepSi ochranou pred povétrnostnimi vlivy a vnéjsimi skodlivinami. Pokud
jednotku nepouzivate nebo ji dlouhodobé skladujete, ulozte ji pod kryt v garazi nebo kalné.

Casova tabulka ¢istici frekvence pro bézné pouzivani

POLOZKA

FREKVENCE CISTENI

ZPUSOB CISTENI

Spodni ¢ast topenisté

Po kazdém 5-6 grilovani

Odstranéni nadbytecné necistoty

Grilovaci mrizky

Po kazdém grilovani

Kartac na cisténi grilu

Zavés vika

Dvakrat ro¢né

Olej

Kovovy pasek

Dvakrat ro¢né

Utahnéte pomociimbus klice

Spalovaci rost

Po kazdém 5-6 grilovani

Tepla voda a jemny Cistici prostredek

Vnitrek grilu

Po kazdém 2-3 grilovani

Zahfivejte 30 min na 260 °C

\/ngjsi keramické télo grilu

Po kazdém grilovani

Mydlova voda

10




POKYNY PRO VARENI

Rézné styly grilovani a uzeni vam daji rlizné vysledky v zavislosti na case a teploté. Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd, za-
znamenejte si, co jste uvarili, jakou teplotu, jak dlouho jste vafili a jaky byl vysledek. PFisté se prizplsobte svému vkusu. Cviceni
déla mistra.

Kulinarské umeéni grilovani a uzeni se vztahuje na delSi doby vareni, ale ma za nasledek pfirozenéjsi chut' vaSeho masa diky poziti
dreva. \lyssi teploty uzeni maji za nasledek kratsi dobu uzeni, ¢imz se zajisti mensi kourova chut.

TIP: Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud po vafeni nechate maso odpocinout. To umoziuje prirozené st'avy migrovat zpét do
masoveé vlakniny, coz dava vice st'avnatosti a svéZesti. Doby odpocinku mohou byt podle velikosti masa 3 minuty az 60 minut.

a'{R'/:1:13 [l HORKE VARENI OPEKANI (nizké) PECENI (stfedni) | GRILOVANI (stfed- | OZEHNUTI (vyso-
(velmi nizké) ni/ vysoke) ke)
93-135°C 135-162°C 162-190°C 190-232°C 260-330°C

Rozsah teploty

Horni vzducho-
va klapka 7 ote-
vifeno zavreno

Spodnivzducho-
va klapka 7/ ote-
vieno zavieno

Velikost Rare 54°C/ 130°F Medium 60°C / 140°F Well Done 77°C/ 170°F
Jemné - mirné opeceny | stredné peceny/ mirné | dplné propeceny
propeceny
Krocan (cely) 4,5-5,0 kg 90-120 min
5,3-6,4 kg 110-140 min
6,8-7,7 kg 130-160 min
8,2-10,0 kg 140-170 min
10,4-11,3 kg 150-180 min
Kure (celé) 1,36-2,26 kg 1h-1h30min
Palicky, prsa 0,45-0,86 kg 30-60 min
Mensi kridla 0,45-0,86 kg 30-45 min
Kachna 1,36-2,26 kg Pecte nebo grilujte 2-2,5 hod
VEPROVE Velikost Predvarené k ohfevu 60 | Medium - Stfedné Well Done - Gplné
°C/ 140 °F peceny/ mirné propeceny | propeceny
66°C/ 150°F 71°C/ 160°F
Sunka (plné varena | 2,5 cm 12 min
a vykosténa cast, | 1,36-1,81 kg 50 min-1 hod
uzena v celku a s|1,81-2,72kg 1-2 hod
kosti) 2,26-3,62 kg 1-2% hod
4,53-5,44 kg 2-23/4 hod
Hovézi pecené 1,36-1,81 kg 1-2 hod 2-3 hod
Pelena Zebra 1,81-2,26 kg 17h30min-2h 2-3 hod
Kotleta (bedra, Ze-|1,9-2,5cm 10-12 min
bro) 3,1-3,9cm 14-18 min
Panenka, svickova |1.9-2.5cm 20-30 min 30-45 min
Hovézi pecené 1,36-2,26 kg 17h15min-1h45min 1h 45 min -2 h 30 min
(bez kosti)
\/eprové trhané 3,62-4,53 kg 93-98°C
\/nitfni teplota
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HOVEZI Velikost teplota Polosyrovy - 54°C Stredni - 60°C
Propeceny - 65°C
Steak 1,9cm vysoka 8-10 min
2,5cm 10-12 min
3,8cm 10 min, gril 8-10 min
5cm 10 min, gril 10-14 min
Hovézi pupek 0,6-12,7 cm vysoka 5-7 min
Flank steak 0,45-0,86 kg stredni 4 min, gril 8-10 min
Kabob - hovézi kostky 2.5-3,8cm stredni Gril 10-12 min
Hoveézi svickova, cela 1,58-1,81kg vysoka/stredni 10 min, gril 15-20 min
Mleté hovézi — na Burger 1,9 cm vysoka/stredni 4 min, gril 4-6 min
Zebro vykosténé 2,26-2,72 kg stredni Gril 1 h 30 min -2 hod
\lysoky rosténec (bez kosti) 0,9-1,13 kg vysoka/stredni 10 min, gril 20-30 min
Zebra 5,44-6,35 kg stredni 2 h 30 min - 2 h 45 min
Teleci kotlety 2,5cm stfedni 10-12 min napfimo
Hovézi hrudni 7,25-8,16kg horky kouf Udte dokud vnitini teplota nedo-
sahne 91°C
JEHNEC] Velikost Rare(polosyrovy) - Medium(stfedni) - Well Done (propeceny)
54°C 60°C -71°C
Pecené jehnéci 2,262,72 kg 1-2 hod
Petena kralovska zebra | 1,36-2,26 kg 17h-1h30min 1h30min
MORSKE PLODY Velikost Rare(polosyrovy) - Medium(stredni) - Well Done (propeceny) -
54°C 60°C 71°C
Ryba - cela 0,5kg gril 10-20 min
0,9-1,1kg gril 20-30 min
1,4 kg gril 30-45 min
Ryba - filet 0,6-1,3cm gril 3-5 min do upeceni
Humr - ocas 0,15 kg gril 5-6 min
0.3 kg gril 10-12 min
ZVERINA Velikost Rare(polosyrovy) - Medium(sttedni) - Well Done (propeceny) -
54°C 60°C 71°C
Pecené 2,26-2,72 kg 1h-1h30min 1h 30 min - 2h
Velké platy — (Cerstvé) | 3,62-4,53 kg 1 hod 1h 30 min
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TIPY A TECHNIKY

Postupujte podle téchto uzite¢nych tipl a technik predavanych od majiteld Pit Boss, zaméstnancd a zakaznikd , abyste se s grilem
seznamili:

1. BEZPECNOST POTRAVIN

Udrzujte si vSe v kuchyni a na kuchynskeé lince Cisté. Pro maso pouZzivejte jiné talife a nadobi nez ty, které jste pouzili k pfipraveé
nebo prepravé syrového masa na gril. Tim se zabrani kontaminaci bakterii. Kazda marinada nebo jina omacka na potirani masa
by méla mit vlastni nadobu.

Udrzujte horka jidla v teple (nad 60 °C/ 140 °F) a studena jidla v chladu (do 3 °C/ 37 °F).

Marinada by nikdy neméla byt uloZena pro pozdéjsi pouziti.

Grilovana jidla by neméla byt ponechana v zaru déle nez hodinu. Nenechavejte horka jidla v chladu déle nez dvé hodiny.
Rozmrazovani a marinovani chlazeného masa. Nerozmrazujte maso pfi pokojové teploté na prepazce. Bakterie se mohou
rychle mnozit v teplych a vlhkych potravinach. Pred zahajenim pfipravy jidla a po manipulaci s Cerstvym masem, rybami a
drlibezi si diikladné umyjte ruce horkou mydlovou vodou.

2. PRIPRAVA GRILOVANI

Budte pripraveni. To se tyka pfipravy kucharského receptu, paliva, doplikd, nadobi a vSech pfisad, které potfebujete na grilu
pred zahajenim vareni.

Podlahova rohoz BBQ je velmi uzite¢na. Diky nehodam pfi manipulaci s potravinami a rozstriku pfi grilovani podlahova rohoz
BBQ chrani plochu, terasu nebo kamennou platformu pred moznym znecisténim.

3. TIPY NA GRILOVANI A TECHNIKY

Chcete-li do masa vnést vice koufe, grilujte -ud'te déle a pfi nizSich teplotach (znamé také jako nizké a pomalé). Maso uzavre
sva vlakna poté, co dosahne vnitrni teploty 49 °C/ 120 °F.

Béhem peceni masa grilujte s vikem dol. Pro stanoveni vnitni teploty potravin, které grilujete, vzdy pouzivejte masovy teplo-
mér. Grilovani-uzeni potravin z tvrdych pelet zméni maso a driibez na rlizovou. Pas rizového je oznacovan jako kourovy prsten
a je vysoce cenén venkovnimi kuchafi.

Omacky na bazi cukru se nejlépe aplikuji na konci vareni, aby se zabranilo spaleni a vzplanuti.

Mezi potravinami ponechte volny prostor pro spravny tok tepla. Jidlo na preplnéném grilu bude vyZadovat vice ¢asu na grilovani.
Na maso pouzivejte sadu klesti s dlouhym drzadlem a Spachtle pro pfipravu hamburgerd a ryb. PouZivani nacini, jako je vidlicka
neni vhodna protoze muze propichnout maso a umozni stavam uniknout.

Potraviny v hlubokych kastrolech budou vyZzadovat vice ¢asu na vareni nez mélky pekac.

Je dobré dat ugrilované jidlo na vyhfivany talif a udrzovat jidlo v teple. U Cerveného masa, jako jsou steaky a pecené, se pred
podavanim doporucuje masu odpocinout nékolik minut. UmoZnuje to, aby stavy, které byly vedeny na povrch teplem, uvolnily
zpét do stfedu masa a pridaly vice chuti.
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RESENT PROBLEMU

Spravné cisténi, Gdrzba a pouzivani Cistého, suchého a kvalitniho paliva zabrani béznym provoznim problémdm. Pokud vas gril
funguje Spatné nebo méné ¢asto, mohou byt uzitecné nasledujici tipy pro feseni problém.

VAROVANI: PFed ¢isténim grilu nebo Gdrzbou se vzdy ujistéte, Ze gril je zcela ochlazen, aby nedoslo

ke zranéni nebo poskozeni jednotky.

PELETOVY GRIL

PROBLEM

PRICNA

RESENI

Gril se nezapali

\/zduchové klapky
jsou zavrené, nedo-
statek vzduchu

Ujistéte se, Ze jsou klapky oteviené. Ohen potiebuje kyslik aby se rozhorel. Jakmile
se rozhofi, ponechte spodni ventilacni klapku a viko grilu otevrené po dobu asi 10
minut a vytvorte malé 1dZko z horkych uhlikd.

Bylo pouzito nekvalit-
ni palivo

Tento gril vyZaduje pouziti kvalitniho dfevéného uhli. Podle postupu zapaleni pokracuj-
te v pouzivani grilu; v pfipadé potreby vSak poZadejte o pomoc zakaznicky servis.

Gril si neudrzi sta-
bilni teplotu

Gril je pfilis horky

Zavrete viko, vétSinou zavrete oba ventilacni otvory a gril nechejte dusit nedostat-
kem kysliku. Pro nizké vafeni pouzijte méné paliva.

Gril se dost neohfiva

Zkontrolujte mnozstvi paliva. Gril m(ze rychle ztratit ohen, pokud v keramickém téle
neni dostatek uhli. Doporucené pouziti dfevéného uhlije maximalné 1,81 kg / 4 libry
na jedno spaleni. Pridejte vice paliva a nechte oba ventilacni otvory zcela otevrené.
Vétsi priitok kysliku umozni zvyseni ohné a spaleni vétSiho mnozstvi uhli.

Nedostatecné prou-
déni vzduchu v grilu

Zkontrolujte, zda neni na spodnim vétracim otvoru usazen popel nebo zda neni
ucpany. Postupujte podle pokynli v ¢asti Péce a drzba. Zkontrolujte odvétrani hor-
ni vzduchové klapky zda spravné funguje a zda neni blokovana. Pokud jsou klapky
znecisténé, postupujte podle pokynd pro péci a Gdrzbu. Jakmile budou provedeny
vSechny vySe uvedené kroky,

Vizplanuti ohné

Teplota grilovani je
prilis vysoka

Pokuste se grilovat pri nizsi teploté. Tuk ma bod vzplanuti. UdrZujte teplotu pod 176
° C pfi grilovani vysoce mastnych potravin

Nahromadéni tuku na
grilovacich mrizkach

Postupujte podle pokynd Péce a Gdrzba

Spodni vzduchova
klapka nejde otevrit

Klapka je slepena
popelem

Lehce poklepejte na klapku gumovym kladivem, aby se uvolnila. Postupujte podle poky-
n{ pro péci a Gdrzbu. Nedojde-li k Zadnému zlepSeni, volejte zakaznicky servis.

Dokonceni na
jednotce

Povrchova Gprava je
odstipnuta

Povrchova Gprava vasi jednotky se mdze na keramice odstipnout, ale to nema vliv
na vykon ani Zivotnost vaseho grilu. Pokud je odStipnuti znacné, volejte zakaznicky
servis

Pavucinovy vzor
praskani

Tohle neni popraskani keramiky. To je znamé jako crazing a je zplsobeno rliznymi
rychlostmi expanze mezi povrchovou Gpravou glazury a jilu. Pavucinovy vzor po-
praskani se lisi od zlomu v aspektu, ktery nelze citit na povrchu, pokud nepouZzivate
nehet. Vizualné je vSak zretelngjsi, kdyz je povrch zapraseny nebo zvétseny. Postu-
pujte podle pokynd pro péci a Gdrzbu. | kdyZ se tyto trhliny mohou jevit jako zavada,
neovliviuje to vykon nebo Zivotnost vaseho keramického grilu na drevéné uhli; pro-
to se nejedna o zarucni zalezitost.

Viko je zaseknuté

Gril neni spravné
udrzovan

Vlytvrzeni keramického grilu je ddlezité pro jeho dlouhodoby provoz. Pokud prvni
vytvrzeni je prilis horké, mohlo by poskodit plsténé tésnéni dfive, nez by mélo Sanci
dozrat. Pokud se viko zasekne, nebo se tésnéni slepi se zakladem, pouzijte opatrné
nz k jeho odstranéni a odfiznéte plsténé tésnéni. Po odstranéni tésnéni budete
moct viko otevfit. Nové vysoce tepelné plsténé tésnéni, které zakoupite v obcho-
dech s krby, namontujte pred dalSim grilovanim.
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Nakupem produktu Pit Boss u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Pit Boss poskytuje
2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouzivan v souladu s pokyny k jeho uZivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouziti v souladu s uré¢enim
prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo vyrobni vadou.
Ihnedpoobdrzeniproduktuzkontrolujte,zdavyrobekfungujeanevykazujezavady.Pokudby
koupeny produktmélneocekavanézavadu, respektujte prosimnasledujicipostup. Obrat'te
sedo 30dnd od odhalenizavady navaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem nakupu.
Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pripadech:

»  Obvyklé opotrebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

= Zavady a/nebo Skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s urenim a také z dlivodu neod-
borné instalace, montaze a pokust o opravu neautorizovanymi osobami.

= Zavady a/nebo Skody z ddvodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokynd k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni
chybnou montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napf. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu
(bez ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

= Zavady, které zjevné neomezuji pouziti v souladu s uréenim nebo pouZivanim produktu.

= Obecné na opotebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

»  Otér, rez, deformace ¢i zména zbarveni dilll (zejména dily z nerezové oceli) jsou pfirozenym opotrebenim pfi uzivani a za zad-
nych okolnosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

= Zavady a/nebo skody z dd@vodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

= Zavady a/nebo Skody z dlivodu neodborné (drzby a oprav.

= Zavady a/nebo Skody z dlivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pfi prvotni preprave.

= Zavady a/nebo Skody z dlivodu vysSi moci.

= Zavady a/nebo Skody z dlivodu opotfebeni pri profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Pit Boss vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud neexistuje
povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@ivodu nesplInéni, nahrady naslednych skod
v souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve [hité 30 dnl po obdrZeni produktu. Pro-
dukty Pit Boss se neustale dale vyviji. Zmény produktd se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zarucniho pInéni se neprodluzuje zaruka, ani nezacne zaruka bézet od zacatku. V\yménéné dily prechazi do vlastnictvi
PB.

PFi vymeéneé produktu zacina zarucni doba od zacatku.

Spolec¢nost Pit Boss a distributor Graffishing&hunting David Luzny nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné skody.
Spolec¢nost Pit Boss neopraviiuje zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazki ¢i odpovédnosti v souvislosti s insta-
laci, pouzivanim, odstrariovanim, vracenim ¢i ndhradou jejich zatizeni.

Ani spolecnost Graffishing, ani autorizovany prodejce Pit Boss nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo nasledné skody na ma-
jetku nebo osobach zplsobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je vici spolecnosti Graffishing uplatnén narok na zakladé poru-
Seni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadiené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v Zadném pripadé nenese
odpovédnost za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné Skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl| plvodniho nakupu
tohoto produktu. Veskeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vici vyrobci Zadné naroky na jakoukoli
zaruku nebo zastoupeni.
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OBJEDNAVKY NAHRADNI DiLY

Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora Pit Boss.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
GRAFFISHING & HUNTING

Tel: +420732 779911
Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD: Honza Schwarz

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420 739201 310

Objednavky: honza@kamofish.cz

ZARUCNI SERVIS
Obrat'te se na nejblizSiho prodejce Pit Boss o opravu nebo vyménu nahradnich dil. Distributor vyrobk( Pit Boss vyzaduje doklad
o nakupu, aby mohla uplatnit zaruéni narok; proto si uschovejte svdj pavodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti.

Sérioveé Cislo a cislo modelu vaseho Pit Boss najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena ¢isla, protoze Stitek se
mZe opotfebovat nebo byt po ¢ase necitelny.

Model Sériové Cislo

Datum nakupu Autorizovany dealer
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Piidejte se ke sprauné likvidaci, E KQOKQ i
obnové a recyklaci uyrobku s .
kolektivem Ekokom a Elektrowin Qlektgv&n)

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1.ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro prehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za prislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného ddaje na da-
novém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na dizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  paPiR SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme VVam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.




Velkoobchodni a maloobchodni prodej znacky PitBoss
pro Ceskou, Slovenskou a Polskou republiku.

velkoobchod

GRAFFISHING

&
hunting

GRAFFISHING & HUNTING
Plumlovska 3614
796 04 - Prostegjov

Ceska republika

|Ct75672201
DIC: CZ8208093498

| ? Obchodni zastupce PitBoss Cr a Sk:
David Luzny
mobil: +420 732 779911
e-mail: da.wa@seznam.cz

B Obchodni zastupce PitBoss Polsko :
Daniel Karpinski
mobil: +48 604 179 628
e-mail: dkarpinski@wp.pl



