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POUŽITÍ.


SESTAVENÍ A PROVOZ

POUŽITÍ. PŘED PROVOZEM JE NUTNÉ PŘEČTĚT NÁVOD!




SMOKE iT®
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INFORMACE

NEBEZPEČÍ A VAROVÁNÍ











 na hořlavý povrch, požadavky na kontrolu nebo dokonce schopnost používat ve vaší oblasti.



stropy. Udržujte prostor udírny čistý a bez hořlavých materiálů, benzínu či hořlavých výparů, plynů a tekutin. 


   


pro všechny třídy (třída ABC), který je třeba mít na místě. Pokud dojde k nekontrolovanému požáru, zavolejte hasiče.



pelety nabobtnají, rozloží se a mohou ucpat podavač. Před servisem či údržbou vždy odpojte udírnu od napájení

       


 


pořádně vychladnout, než ji budete přemisťovat.


nenařídí zákaznický servis či autorizovaný prodejce.
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Tento spotřebič není doporučen pro děti, osoby se sníženými fyzickými, smyslovými nebo duševními
schopnostmi nebo s nedostatkem zkušeností a znalostí, pokud nejsou pod přímým dohledem nebo
pokyny osoby odpovědné za jejich bezpečnost.

výhřevnost paliva na pelety v 8000-8770 BTU/LB, obsah popela < 1 %.

    






 









      


Při používání udržujte všechny takové kapaliny v dostatečné vzdálenosti od spotřebiče.


with blood or circulatory system problems, such as anemia, or heart disease.
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MODEL ASSEMBLED (WxDxH) VÁHA VARNÁ PLOCHA HOPPER SIZE TEMPERATURE

PBV4PS2  679 MM X 682 MM X 1,394 MM 70 KG  
TOTAL - 6,948 CM² 

 29.4 KG 54-215°C  

DÍLY A SPECIFIKACE
Screw (x4)

























































C Screw (x34)

D Screw (x4)

E Nut (x16)

F Wrench (x1)

- Spare Parts (Cx2)

zákaznický servis.


ZEMNĚNÁ ZÁSTRČKA
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS

the Main Cabinet using two screws in each panel. Note illustration 1B.





 Hlavní udící skříň (#7)
1 x Dveře skříně (#8)
1 x Levý přední panel (#23)
1 x Pravý přední (#24)
4 x  Šroub (#C)

Montáž:

• Umístěte na zem kus kartonu, abyste zabránili poškrábání jednotky a 
dílů během sestavování. Nejprve zvedněte dveře skříně z pantů        a 
dejte stranou, viz obr. 1A.

• Poté překlopte hlavní skříň spodní stranou nahoru na karton.     
Namontujte levý a pravý přední panel na spodní část hlavní skříně          
pomocí dvou šroubků na každém panelu. Viz obr. 1B.

MONTÁŽE
Nástroje nejsou součástí balení.
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panelu. Všimněte si obrázku uspořádání nosného panelu.


 
 




       
   
  


každém panelu, viz obr. 2C. 







      Matice (#E)
1 x Klíč (#F)

Montáž:

• Připravte čtyři nohy pro montáž uspořádáním označených nohou, 
jak je znázorněno na obrázku 2A.

• Namontujte podpěrnou nohu zarovnáním na vyčnívající šrouby 
na spodní straně hlavní skříně a poté ji zajistěte čtyřmi maticemi 
pomocí klíče. Zopakujte montáž pro zbývající tři nohy, viz obr. 
2B.

DŮLEŽITÉ: Čtyři nosné nohy musí být správně uspořádány, aby bylo 
možné správně nainstalovat nosné panely a nosnou tyč v pozdějších 
krocích.

•      Upevněte přední panely na přední nohy pomocí šroubku na 
každém panelu, viz obr. 2C.

2A

2B

2C

15

1412

13

14

12

C

C

E

E
E

E

13

15
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4. ZAJIŠTĚNÍ PODPĚRNÉ TYČE
Potřebné díly:

1 x   Podpěrná tyč (#26)
2 x    Šroub (#C)

Montáž:

• Nainstalujte opěrnou tyč do zadní části jednotky mezi dvě zadní 
nohy. Zajistěte pomocí jednoho šroubu na každé straně. Ujistěte 
se, že opěrná tyč je umístěna na spodní straně hlavní skříně          
směrem ven. Všimněte si obrázku uspořádání nosné tyče.

5. MONTÁŽ DRŽÁKŮ
Potřebné díly:

2 x     Držák misky na tuk (#20)
1 x     Držák zásobníku na popel (#21)
1 x     Držák napájecího kabelu (#25)
10 x   Šroub (#C)
2 x    Šroub (#D)

Montáž:

• Najděte dva otvory na zadní pravé podpěrné noze. Připevněte držák 
napájecího kabelu k pravé zadní podpěře pomocí dvou šroubů (C).

• Pomocí 4 šroubů (C) namontujte držák       na zásobník popela na 
spodní část hlavní skříně. Připevněte jej k levému a pravému         
přednímu panelu pomocí jednoho šroubu (D) na každém panelu.

• Pomocí čtyř šroubů (C) namontujte držáky misky na tuk na         
spodní část hlavní skříně.

• Zcela utáhněte všechny šrouby na základně vozíku. Poté opatrně 
otočte jednotku do vzpřímené polohy s kolečky na spodní straně.

6. MONTÁŽ ZADNÍ RUKOJETI
Potřebné díly:

1 x     Rukojeť násypky (#6) 
4 x       Šroub (#B)

Montáž:

•  Namontujte rukojeť na zadní stranu násypky pomocí čtyř šroubů.
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7.  ZAJIŠTĚNÍ KOMÍNA

Potřebné díly:

1 x Komínové víko (#3)
1 x Komín (#4)
4 x Šroub (#C)

Montáž:

•   Najděte otvor pro komín na horní straně hlavní skříně. Zvenčí         
připevněte komín k hornímu panelu pomocí čtyř šroubů. Šroub        
se připevní k samosvorné matici na vnitřní straně skříně. Poté         
našroubujte komínové víko na horní část komínu.

POZNÁMKA: Upravte kryt komína tak, aby ovlivnil proudění vzduchu 
uvnitř hlavní mřížky. Pokud udíte při nízké teplotě, nechte víko komína 
více otevřené.

8. INSTALACE ZARÁŽKY VÍKA
Potřebné díly

1 x    Zarážka víka (#2)
2 x     Šroub (#C)

Montáž:

• Nainstalujte zarážku víka na horní část hlavní skříně poblíž víka   
koše pomocí jednoho šroubu na horní straně a jednoho šroubu  
na vnitřní hraně mezi závěsy víka násypky

9.  PŘIPEVNĚNÍ ÚCHYTKY DVÍŘEK K ČIŠTĚNÍ NÁSYPKY
Potřebné díly:

1 x    Úchytka dvířek (#A)

Montáž:

•  Připevněte úchytku dvířek pro čištění násypky zašroubováním      
do otvoru ve dveřích. Zašroubujte ji, dokud není kompletně        
připevněna a západka dvířek je zajištěná.

POZNÁMKA: Chcete-li použít funkci čištění zásobníku, jednoduše      
uvolněte kliku dvířek, zvedněte západku dvířek pro čištění a otevřete 
dvířka.
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10. MONTÁŽ MADLA DVEŘÍ, ZÁPADKY
Potřebné díly:

1 x     Madlo dveří (#9) 
1 x     Západka dveří (#10)  
1 x     Tepelný filtr dveří skříně    (#11)  
2 x   Šroub (#C)
2 x   Šroub (#D)

Montáž:

• Nejprve namontujte dvířka skříně na hlavní skříň tak, že        
srovnáte a zajistíte oba panty. Ujistěte se, že jsou dvířka správně 
namontována, vyzkoušejte, zda se volně otevírají.

• Poté namontujte madlo dvířek skříně na přední stranu pomocí       
dvou šroubů (C). Všimněte si správného směru v 10A.

• Nainstalujte západku dveří skříně a tepelný filtr západky dveří        
na vnější stranu hlavní skříně pomocí dvou šroubů (D). Viz obr.    
10B.

DŮLEŽITÉ: Jemně dolaďte a otestujte západku a háčky dvířek skříně, 
abyste se ujistili, že jsou správně zarovnány a že vše správně těsní, když 
jsou dvířka zavřená. Špatné vyrovnání může mít za následek tepelné 
ztráty a netěsnosti během používání.

11.  VLOŽENÍ ZÁSOBNÍKU NA POPEL

Potřebné díly:

1 x   Zásobník na popel (#22)

Montáž:

• Otevřete dvířka skříně. Poté vložte zásobník na popel do pouzdra 
na předním panelu jednotky. Utáhněte spodní šroub proti směru 
hodinových ručiček, aby zapadl na místo.

DŮLEŽITÉ: Ujistěte se, že je zásobník na čištění popela zcela zasunutý, 
aby se popel z hlavní skříně správně shromážďoval.

12.  UMÍSTĚNÍ MISKY NA TUK
Potřebné díly:

1 x     Miska na tuk (#19)

Montáž:

•  Zasuňte misku na tuk do držáku misky na tuk vzadu na spodní         
straně hlavní udící skříně.

POZNÁMKA: Zásobník na tuk je zcela zasunutý, jakmile je přední část 
zásobníku zarovnána se zadní částí hlavní skříně.
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VLOŽENÍ VARNÝCH KOMPONENT
Jednotka je nyní kompletně sestavena.

 
 
 







         



obrázků 
13A a 13B pro správné umístění, s nápisem “FRONT“ směrem ke 
dveřím skříně.

POZNÁMKA: Nesprávné umístění desky tepelného deflektoru zabrání 
zatékání tuku do misky na tuk a může způsobit vznícení tuku. Ujistěte 
se, že tato část je vždy nainstalována pod vašimi grilovacími mřížkami. 
Tepelná deflektorová deska zachytí mastnotu a kapky z vašich výrobků
a umožní snadnější čištění.

• Nakonec umístěte čtyři grilovací mřížky do zbývajících emboso-
vaných mřížkových podpěr v hlavní skříni.

• Jednotka je nyní kompletně sestavena.

PŘIPOJENÍ K ELEKTRICKÉ ENERGII

ŮLEŽITÉ: Pokud jednotku nepoužíváte, odpojte ji od zdroje napájení.

      




       
 

 


     




NOTE:  Improper placement of the heat de�ector plate will preventgrease from �owing into the grease tray



13

NÁVOD K POUŽITÍ
Zmačkané noviny kolem fólie pomůže udržovat jídlo teplé až po dobu 3 až 4 hodin.
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makes perfect!
 









yto teploty jsou nejlepší pro pečení, zapékání a dokončování pomalu uzených výrobků. Vaření při těchto teplotách 
výrazně sníží pravděpodobnost vzplanutí mastnoty. Skvělá teplota pro uzení čehokoli zabaleného ve slanině nebo 
tam, kde chcete mít vše pod kontrolou.

• NÍZKÉ TEPLOTY (54-122 °C)
Nízké teploty se používají ke zpomalení pečení, zvýšení kouřové chuti a k udržení tepla. Vdechněte více chuti kouře 
a udržujte vaše maso šťavnaté delším uzením při nižší teplotě (v USA známé jako low and slow). Vřele doporučujeme 
pro velkého krocana na Den díkůvzdání, šťavnatou šunku o Velikonocích nebo obrovskou sváteční hostinu.

Uzení je variací na opravdové grilování a je skutečně hlavní výhodou udírny. Existují dva druhy uzení: horké uzení a 
studené uzení.

• Horké uzení, jiný název pro low and slow, se obecně provádí při 54-122 °C. Horké uzení funguje nejlépe, když 
je vyžadována delší doba vaření, jako jsou velké kusy masa, ryb nebo drůbeže.

• Uzení za studena je, když je jídlo umístěno tak daleko od ohně, že se udí bez vaření, a při teplotách 15-32 °C.
TIP: Chcete-li zesílit tuto pikantní chuť, přepněte na rozsah teplot SMOKE (nízký) ihned po vložení jídla do udírny. To 
umožňuje, aby kouř pronikl do masa, než se póry masa uzavřou při 49 °C.

Klíčem k úspěchu je experimentovat s délkou doby, kterou povolíte uzení, než se jídlo dovaří. Někteří kuchaři 
dávají přednost uzení na konci vaření, takže jídlo zůstane teplé, dokud nebude připraveno k podávání. Cvičení dělá 
mistra!
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paliva.





souhlasit.



KONTROLKA POPIS

ovládacího panelu.     

     






nabídce nastavení. Stisknutím ovladače potvrďte vybranou hodnotu.

 
         



      


         


   



MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

podle potřeby. Výchozí nastavení je Fahrenheit.

     


jeno ke zdroji napájení a když je jednotka zapnutá.
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 zhasl nebo může být násypka prázdná. Pomoc najdete v části o odstraňování problémů.



     
  
  













 


   









    





    


MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC

MPC
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množství připravovaného jídla.





              


nastavené teploty, poté se údaj vrátí zpět na skutečnou teplotu.










na rukojeti násypky, aby byla chráněna a čistá.
      











ovladač pro potvrzení a opuštění nastavení programovatelné sondy do masa.
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teplé, dokud nebude připraveno k podávání. K dispozici je celkem devět kroků receptu, které lze naprogramovat.
  





ZNÁMKA: Kroky receptury se resetují, když se jednotka vypne / vypne.



















   

      




  




nabídce zařízení ztmavne, zkontrolujte bezdrátové připojení nebo zdroj napájení.
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cyklu se ventilátor vypne.
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PÉČE A ÚDRŽBA
VAROVÁNÍ: Tuto funkci lze používat pouze tehdy, když je gril vychladlý.
















napájecího systému.

 







FUNKCE ČIŠTĚNÍ ZÁSOBNÍKU

takto:       


Najděte čistící dvířka na zadní straně násypky.
2.  otevřete dvířka, čímž umožníte vyprázdnění pelet ze zásobníku.



3.  přebytečných pelet, pilin a nečistot pro úplné vyčištění síta násypky.         





SONDY
sonda poškozená, měla by být vyměněna.
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krytem v garáži nebo kůlně.











     












  



  


FREKVENCE ČIŠTĚNÍ (NORMÁLNÍ POUŽITÍ)

ČÁST FREKVENCE ČIŠTĚNÍ ZPŮSOB ČIŠTĚNÍ

Dveře udírny Každé 2-3 uzení )

Dno udírny Každých 5-6 uzení Odstranění nadbytečné nečistoty

Ohniště Po každém uzení Odstranění nadbytečné nečistoty

Udící mřížky Po každém uzení , mosazný drátěný kartáč

Nádoba na vodu Po každém uzení Houbička a mýdlová voda

Miska na tuk Po každém uzení Houbička a mýdlová voda

Šnekový podavač Když je peletový zásobník prázdný Umožněte šneku vytlačit piliny a nechte zásobník prázdný

Elektrické části Jednou ročně Odprašte interiér, otřete lopatky ventilátoru mýdlovou vodou

Otvor pro nasávání vzduchu Každých 5-6 uzení houbička a mýdlová voda

Masová sonda Po každém uzení Houbička a mýdlová voda

Udící sonda Každé 2-3 uzení Houbička a mýdlová voda
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POUŽÍVÁNÍ DŘEVĚNÝCH PELET

příchutě dostupné ve vaší oblasti.

 



HICKORY BLEND   - třešeň

MESQUITE BLEND  COMPETITION BLEND

 - jablko
 nebo kbelík odolný proti vlhkosti.



POKYNY PRO VAŘENÍ
.









STYL VAŘENÍ HORKÉ UZENÍ PEČENÍ ) )

teplot


93-135°C 135-162°C  162-190°C  204-215°C 

PŘIBLIŽNÁ DOBA VAŘENÍ

HOVĚZÍ Velikost Rare - 54°C / 130°F Medium - 60°C / 140°F Well Done - 65°C / 150°F

(bez kosti)


2.26 - 2.72 kg / 5 - 6 lbs. hodiny

vysoký roštěnec 5.44 - 6.35 kg / 12 - 14 lbs. hodiny

(fresh) všechny velikosti hodin

 kostí všechny velikosti hodin

Ribs všechny velikosti Cook until meat pulls from the bone (approx 4 - 6 hours)

Brisket g  Vařte, dokud vnitřní teplota nedosáhne 91°C
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VEPŘOVÉ Velikost  - 60°C  - 66°C  - 71°C

) Všechny velikosti hodiny

) 4.53-5.44 kg hodin

) Všechny velikosti hodin

pečeně 1.36-1.81 kg hodiny hodiny

pečená žebírka 1.81-2.26 kg hodiny hodiny

)


3.62-4.53 kg vnitřní teplota

žebra Všechny velikosti  od kosti (cca 4-6 hodin)

kotleta Všechny velikosti  od kosti (cca 4-6 hodin)

JEHNĚČÍ Velikost Rare - 54°C / 130°F Medium - 60°C / 140°F Well Done - 71°C / 160°F

(fresh) 2.26 - 2.72 kg / 5 - 6 lbs. hodin

DRŮBEŽ Velikost Rare - 54°C / 130°F Medium - 60°C / 140°F Well Done - 82°C / 180°F

(whole) 4.53-5.44 kg / 10-12 lbs. hodin

(whole) všechny velikosti hodin

paličky, prsa všechny velikosti hodin

drobná pernatá zvěř všechny velikosti hodin

kachna 1.36-2.26 kg / 3-5 lbs. hodin

RYBY
celá až šupinatí

filety hodiny, až šupinatí

ZVĚŘINA Rare - 60°C / 140°F C Well Done - 77°C / 170°F

(fresh) 2.26 - 2.72 kg / 5 - 6 lbs. 5 -6 Hours

(fresh) 3.62-4.53 kg / 8-10 lbs. 7 - 8 Hours

Velikost

všechny velikosti

všechny velikosti

Krvavý - 54°C Středně propečený - 60°C Propečený - 82°C

Velikost
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TIPY A TECHNIKY
teplem, aby se vrátila do středu masa a přidala více chuti.
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ŘEŠENÍ POTÍŽÍ
více informací také můžete kontaktovat prodejce či zákaznický servis.



, aby nedošlo ke zranění.          


PROBLÉM PŘÍČINA ŘEŠENí

nesvítí


Power Source


connections are firmly connected and dry.



Board


vodič nezčernal. Pokud ano, pojistku je třeba vyměnit ručně.




vypnuta.


ensure all wire connections are firmly connected and dry. Ensure GFCI is a minimum 10 amp service.


Vadná kontrolní deska Control Board needs to be replaced. Contact Customer Care for a replacement part.

Oheň se nezapálí Šnek není naplněn Před prvním použitím jednotky nebo kdykoli dojde k úplnému vyprázdnění zásobníku, musí být 
šnek napuštěn, aby pelety mohly naplnit šnekový podavač. Pokud není naplněno, zapalovač 
zhasne, než se pelety dostanou do ohniště. Dodržujte Postup plnění násypky.

Šnekový motor je ucpán

.



not adjust


znečištěná Vyčistěte sondu dle instrukcí pro údržbu.

Sonda je poškozená Kontaktujte zákaznický servis.

Temperature



ohništěm


nastavte teplotu na SMOKE a počkejte 10 minut. Zkontrolujte, zda je vytvářený plamen jasný a zářivý.





Feed System



okynů pro péči a údržbu.



Sonda  a požádejte o náhradní díl. 


Discolored Smoke
 



Grease Build-Up  instructions.

Kvalita pelet peletami.


Ohniště je ucpané Vyčistěte ohniště od vlhkých pelet. Postupujte dle Pokynů pro naplnění zásobníku.

Intake For Fan


instructions if dirty. 


podávání šneku. Zavolejte zákaznický servis a požádejte o pomoc nebo náhradní díl.


Vadný zapalovač
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Časté vzplanutí Teplota vaření .


součástech vaření


 

ErP Error  Sonda v udírně  a požádejte o náhradní díl. 


ErH Error přebytku paliva 




zákaznický servis.




ErL Error start-up cycle


 instructions if dirty.






Grill will not stay lit


king


Auger




 instructions.



king


connection



 zákaznické centrum.



Vadný zapalovač Igniter needs to be replaced. Contact Customer Care for replacement part. 

AUGER Icon Blinking


Šnek není naplněn Před prvním použitím jednotky nebo kdykoli je zásobník zcela vyprázdněn, musí být šnek 
naplněn, aby pelety mohly naplnit podávací systém. Pokud není naplněn, zapalovač vyhasne, 
než se pelety zapálí. Dodržujte Postup plnění násypky.

nenavazuje spojení


zákaznický servis. 


FAN Icon Blinking


a connection



instructions if fan blades are dirty. 
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H) 


ZELENÁ






K

R

W

W P

R W

Y

R Y

K(Black)

W(White)

R(Red)

Y(Yellow)

P(Purple)

O(Orange)

G(Green)

K

SCHÉMA ELEKTRICKÉHO ZAPOJENÍ
.   


3-KOLÍKOVÁ UZEMNĚNÁ ZÁSTRČKA


± 5-10 procent       


mm




fáze



zástrčka


2 RPM MOTOR




Uzemnění

Sonda udírnyCONTROL 
BOARD

elektrického vodiče na spodní straně jednotky.


zásobník.
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DÍLY A SPECIFIKACE
B































































 Screw (x4)

C Screw (x34)

D Screw (x4)

E Nut (x16)

F Wrench (x1)

upozornění        
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ZÁRUKA
atd.)                 
                 
                 
     
              
              
             
      
       
                
     
                 
      
             
       
           
        
                
        
             
        
       
       
      
            

DÍLY A SPECIFIKACE
Díl# Popis

 (x1)
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  (x1)



                         Autorizovaný dealer   
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Přidejte se ke správné likvidaci,  
obnově a recyklaci výrobku s  
kolektivem Ekokom a Elektrowin 
Vážení zákazníci, vzhledem k tomu, že vstoupil v účinnost nový zákon o výrobcích s ukončenou životností 
ode dne 1. ledna 2021, dovolujeme si Vás jako zákazníky pro přehlednost informovat  podle zákona o výrob-
cích s ukončenou životností o způsobu zajišťování zpětného odběru, kterým byl v příslušné části plně nahra-
zen zákon č. 185/2001 Sb., o odpadech a o změně některých dalších zákonů, ve znění pozdějších předpisů 
(dále jen „zákon o odpadech“). 

Naše společnost David Lužný Plumlovská 3614, Prostějov 796 04, IČO: 756 72 201, DIČ: CZ8208093498 
bude své povinnosti výrobce elektrozařízení v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit příslušný 
recyklační příspěvek, prostřednictvím kolektivního systému Elekrowin i Ekokom , za veškerá elektrozařízení 
a materiály uvedené na trh v České republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKÁ 300/60 140 00 PRAHA 4 ČESKÁ REPUBLIKA 
Evidenční číslo kolektivního systému: KH001/05-ECZ

a 
EKO‑KOM, a.s. Na Pankráci 1685/17 140 21 Praha 4

Kolektivní systém Elektrowin a Ekokom má v rámci České republiky vybudovanou mimořádně hustou síť 
sběrných míst a sběrných nádob, kde mohou spotřebitelé bezplatně odevzdat vyřazené elektrospotřebiče a 
recyklační materiály námi uváděné na trh.
Detailnější informace o sběrné síti kolektivního systému Elektrowin a Ekokom jsou blíže k dispozici na inter-
netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz  a ve veřejně přístupném registru míst zpětného odběru 
vedeným Ministerstvem životního prostředí na internetové adrese www.mzp.cz.

Veškeré poplatky za příslušný recyklační příspěvek za elektrozařízení uvidíte u samostatného údaje na da-
ňovém dokladu podle zákona o dani z přidané hodnoty. 

U každého našeho prodejce elektrozařízení určených k použití v domácnostech, u něhož nebylo zřízeno ve-
řejné místo zpětného odběru a který nemá povinnost zajistit zpětný odběr odpadních elektrozařízení v místě 
prodeje, má umístěné viditelně a čitelně ve svém prodejním místě informaci o tom, kde lze odpadní elek-
trozařízení pocházející z domácností odevzdat ke zpětnému odběru na území obce, městské části nebo 
městského obvodu podle místa prodeje. 

Informujte se u svého prodejce. 

Řiďte se prosím značkami na daném výrobku:

Přispějete tak ke správné likvidaci, obnově a recyklaci výrobku. 

Děkujeme Vám  

David Lužný 
Plumlovská 3614, Prostějov 796 04
IČO: 756 72 201, DIČ: CZ8208093498
Výhradní dovozce značek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills, 
SmooKing, Nexgrill.



Poznámky:



 republiku.


 








 :
	 David Lužný
	 mobil: +420 732 779 911
	 e-mail:  da.wa@seznam.cz
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